® SISTEMA PARA EL DESARROLLE INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL
P ESTADD DE DUNTANA ROD.
i
V. & Rm”oo SUMINISTRD DE DESPENSAS
A I (PARTIDA 3Y 4)

CONTRATO ABIERTO PARA EL SUMINISTRI DE DESPENSAS (PARTIDA 3 Y 4), DUE CELEBRAN POR UNA PARTE EL SISTEMA EARA
EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADD DE OUINTANA RO, EN L0 SUCESIVO “EL SISTEMA”. REPRESENTADD
POR LA SUBDIRECTORA GENERAL ADMINISTRATIVA Y DE ARCHIVDS, LA C.P. VERGNICA DEL PILAR ZAVALA PEREZ. Y POR LA DTRA
PARTE LA PERSONA MORAL, "ALIMENTOS Y SUMINISTRI MYR, S. A. DE C.V." REPRESENTADA EN ESTE ACTO POR SU APDDERADD
LEGAL EL C. ALFREDD TORRES TRUCIDS, EN L0 SUCESIVO “EL PROVEEDOR”, Y CUANDD ACTUEN CONJUNTAMENTE SE LES
DENDMIRA “LAS PARTES", DE CONFURMIDAD CON LAS SIGLUENTES DECLARACIONES Y CLAUSUILAS:

DECLARACIONES
l. "EL SISTEMA" declara:
I Que es un Drganismo Pablicn Descentralizadn, con personalidad jurfdica y patrimanio propio, regulado por la Ley
Orgénica del Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Duintana Rao,
L2 Due tiene por obista la promocicn del bienestar social, servicios de promacidn de Asistencia Social, la prestacidn de
servicios en ese campo, impulsar el crecimiento fisico y mental de la nifiez quintanarrosnse, apoyar el desarrolle de la
familia y la comunidad; asf coma |a realizacitn ds |as demés accianes que establezcan las dispusiciones legales aplicables,

13, Dus su representacidn legal recae en la Subdirectara General Administrativa, |a TP, Verdnica dal Pilar Lavala Pérez,

quién acredita su personalidad de conformidad con l Acuerdo Delegatorio de Facultades Especificas publicado el dfa 15 de
mayn da 2023, en el Periddico Dficial del Estado de Quintana Rao, '

|4, e tiene establecidn su domicilio en Iz Avenida Adalfa L6pez Mateos No. 441, Cal, Campestre, C.P. 77030 en la civdad
dz Chetumal, Estada de Quintana Roo mismo que sefiala para los fines y efectos legales del presente contrato, con RF.C.
SDI-BR0B28-5X4.

3. Oue cuenta con la suficiencia presupuestal para hacer frents a las eragaciones que se originen en este contrato
proveniente de la fuente de finenciemiento: Fondn de Aportaciones Mdltiples (FAM Asistencia Social) 2075,
provenignie de [a partida 44101 de conformidad con el oficie No. SDIF/DDGSDIF/SDEAA/DRF/0CE/080325-010/2025
de fecha 08 de marzo de 2025,

L6, Que una vez cumplidos los requisitos fijados por el Sistema para ¢l Desarrello Integral de la Familia del Estado de Quintana

- Roo para el ejercicio de los recursos y a efecto de contratar &l suministro de despensas (partida 3y 4), se procedid a
formalizar el pedido y el contrato coma resultado de la Licitacidn Pablica Nacional ndmero LP-GROG-DIF-N7-2025, can
fundamento en los Articulos 8, inciso a), 2| fraceitn |, 30y 37 de s Ley de Adquisiciones, Arrendamiento y Prestacidn de
Servicios Relacionados can Bienes Muebles del Estado de Quintana Ruo y bajo los preceptos establecidos en el Artfculo 134
Constitucional. '

2. "EL PROVEEDDR" declars:

21 Due la empresa SUMINISTRO MYR S.A DE LY., es una Sociedad Andnima de Capital Variable, constituida conforme & la
Ley General de Sociadades Mercantiles. que acredita su existancia lagal medignte testimonio de la escritora publica
némero B.877, volumen CLVIL, expedida & los 17 dias del mes de febrern dei afio 2010, storgeda ante |a {e dal Lic. Félix Jorge
David Bonzélez, Titular de la Notaria Publica numara Treinta cuatra de la Ciudad de Villahermosa, Tabasco,

2.2, Que su apoderado legal, of T, Alfredo Torres Truclo, cuenta con las facultadss suficientas para firmar el presente
contrato, conforme sa desprende del testimoniv de escritura pablica nimera 48,486, expedida el dia Il de octubre del ano
2021, ante el licenciado Refael Sutiérrez Ruiz, titular de la Notarfa Pablica ndmero 3, de |a Herpica Ciudad de Puebla de
Laragoza. tf apoderado se acredita con copia simple de su cradencial para votar nimero de folio 1405002338318, con
clave ds elector TRTRAL7S031BZIHZOU, expedida por el Institato Nacional Flectoral, manifestando bajo protesta de decir
verdad, que, 1 la facha de firma del presente instrumenta, dichas facultades no Iz hen sido limitadas, restringldas o
canceladas de forma alguna,

"2U25, Afio del 50 Aniversario de la Constitucidn Pelftica del Estado Libre ¥ Soberano de Quintana Roo®
“Bste programa es pitblic, afeno a cliokpider purtida potitico, Queda prohibida ef use pura fines disiinivs a los estublectios en el programay
. Estatole os parta daf contretn shisrla para la adguisicidn de! Suministio fa Despensas (Partida 3 Y 4), celabireda sntip o Sistems para el Dezarrolla Integya! de fa Familia del £5tada da Duidana Roo y
SUMIISIROS MYR. 8.4, DE CY. dafecha 27 de marzn del W75,
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23, Que su Registro Federal de Cantribuyentes es SMRIOOZI72MB, y que su domicilio fiscal lo tiene ubicado en la calle Islas
del Sur No. 1015, entre calle Barneo y calle Diego Dfaz de Berlanga, colonia Antiguo Nogalar, [.P. 66484, San Nicolds de os
Garza, Nugvo Ledn,

24 ue es dz nacionslidad mexicana y conviane que eun cuando legare a cambiar de domicilio fiscel, seguir eonsiderdndose
coma Mexicana por cuanto a este contrato se refiere y en na invocar |a proteccion de ninglin golrierno extranjern, bajo
pena en caso de faltar a ello, de perder todo derechn derivada del mismo beneficio de la Nacidn Mexicans, _

25. Que no se encuentra comprendido en los supuestos establecidos en el articuln 29 de Jo ley de Adquisiciones,
Aerendamientos y Prastaciones de Servicios Relacionados con Bienes Muebles dal Fstado de Ouintana Rao,

28, Que se encuentra inscrito af Padrdn de Proveedares del Bobierno del Fstade de Quintana Rou, bajo el folio OZBKENZS, tal
y coma |o acredita con copia de diche documento con vigencia del D2 de enera del 2075 8l 31 de diciembre del 2075

2T Nue conoce planamente los requisitos del programa y las condiciones técninas y administrativas respecto de la firma de
pedidos y/o contratos raleridos en este, asf como las disposiciones legales de caréicter federal para estas obligaciones.

3, [E"LAS PARTES” :
Par To expuesto en las declaraciones y reconociends mutua y reciprocamente la personalidad con la que en este acto se
ostentan, “LAS PARTES" convienen somstarse a las siguientes:

CLAUSULAS
PRIMERA. - DBJETD DEL CONTRATO.
£l presente contrato se obliga &l suministro de despensas (partida 3 y 4). can las caracterfsticas, especificaciones, cantidades
y unidad de medida requeridas en las bases de la Licitacicn Poblica Nacional No. LP-DRO0-DIF-N7-2025, tal y como lo ofertd y
que constan en el ANEXD ONICD edjunto &l presente instrumenta jurfdico que una vez firmado por “LAS PARTES”, formarg
parte integral del misma. '

SEGUNDA. - MONTO DEL CONTRATO. 7

“LAS PARTES" acuerdan gue &l suministro de los bienes alimentizios para [a partida 3 y 4 que otorgue "EL PROVEEDOR”
referidos en la cléusula que antecede, “EL SISTEMA” cubrivd el subtotal minimo de $34,169,288.28 (Treinta y custro millones
ciento sesenta y nueve mil doscientos ochenta y nueve pesos 28/100 M), més un subtotal méxime de S885,423,223.70
(Ochenta y cinco millones cuatracientos veintitrés mil doscientos veintiteés pesos 207100 MN.) los praductos alimenticios no
causan impuestas. “EL PROVEEDOR" se obliga @ mantener fijos los precios sstablecidos en su prapuasta duranite la vigencia del
contrato,

TERGERA. - VIGENCIA DEL CONTRATO,

Convienen “LAS PARTES" que la vigencia del presente contrato seré a partir de |a firma y hasta el 31 de diclembre del 2025
y/u hasta que se cumplan y queden saldadas tndas y cada una de las obligaciones que deriven del presante instrumanto jurfdice,
a enlera satisfaccidn de “EL SISTEMA”.

CUARTA. - FORMA DE PAGD. '

El pago se reslizaré en maneda nacional dentra de los vaints dias naturales siguientes al de la presentacitn de la factura
dehidamente requisitada y aprabada por la Direccidn de Recursas Materisles, Servicios Beneralas y de Archivos una vez
recepcionados de eonformidad los sarvicios, previa instruccitn de ejecucicn de pago que efactde “EL SISTEMA” a través de Ja
Direccion de Recursos Financieros, mediante transferencia electrdnica de fandos & la cusnta bancaria que para tal efecto sefiale
“EL PROVEEDDR". Los datos de facturacidn serdn: Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estadu de Quintana Roo,
con domicilio Avanida Adolfo Lpez Mateos nimera 441 da la colonia Campestre, £.F, 77030, en la ciudad da Chetumal 0. Rog, con
RFC SDIBSDBZBSXA. '

Las facturas deberdn prasentarse invarishlemente en el Departamento de Adquisiciones, ubicado en Av. Adolfo Lapez Mateos
no44l, col. Campestre, Chetumal 8. Roo, en dias habiles en horario de D8:00a 16:00 horas, Oe iqual forma “EL PROVEEDOR"
eilvira de manera digital las facturas en formato XML y PDF, & través del correo electrdnica licitacionesdif@qron.gob.myx, dichos
archivos digitales deberdn enviarse el misma dia de la presentacin de la factura original ante el Departamento de Adguisiciones.
El Departamento de Adguisiciones, en un plaza de tres dies habiles siguientes al e Ja recepeidn de las facturas correspondientes,
llgvard a caha la verificacitn de los datos tales como: requisitos fiscalas, descripci6n de los bienes, precios unitarios, cantidad

"2025, Afie del 50 Auiversario de la Constttucidn Polftica del Estado Libre ¥ Soberano de Quintung Roo”
"“Este progranit es pliblice, fjeno a cualquier pariido politice, Queda profibidp el use para fines distintos a fos establecidos en ¢l progroan’’
fste hoje ks parte el contrato sberin para b1 adquisidan def Suninistro @ Despeasas (Partida 3 Y 4), celebrada etz ol Sistema para of Desarrollo kitegral dafa Fanvilla del Esteda da uintana Rooy
SUMINISTRGS 1YR. §.A. DE LY. dafacha 77 da marza de! D75,
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de bienes, célculos, impurte, ete. Y si los datos son correctos, cantinuaré el pracedimiento para ol paga de los bienes. Fn caso
de errores o deficiencias en las facturas y/o su documentacidn anexa, dentra del plazo de tres dfas habiles siguientes al de su
recepcidn, el Departamento de Adquisiciones, rechazard la operacian indicando por escrito a “EL PROVEEDOR” [as deficiencias
qua deberd corragir para que las presante de nueva cuenta y reiniciar el trémite de page, por lo que &l plazo reiniciard a partie
del dra siguiente a la fecha de la nueva presentacidn. En las facturas que presente “EL PROVEEDOR” deberd desglosarse por
separado el impuesto &l valor agregadn correspondients.

Acordando embas partes que dicho pago quedard condicionadn, proporcionalmente, al pago que “EL PROVEEDDR” deba efectuar
pur concepte de penas convencionales. '

BUINTA. ~LUGAR, FECHA Y CONDICIONES DE ENTREGA.

Para las Partida 3y 4, el suministro se hard en un perfoda de diez meses, La primera entrega iniciard en &l mes de marzo dsl
presente afia. El plazo de entraga es de 2 dias habiles & |a recepcién da la oeden da Gompra/Distribucidn, en horario de 3:00 a
15:00 haras,

"EL PROVEEDOR" efectuara el transports y descargara de Jos biznes bjsto del contrata por su exclusiva cuents, 8 su cargo y
bajo su respansabilidad, estando facultado “EL SISTEMA” para rechazar dicha mercancia en caso de sulrir algdn dafio durante
su trasladn, en las cabeceras municipales, de los domicilios siguientes:

PARTIDA 3
PROGRAMA DE ATENCION ALIMENTARIA A PERSONAS EN SITUACION DE
VULNERABILIDAD.
S e senll b il ‘Direccién de’” ‘Horario'de i
#7 ‘Munlclpio-  |:“Responsable :|. G : SR e L
3 e v : wentrega: |+ “contacto. - . “.entfega -
Prolongacién Pedro
Pascual Arceo Joaqufn Codwel s/n, 9:00ama
L L Cozumal Martihez San Miguel de A661024891 2:00 pm
Cozumel, Q.R.
Marfa Ysabel Calle Benito Judrez,
EanbEtas entre calle 67 y 69
rd ! .
2 | 2 [FelleeCardilo ) Gdngora. Colonfa Centro, 9831368650 9:00 am a
Puerto Coordinadora de ; 2:00 pm
: Fellipe Carrillo
Asistencia Social
. Puerto.
Alimentaria
Shirley Avenlda Rancho
3 3 Isla Mujeres Concepcidén Viejo, S/N, Isla 9982415266 208 am 3
Osorio sosa Mujeres Zona - 3:30 pm
{Continental),
Av. Alvaro obregén
César Sdnchez entre esquina calle 9:00ama
4 4 Othén P, Blanco Pech Rafael e. Melgar s/n, 9838336515 2:00 pm
Chetumal, Q, Roo
Bodega DSPC:
Camelias 264 entre
. Victor Gilberto | José Marfa Morelos ;
4 4 ((’)Jt:;ogRl:;g;anco Rodrfguez y Av. Francisco I, 9838366795 Qz.(?é)oamma
Vitorin Madero, Davld —
Gustavo, Chetumal,
Q.R., C.P. 77013 |

"2025. Ailo del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Estado Liire y Soberano de Quintang Reo”
“Esfe programa es pliblico, ajena a clidguier partido politico. Queda prokibide el use para fines distintos a los estoblecidos ent el programa®,
Esta hola es parta del contrata sblero pera la sdquisicion de! Sumtnisiva e Despersas (Parlids 3 Y 4), edsbredn entre @ Sistema prara el Desarvalla integral da la Familla det Extad de Duimana fooy
SUIHISTRUS MYR, 8.A. DE LY. defecha 27 de maran del 2195,
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Zona urbana efidal
Manzana 18, lote 1

5 9981158752 8:00ama
Y 2, L1, Saldn de X
Lic. Ricardo José | usos miiltiples Qficiea) i
Benito Judrez Medi ! 9988888921y {después de la
edina Sosa Avenida Rancho
. ) 9988888922 1 no hay
Viejo, Isla Mujeres Ext. 118 ersonal)
Zona {Continental), ) P
C.P. 77528,
Regidn 234,
manzana 41, lote 4, | 9981306041/
Benito judrez Lic. Raquel ! ! )
{Representacién | Jiménez Jiménez ;iiézséigr?naya 2?;?:_9788 89;95] Oa;‘nma
Zona Nor Ad ' )
aNorte) (RdyRamos o 103, Canctin, | 9982673640
Q.R., C.P, 77510
Lic. Sandra
Yuridia Ramos,
Benlto Judrez Z‘ig:;g;tgriz de Sm, 259 L17 M70,
(Representacion familia/ Nan Av, Bugambilias Y 9982937293/ 8:.00ama
Zona Norte DIF “arliia 24 Av. Margaritas En 9981683332 3:00 pm
Pliares) AvERiE Vlillas Otoch. Parafso
Promotora DIF
Pilares
Calle chilam balam
s/n entre Av. José
José Marfa Claudia Nataly Ma. Morelos y Calle 9:00ama
Morelos Hernéndez Pech |Jacinto Canek, Col. RRaSESaS 2:00 pm
Centro, José Ma.
Morelos. CP, 77890
Mtra. Greysl
Pi i
Oftiagg Osorio Calle 5deFebrero,
Ldzaro Cardenas - | Coordinadora de Colonfa Centr’o, 9842047022 Bidlmnia
Asistencla Kantunilkin,Ldzaro 2:00 pm
Alimentaria del Calaeias, o Rob:
SMDIF
{Lj‘lcx;eh::\é;z uivel Calle 40 norte x 45
Bnegiongde Q«Z:‘i;ftiés OB S
Solidaridad Atencidn ala Uk SR 9848060283 ’
lnfaricia/ Teresa Colonia Zazil Ha 3:00 pm
Neelas ) (CADJ), Playa del
esrndrtes Carmen, Q.R.
?;:LEL:’];YE Calle 24 de
Victorla Alvarez | oviembre entre
Tulum de la cruz Javier Rojo Gémez y | 9848763007 9:00 am a
Directora’de Rafel E. Melgar, /9842549736 3:00 pm
atencidn T, Gk
C.P.77760.
cludadana.

2025, Afle del 50 Aniversario de Ia Constitucién Polftica del Estade Libre ¥ Soberano de Quintuna Rao”

SUMMSIROS HYR. 8.A.DE LY. do lecha 77 dg wareo del 2075,
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Av.2S x calle 30 By )
10| 10 |Bacalar Ugts lsabelfiee |0 Seolicaionis 9831362240 o
Moreno . 2:00 pm
Benito Judrez
11 11 Puerto Morelos Adminlstrativo/ l\fanzana 22 lote 1, 9985401360 8:00ama
{(Leona Vicario) BRIt esquina con Av. 10:00 am
Constituyentes
Desayuinos Frios

PARTIDA 4

PROGRAMA DE ATENCION ALIMENTARIA EN LOS PRIMEROS 1000 DIAS.

" Direccién'de. Téléfonosde | et

Muiniéipio -

“entrega’’ “contacto: |- :
; ; : : R :g_entmga‘g.;
Prolongacién Pedro
Pascual Arceo Joaquln Codwel s/n 9:00 am a
1 !
1 Cozumel Martinez San Miguel de 9EE1023831 2:00 pm
Cozumel, Q.R,
Mar(a Ysabel Calle Benlto Judrez,
anbreras entre calle 67 y 69
5 5 Felipe Carrillo Gdngora. EolBHIICaRID, 9831368650 9:00am a
Puerto Coordinadora de \ . 2:00 pm
. Fellipe Carrillo
Asistencia Social "
Allmentarla - )
Shirley Avenida Rancho
3 | 3 |Isla Mujeres Concepcién Vieo, S/N, Isla 9982415266 2:00ama
. Mujeres Zona 3:30 pm
Osorio sosa .
(Continental).
' Av. Alvaro obregén
César Sanchez entre esquina calle 9:00ama
. 3
4 4 Othén P, Blanco Pech Rafael e, Melgar s/n, 9838336515 2:00 pm

Chetumal, Q, Roo

Bodega DSPC:
Camelias 264 entre

Othén P. Blanco Victor Gilberto José Marla Morelos y 9:00ama

4 4 Av. Francisco |, Cel. 9838366795

Zona urbana ejidal

(DIF QROO) Rodriguez Vitorin Msdero, David 2:00 pm
Gustavo, Chetumal,
Q.R., C.P, 77013

Manzana 18, lote 1 8:00ama
! Y| cel. 9981158752,
2, L1, Salén de usos 12:00 pm
Lic. Ricardo José | miltiplez, Avenida Siicnas 0. (despies
5 5 Benito Judrez . 4 9988888921y
Medina Sosa Rancho Viejo, Isla delaino
: 9988888922
Mujeres Zona hay
Ext. 118
(Continental), C.P. persocnal)
77528, 2l
&,
g B
0§
“2025, Aflo del 50 Anlversario de fa Constitucion Polfiica del Estodo Libre y Soberano de Quintana Roo® QUINANA HOG
“Este prograwa es piiblica, aleno o cudquier partido polltice, (yieda prohibida el nso para fines disthitos a los estoblecldos en el programa®, Wi
Esta hoja ex partadl vantrata sbiedo pars ls adgdsicldn dal Susdnlstro D Despensas (Partida 8 Y 4), celebrado ertre o) Sisiema para ol Desarvullo Itegral de fa Farilia del Ftado do Ouintana Hoay 0 & 1 l;A"
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Regibn 234,
Benito Juirez Lic, Raguel manzana 41, lete 4, | Cel. 9981306041 /
5 5 {Representacion Jimenez Jimenez / calle .106‘ extve 998.1809788 A0 4 g
Zona Norte) Ady Ramos avenida costa maya | Oficina: 3:00 pm
y calle 103, Canctin, | 9982673640
Q.R., C.P, 77510
Lic. Sandra
Yuridia Ramos,
Benito Judrez Subidrectora de | Sm, 259 L17 M70,
5 5 (Representacién | Atencidn ala Av, Bugambillas Y Av. | Cel, 9982937293/ | 8:00 am a
Zona Norte DIF familia/ Nancy Margaritas En Villas | 9981683332 3:00 pm
Pilares) Karina Avendafio, | Otoch, Parafso
Promotora DIF
Pllares
Calle Chilam balam
s/n entre Av, josé
José Mar(a Claudia Nataly Ma. Morelos y Calle 9:00 am a
6 . .
& Morelos Hernandez Pech | Jacinto Canek, Col. GE Seditcgas 2:00 pm
Centro, Jose Ma,
Morelos. CP, 77890
Mtra. Greysi
Piedad Osorio Calle Calle 5 de
Ortega, Febrero, Colonia o —
7 7 Lazaro Cérdenas | Coordinadora de | Centro, Cel.9842047022 2 R
Asistencia Kantunilkin,L&zaro HER
Alimentaria del Cardenas, Q. Roc.
SMDIF
:;ISC' Sidvae‘gra Bivegs Calle 40 norte x 45
°d ! norte, lote 1
DiEcioneds manzana 106 9:00ama
8 8 Solidaridad Atencién a la ! Cel. 9848060283 :
sl Tares Colonla Zazil Ha 3:00 pm
MiEEISE {CADI), Playa del
Hernandez Carmen, Q.R. 1
Danieays Calle 24 de
Sanchez /
Niletorlaivares Noviembre entre
g 9 Tulum el apirs Javier Rojo Gomezy | Cel, 9848763007 | 9:00am a
Directara’ - Rafel E. Melgar, /9842549736 3:00 pm
atencion Tulum, QLR
C.P.77760,
ciudadana. &
. Av, 25 x calle 30 By
L b 9;
10| 10 |Bacalar IHAANELPOCT {0, Eolonila Cel. 9831362240 | F00 @M 2
Moreno . 2:00 pm
Benito judrez
\GH;:Z;E ;D:E; Calle Bagre Manzana @
Puerto Morelos ' ) 22 lote 1, esquina 8:00ama 3
11 11 Administrativo/ Cel. 9985401360 “
(Leona Vicario) con Av, 10:00 am
Enidcaide Constituyentes o
Desayunos Frios (@\_ J
Nig

ik

g
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"2025. Afio del 50 Aniversario de ln Constitucidn Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo™
“Bsle prograna es pitblica, ajeno a cinlquier pariido potfiice. Queda prohiblido el siso para flues distinios a los establecidos en el programna”
Eta bojs = parte del contrata shiertn para fa sdquigicitn el Sunirlstro D Daspenses (Partida 8 Y 4), colsbradg watre ol Sistema para el Desamalla Integral da la farmdiia el Etedw da Ouirana Rooy
SUMIESTRUS HYR, S.A. DECY, da fecha 77 da nierza del V75,
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SEXTA. - ADMINISTRACION Y VIGILANCIA DEL CUMPLIMIENTE DEL EONTRATED, :

(lueda entendido par los olorgantes, qua los servidores pablicos responsables por parte de "EL SISTEMA" coma Administradar
del Gontrato, serd el Titular de la Direcridn de Recursos Materiales, Servicios Benerales y de Archivos y como Supervisor Téenico
del Cantrato la Direceidn de Sequimiento de Pragramas Comunitarios de "EL SISTEMA” Par Ja que en vinculacidn supervisardn
|a entrega, recepeidn y adecusda suministro da los bienes y tramitarén en su caso, la garantfa de los bienes y/o la garentla de
cumplimiento de contrato, segtn corresponda,

SEPTIMA.- ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS BIENES.

Ain de dar cumplimiento ef contrato, "EL PROVEEDOR” se obliga a suministrar los alimentos objeto del presente instrumento, en
excelentes condiciones de integracidn, senidad y manejo, cumpliends las caracterfsticas y condicionas que se establecen en gl
Manual de buenas précticas de higiene y sanidad (1999); la Bufa de Andlisls de Riesgos, Identificacidn y Controf de Puntos Criticos
(2002); e} Cadiga internacional CAC/RCP 3-1969; asf eomo las Normas Dficiales Mexizanas aplicables: NOM-155-SCFI-2003, NOM-
(84-83AI-200Z, NOM-051-SCFI/SSAL-2000, NOM.25(-SSA-2008, NOM-USB-SSAI994, asf mismo todas Ias que se encuentren
canstituidas en ef aparlado de ANEXD UNICO.

Los bienes objeta del contrata deberdn cumplir con las especilicaciones técnicas seftaladas en el ANEXD UNICD que se encusntra
adjunto al presente insteumento jurfdico y que una vez firmado forma parte integral del misma,

OCTAVA- GARANTIA DE LOS BIENES.

El periodo de garantfa requerido serd conforme a lo indicado en ol ANEXD UNICO en cusnto a caducidad sg refigrs y contra
vicios ocultos, defectos de fabricacidn o calidad infarior a ls propuesta; dicho perindo serd contado & partir de |a fecha de
recapeidn que se otorgue en el luger de entrega da los bienas; por lo cual, “EL PROVEEDOR” ss nbliga, durante ef periodo de
garantfa, & hacar la reposicidn total de mismo, cuando se compruebe alguna deficiencia en su calidad o vicio oeufte, dentra de
un plazo no mayor a tres dias habiles contados & partir de |2 fecha de notificacidn, que padré ser via electrénice; para lo cual
“EL PROVEEDDOR" saldara los gestos que hayan sido generadus pur motive de dicha aperacidn,

“EL PROVEEDDR" quadara obligado ante “FL SISTEMA” a responder de la calidad inferior & Ja que ofarto, defactos de fabricacidn
y vicios ucultos, dando cumplimiento & [o dispuesta en el articulo 42 de [a Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Prestacion da
Servicios Relacionados con los Bienes Muebles del Estada de Ouintana Roc.

NOVENA. - DE LAS FIANZAS.

“EL PROVEEDOR" se compromete a entregar |us bienes en tiempo y forma, ademds deberd cumplir can las caracterfsticas y
especificaciones previstas, a entera satisfaccidn de “EL SISTEMA®, para lo cual, de conformidad con fo dispuesta en el articulo
40 dela Ley de Adquisiciones, Arrendamienta y Prestacidn de Servicios Relacionados con Bienes Muebles del Estado da
(uintana Roo se obliga & otorgar a favor del Sistema para el Desarcollo Integral de Ia Familia de Estado de Ouintana Roo:

. Fianza expedids por una Institucien Afianzadora Mexicana, autorizada para tal efecto, por un Importe de
§8,542,322.32 (Ocho millones guinientos cuarenta y dos mil trescientos veintidds pesos 32/100 MN.)
equivalenta &l 10% del monto méxima total adjudicado con impuestos incluidas, para responder en caso de
incumplimienta del eontrato.

Il Fianza expedida por una Institucian Afianzadora Mexicans, autorizada para tal efecto, por el 0% del manto méximo

tatal adjudicadn con impuestos incluidos, por un importe de $B,542.322.32 (Ocho millanes quinientus cuarenta
y das mil trasclentos veintidds pasos 32/100 MN.) para responder en casn de defectos y vicios ocultos.

Documentos que permanecerdn en custodia de "EL SISTEMA” durante |a vigencia del contrato, reintegrandola a “EL

PROVEEDOR" una vez que se elabore ef Acta de Entrega-recapeitn por la Direecidn de Recursus Materiales, Servicios

Generales y de Archivos de “EL SISTEMA”", tod vez que haya concluido el suministro de los bienes adjudicados objeto del

presente contrato, ‘

"EL PROVEEDOR" tendré un plaza méxima de diez dias naturales para hacar |s entrega de estes garantfas; una vez transcurrido

dicho plazo y no habiendo cumplido con la entrega de estos documentos serd rescindida administrativamente el cantrato y

sancionadn conforme a [ ley,

Dichas fianzas debarén eontener las siguisntes declaraciones expresas:

&) ue [es fianzas se otorgan en los términos de este contrata,

"2025, Aflo del 50 Aniversarlo de la Constitucidn Polftica del Estade Librey Soberano de Quintana Roo”
""Este programa es pithlico, aJeno a cualguier parthilo politico. Queda prokihldo el use para fines distinios a Ios establecidos en el progroma”.
Este hoja es parts del cantrato blesta para fa adyuisicidn def Seministrs De Despensas (Partida Y 4], celzhrada entre =) Sistoma pars el Dzsarrolla Inlegre! da Ia Farila del Extedg de Duinlen Rooy
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b) Due, en caso de prérraga def presente contratn, autamaticamente ta viganeia de las fisnzas s prorrogard en
concordancia con dicha prderaga.

d) Que, para liberar las fianzas, serd requisito indispensable la manifestacidn expresa y por eserito de “EL SISTEMA”,

) lua la Institucin Afianzadore acapta expresaniente sameterse al procedimiento de jecurion establacida en el articulg
30 de la Ley Federal de Instituciones de Fianzas, para |a efectividad de diche garantfa, procedimiento al que también se
sujetard para el casn de cobro de interases que prevé el artrculo 35 Bis del mismo ordenamiento legal, por pago
extemporénen del impurte de la poliza de fianza requerida,

f) Que la Afianzadura se sumate n |z jurisdiccion de los Tribunales competentes de | Ciudad de Chetumal, Duintans Rog,
renunciando al fusro que pudiera corresponderle en razén de su domicilio o por cualguier otra causa,
g) Que las fianzas permanecerdn en vigor durante la substanciacitn de todos los recursos legales o juicios que se interpongan,
hesta que se pranuncie resolucidn definitiva, de forma tal que su vigencia no podré acotarse en razdn del plazo de ejecucidn.
del contrato principal o fuente de las obligaciones, o cualquizr otra circunstancia,

DECIMA. - RELACIN OBRERD PATRONAL. _

"EL PROVEEDOR", como patedn del persanal que ocupa con mativa dal objetn del presente contrato, serd el tico rasponsable
de las ohligaciones derivadas de las disposiviones legales y demés ordenamisntos an materis de trabajo y seguridad social, “EL
PROVEEDOR" conviene por |o mismo, responder de todas las reclamaciones que sus trabajadores presenten an su contra o en
contra de “EL SISTEMA", en relacidn con los trabajos contratados, deslindanda a “EL SISTEMA” de cualquier reclamacitn sl
respactn, par |o que éste no podrd ser considerado Patrdn sustitut y/o solidario.

De igual {orma, “EL PROVEEDOR" est4 obligado & asegurer de la forma que &l considere conveniente, a su persanal, BqUipD ¥
materiales de su propiedad, con el fin de evitar por causas extraordinarias, un detrimento en la calidad de los bienes.

DECIMA PRIMERA. ~ EJECUCION DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENT.
“EL SISTEMA", sin parjuicio de |a aplicacién de las penas convencionales que procedan, ejecutard la garentla de cumplimienta,
cuando “EL PROVEEDOR” incurra en cualquiera da las siguientes conductas:

. No cumpla ef objeta del presente contrato canforme al plazn de entraga establecids en la elusula quinta de
este inslrumento.

2. Serescinda administrativamente el presante instrumento, por causas imputables a “EL PROVEEDOR, pera
lo cual la aplicacitn de la garantfe de cumplimiento serd proporcional &l manto de las obligaciones incumplidas.

8. Cuando durente y con posterioridad al término de Ja vigencia del presente contrato, se detscten vicios
ocultos, defectos de fabricacidn o ealidad inferior & la propuesta de lus bienes suministrados, y stos no hayan sido
atendidus por "EL FROVEEDOR” en el plazo de velnticuatr horas siguientes & la notificacitn por parts de “EL
SISTEMA".

Por cuslquier olra incumplimienta por parte de “EL PROVEEDOR” respectn de las obligaciones estipuladas en el cantrata,

DECIMA SEGLINDA. - RELACIGN DRRERD PATRONAL.

"EL PROVEEDOR", como patrdn del persanal que ocupa con motivo del ohieto del presante contrato, sard ef tnico responsatle

e las obligaciones derivadas de las disposiciones legales y demds ordenamigntos en materia da trabajo y seguridad social. "EL )
PROVEEDOR" conviene por o mismo, responder de todas las reclamaciones que sus trabajadures presenten en su contra o en

contra de “EL SISTEMA", en ralacidn con los trabajos contratados, deslindanda a “EL SISTEMA” de cuslquier reclamacidn al

respecto, por lo qua éste no podré ser considerado Patrdn sustituto y/o salidaria.

D igual farma, “EL PROVEEBOR" esl4 obligado a asegurar de la forima que é considere conveniente, & su personal, equipo y

materiales de su propiedad, con &l fin dg evitar por causes extraordinarias, un detrimento en la calidad da los bienes, %

DECIMA TERCERA. - RESPONSABILIDAD. ‘

“EL PROVEEDOR" serd responsable de incumplimiento, cuando fos bisnes objeto del presente contralo no se obtengan de
acuerdo con lo stipulado en el presente instrumanto, o bien si éstos se realizan en contravencidn a las especificaciones dadas
por “EL SISTEMA”,

b §ORY
(1 5 },i ey
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DECIMA CUARTA, - CESIGN DE DERECHOS.
le es expresamente prohibido & “EL PROVEEDOR” ceder total o parciaiments los derechos que adquiere en virtud de |a
celebracidn del presente contrato, Con excepeitn de los derechos de cubro, en cuye caso se deherd contar con el consentimisnto

de "EL SISTEMA",

DECIMA DUINTA. - SUSPENSI(N TEMPORAL Y TERMINACIGN ANTICIPADA.

"EL SISTEMA" podr4 suspender en cualquier mamento, temporalmente en todo o en parte, los efestos del presente contrato
por causas justificadas o por razonas da interés general sin que ello implique su terminacitn definitiva, Fl presente contrato
padré continuar produciendo todos sus efectos legales una vez que hayan desaparecido las causas que motivaron dicha
sUispensidn,

Para efectos del presents contrato, se entiende como causa de interés general los casos en que se altere el orden social, la
gconomfa, [ns servicios pablicos, la salubridad, |a sequridad del medio ambiente de las zanas de la regidn, asf mismo, cuando por
vausas naturales (sismos, tormentas, ciclones, incendios, etc.) o de fusrza mayar Gnestabilidad social o politica, gusrra, etc.),
axista |8 necesidad de retirar recursns asignados a la adquisician da [os bisnes objeto del presente contrate, para apaysr
scondimicamente las acciones qua se requieran implementar para la restauracitn del orden social, “EL SISTEMA® o comunicars
a "EL PROVEEDOR" de forma fehaciente a fin de que esté entarado.

"EL SISTEMA™ padré dar por terminado enticipadamante ef presents conteatn, sin responsahilidad para ella sin necesidad de
que medie resalucién judiciel alguna, por causas de interés general o cuanda por causas justificadas se extinga la necesidad de
requerir el bien contratads conforme a esta contrato, y se demuestre que de continuar con &l cumnplimiento de las obligaciones
pactadas, s8 ocasionarfa algtn daffo o perjuicia a “EL SISTEMA”, o se determing [a nulidad total o parcial de las actos qua dieran
origen al eantrato, con motivo de |a resolucidn de una inconformidad emitida por la Secretara Anticorrupeitn y Buen Bobierno
del Estado de Huintana Roo,

DECIMA SEXTA. - RESCISION ADMINISTRATIVA. : :
"EL SISTEMA" pudré rescindir edministrativamente este contrato, sin més responsabilidad pars el mismo y sin necesidad de
resnlucidn judiclal alguna, cuando "EL PROVEEDOR" incurra en cualquiera de las causales siguientes:

A En falsedad total o parcial, respecto de la informaritn proporcionada para la celebracidn del presente contrata,

8. Cuando s haya agotado el monto Iimite de la eplicacidn de las penas convencionales,

C. Cuendo el "EL PROVEEDOR" no subsane a falta qua le fuese nutificads, ya sea en &l parsonal, equipo o materiales que

proporcione para brindar los bienes.

D, Cuando el "EL PROVEEDOR” modifique cualguier caracteristica de los bisnes conteatados,

E. Eneaso de que no entregue la garantla de cumplimiento del contrata a [ firma del contrato,

F. Incumpla en cualquiera de las obligaciones estahlecidas en las clausulas del presente contrato,

DECIMA SEPTIMA. - FROCEDIMIENTD DE RESCISIGN,
"EL SISTEMA" pedré en cuslguier mamento rescindir este contrato por les causas y cumpliendo el procedimienta, seqdn
corresponds a cualguisra de los supuestos siguientes:

A Incumplimienta de alguna de las cléusulas el presente contrato, n tal casn, EL SISTEMA” | comunicara par eserito
a "EL PROVEEDDR", a fin que éste, en un plazo méximo de diez das calendario, expanga lo gue a su derecho convenga.
i transcurrido ef plazo "EL PROVEEDOR" no manifiesta nada en su defensa o si despuss d analizar Jas razones
aducidas por este, "EL SISTEMA" estima que las mismas no son salisfactarias, dictara Ja resalucién que procada,

B La contravencidn & las disposiciones, lineamientos, procadimientos y requisitos que establece la Ley de adquisiciones,
arrendemientos y prestacian de servicios relacionados con Bienas Musbles del Estado de Duintana Roo, y demds
disposiciones subre la materia, producird la rescisitn inmediata sin responsabilidad pars “EL SISTEMA™. ademés de
que sg apliguen las panas convencionales canfurme a o establacido en ests instrumenta para lo cual “EL SISTEMA”
comunicara por escrito & “EL PROVEEDDR”, a fin de que en un plezo méximo de diez das calendario exponga lo que a
su derechn convengs; si transcurrida ese plaza “EL PROVEEDOR” no manifiesta nada en su defensa o si después de
analizer las razones aducides por éste, “EL SISTEMA” estima que las mismas no son satisfactories, dictsra la
resolucin gue proceda.

Lo anterior con fundamento en el artfculo 45 de la mencionada Ley de Adquisiciones, Arendamientas y Prestacin de Sarvicios
Relacionados con Bienes Mushles dal Estado de Duintana Rao.

4y ! o
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En el entendido que ademds de fa pena convencional a la que se haga acreedor por incumplimienta y rescisian de conteato, “EL
PROVEEDOR” serd inhabilitado para presentar propuestas o celebrar contratos para adjudicarse o arrendar bienes y servicios
para |a administracidn poblica estatal en un perfodo no menar de seis meses y no mayor & dos afos & partir dg que |a Secretarfa
Anticorrupcidn y Buen Gobierno del Estado de Quintana Roo lo haga poblico, conforme al articulo 54 de la Ley de Adguisiciones,
Arrendamiantos y Prestacidn de Servicios Relacionados con Bienes Musbles del Estadn de Buintena Raa,

Las penas y sanciones previstas en la Ley de Adquisicinnes, Arrendamientos y Prestacion de Servicios Relacionados con Bienas
Muebles del Estado de Ouintana Roo san independientes de las de arden civil o penal, que pueden derivar de la comisidn de los
mismos hechas.

DECIMA OCTAVA. - JURISDICCIGN, -
Para la interpretacidn y cumplimienta del presanta contrate, asf como para todo aquello que no esté expressmente estipulads
en el mismo, [as partes se sumaten & la jurisdiceidn d los Tribunales Competentes dz la ciudad de Chetumal, Duintana Roo: par
lo tanto “EL PROVEEDOR" renuncia al fuern que pudiera corresponderle por razdn de su domicifio presente, futurg o por
cualquier otra causa.

El presente contrato estd regulado conforme a lo que dicta la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Prestacidn de Servicios
Relacionados con Bienes Muebles del Estado de Quintana Roo, Cddign Civil para ef Estado Libre y Soberana de uintana Roo, la
Constitucitn de los Estedos Unidos Mexicanos y [as demis leyes y dispasicianes aplicables: s firma en cuatro tantos originales,
quedando una en poder de “EL PROVEEDOR" y los restantes en poder de “EL SISTEMA”, en la ciudad de Chetumal, capitel del
Estado de Duintana Roo, el dia 27 de marzp.de), 2025,

TP, VERANICA DEL PR ZAVALA PEREL.. Sfﬂ s B '
SUBDIRECTORA BENERAL r'#l, RATIVA'Y DE ARCHIVOS DEL L-\-al:.;.m ‘ N REPRESENTANTE LEBAL.
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PARTIDA 3: PROGRAMA DE ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA A PERSONAS DE

ATENCION PRIORITARIA.

3.1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE PURO DE CANOLA. BOTELLADE 1 L.
Producto alimenticio constituide principalmente por glicéridos de 4cidos grasos obtenidos tinicamente de

fuentes vegetales,

Para la obtencidn del aceite deodorizado se utilizan métodos como exiraccién por solventes, expresion
mecénica o por cualquier ofro procedimiento, y en cuya composicién predominan triacilgliceroles vy que
provengan de plantas oleaginosas aprobadas para la alimentacién humana: canola. Los aceites crudos
provenientes de esta oleaginosa deberén de refinarse quimica o fisicamente,

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacitn

Color Caracteristico del producto, transparente

QOlor Caracteristico del producto, exento de olores
extrafios o rancios

Aspecto Liquido transparente y libre de cuerpos
extrafios a 20 °C (293°K)

Sabor Caracteristico del producto, exento de sabores
extrafios o rancios

Caracteristicas Fisicoquimicas

Determinacion

Aceite vegetal puro de canola

Limite Maximo

Contenido neto 1L
Acidos grasos libres (como 0.05%
dcido oleico)

Humedad y materia volatil 0.05%
Indice de peréxido 1.0 meq/kg
Impurezas insolubles 0.02%
Acidos grasos trans 3.5%

Caracterfsticas Toxicolégicas

Contaminantes Quimicos

Limite Maximo (mg/kg)

Hietro 1.5
Cobre 0.1
Plomo 0.1
Arsénico 0.1
Antioxidantes Limite Maximo (%)
Tocoferoles 0.03
Galato de propilo (GP) 0.01

2025, Aflo del 50 Aniversario de la Constitucién Polftica del Bstado Libre y Soberano de Quintana Rog”
Bsie progroma es pliblico, ajeno a cialgaier paritdo politleo. Gueda prolithiio el use para fines disttuios a los establecidos en el programa®,
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Terbutil hidroguinona (TBHQ) 0.02

Butirato de hidroxianisol (BHA) 0.01

Butirato de hidroxitolueno (BHT) 0.02

Combinacién de GP, TBHQ, BHA y BHT, sin 0.02
exceder limites individuales

Palmitato de ascorbilo 0.02

Antioxidantes sinérgicos: Acido cltrico o 0.005
acido fosférico grado alimenticio

Aditivos

Solo se podréan utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, bajo
las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Materia extrafia, Ef producto debe estar libre cualquier materia ex(rafia,

Vida de anaquel. Bl producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos 6 meses a pattir de la fecha de recepcién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

‘Condiciones de almacenamiento. El almacén debe encontrarse limpio, fresco y scco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Evitar luz directa del sol sobre el producto, ya
que su alto contenido de grasa lo hace propenso a la rancidez,

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, los tnicos permitidos son los que han sido registiados por la COFEPRIS para su uso en planta
de alimentos,

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracterfsticas flsicas, qulnicas,
sensoriales y nutricionales, :

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién.
El recipiente tendrd la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacfos, cuyo
movimiento provoque ia ruptura o deterioro del alimento.

_ Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-

SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcoh6licas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido polftico. Queda prohibido el uso pata fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Guia de Imagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la signiente informacién.

"2025, Afio del 50 Anlversario de la Constitucién Polltica del Bstado Libre y Soberano de Quintana Roo”
""Esfe progrania es piiblico, afeiio a citalqiiler partido polftico. Queda prokiblda ol nss para fines distinios @ los establecidas en el programa®,
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Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Kcal
Protefnas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasa trans : . mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlicares g
Azucares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminaci6n, es importante que Ia planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA 1-2009,

Criterios de aceptacién en Ia recepcién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros
Aparlencla/ Aspecto Coler, olory aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracterfsticas | diferente alas
sensoriales establecidas, caracter(sticas sensoriales
establecidas.
Envase [ntegro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugas o o evidencla de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.
Fecha de caducidad Vigente Vencida y
Condiclones de transporte Vehiculo limpio, ausente de Vehiculo suclo, con i
malas olores, sin restos de derrame de productos,
alimentos y sin evidenciade | presencia de malos olores
plaga. presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-88A1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacion por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos,

REFERENCIAS: ’ 4/
1. Norma para Aceites Vegetales Especificaciones CXS 210-1999. Enmendada 2021.
2. Norma Mexicana NMX-F-808-SCFI-2018, Alimentos- Acelte Vegetal Comestible ~
Especificaciones.
3. Norma Mexicana NMX-F-475-SCFI-2017 Alimentos- Aceites Comestible Puro de Canola-
Especificaciones.
4. Narma Mexicana NMX-F-030-SCFI-2018 Alimentos- Aceites Comestible Puro de Malz-
Especificaciones. ()
5. Reglamento de Control Sanitario de Productos y Serviclos. Secretaria de Salud,
6. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
7. Norma Oficlal Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Précticas de higlene para el proceso de _
7025, Afio del 50 Aniversario de la Constituctén Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo” QUIHTANA i j
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alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

8. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacién comercial
Yy sanitaria.

3.2 ARROZ PULIDO SUPER EXTRA. BOLSA DE 1 KG.
Producto obtenido de los granos de arroz (pertenecientes a la especie Oryza sativa L. al que se le ha quitado

la céiscara, el germen, la capa de aleurona y Ia cutfcula, que constituye el salvado del grano de arroz, Grado
de calidad stper extra.

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacién
Color Blanco, caracterfstico del arroz pulido,
Olor Caracteristico del grano de arroz sano, seco y

limpio. Sin exhibir olores de humedad,
fermentaclén, rancidez, enmohecimiento,
putrefaccién o cualquier otro olor extrafio.
Aspecto/Apariencia Caracterfstico del grano de arroz sano, seco
y limpio, Grano entero, uniforme, propio
del producto. Libre de plagas e impurezas,
como tierra, piedras u otros.

Caracteristicas Fisicoquimicas

Especificacién Limite (%)
Categorfa super extra
Humedad 10 Minimo -14 Méximo
Contenido neto 1kg*
Tipo de grano
Grano entero 92% minimo
Grano quebrado 8% maximo
Total 100
Variedades
Contrastantes 0.5 % maximo
Afines 2.0 % maximo
Total 2.5
Granos dafiados
Insectos y microorganismos 1.0% méximo
Manchados por calor 1.0% méximo
Total 2.0
Granos defectuosos
Granos palay 0.005% maximo
Granos mal pulidos 2.0% méximo
Granos con cuticula roja 1.0% méximo
Granos estrellados 7.5% maximo
Granos yesosos 4.0% maximo
Total 14,505

"2025, Aflo del 50 Aniversarlo de la Constitucidn Palftica del Estado Libre p Soberana de Quintana Roo”
“Este prograwa &5 piblico, ajenc n cualquier partido polftico. Queda prohihido el nso para fines distintos a los estoblecldos en el progranta™
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Caracterfsticas ToxicolGgicas

Contaminantes Quimicos , Limife Maximo (mg/kg)
Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas ' 20 ug/Kg

Impurezas y materia extrafia. Se acepta que el grano de arroz pulido presente hasta un 0.5% de impurezas
y materia extrafia en peso, y de este parametro, no més del 0.3% de semillas de maleza. ‘

Cualquier cuerpo o materia distinta al grano de atroz pulido, incluyendo las partes del grano que pasen a
través de una criba de orificios circulares de 1,40 mum de didmetro, se considera impureza o materia extrafia,

No debe contener més de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar exento de sus
excretas, en 50 g de producto.

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propledades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios,

Condiciones de almacenamiento, El alnacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias,

El control de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas, En caso de
emplearlos, s6lo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacion en
establecimientos donde procesan alimentos,

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice [a estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracterfsticas flsicas, qufinicas,
sensoriales y nutricionales.

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezea la proteccidn adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién,
El recipiente tendrd la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vaclos, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SS8A1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piblico, ajeno a
cualquier partido polftico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, asi como lo especificado en la BIASADC
vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio,

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su coitaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA [-2009,

“2025. Ario del 50 Anlversarlo de la Constitucién Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo”
"*Bste progrmma es pitblica, ajene a ciialgnier partido polltico. Queda prohiblds ef iso para fines distinios a los estaliectdos en el programa®,
Esla hoja 25 parts del conlreto sblerta para la adquisicidn del Suministro Da Desperwsas (Partida 3 Y 4), celebrada entre &l Sislema pora 2l Dusarrolla Itegral da |a Familia del Estada da Duintena Rooy
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Criterios de aceptacién en Ia recepeidn del insumo

El alimenfo se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmetros

Apariencia/ Aspecto

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

Color, olor y aspecto,
diferente a las
caracterfsticas sensoriales
establecidas.

Envase

Integro. No debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva,

Rotos, rasgados, con fugas
o evidencia de fauna
hociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiciones de transporte

Vehfculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de
plaga.

Vehfeulo suclo, con
derrame de productos,
presencia de malos olores
presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehfculos fmpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quiinicos y biolégicos.

REFERENCIAS:

1. Norma Mexicana NMX-FF-035-SCFI-2017 Productos Alimenticios Para Consumo Humano —
Cereales — Arroz Pulido (Oryza Satival.) — Bspecificaciones y Métodos de Prueba.

2. Norma Oficial Mexicana NOM-247-SSA 1-2008, Productos y servicios, Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de panificaci6n.
Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba,

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

4. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacién comercial

vy sanitaria.

3.3 ATUN ALETA AMARILLA EN AGUA. LATA CONTENIDO NETO 140G/MASA DRENADA
100G.

Producto elaborado a partir de la carne de pescado procedente de la especie Thunnus albacares o atan alela
amatilla entre otros, pudiendo ser en hojuelas o trozos, Bstard inmerso en un caldo lamado medio de cobertura,
envasado en recipientes cerrados herméticamente (lata) y esterilizados térmicamente pare asegurar su
conservacién,

Caracteristicas sensoriales

Caracterfstica Especificacién
Color Caracteristico del producio, clare y homogéneo, No debe
presentar decoloraciones o colores desagradables, debido a
procesos quimicos, microbioldgicos, por contaminacién o
adulteracién.
Olor Agradable, caracterfstico del producto de acuerdo a la
denominacién, exento de olores extrafios o desagradables que

5:’ % ,;1 iy Ao
R -
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indiquen alteracién, adulferacién, descomposicién quftnica o

microbioldgica,
Aspecto/Apariencia En hojuelas o trozos.
Textura De consistencia firme con forma definida.
Sabor Agradable, caracteristico del producto de acuerdo a su

denominacién y del liquido de cobertura envasados, libre de
sabores  desagradables por contaminacién, alteracién,
adulteracion, descomposicién quimica o microbiolégica.

Caracteristicas microbiolégicas

[ ——

Especificacién Limite Méximo
Mesofilicos aercbios Negativo
Mesofllicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios ; Negativo

Caracteristicas Fisicoquimicas

Especificacién Limite

Contenido neto 140 g
Masa drenada 100 g
Sodio Menor a 300 mg/100g de producto
Protefna ' Minimo 20%

Caracteristicas Toxicol6gicas

Contaminantes Quimicos : Limite Méximo (mg/kg)
Cadmio 0.5

Metilmercurio 0.5
Plomo 1.0
Estafio 100

Histamina _ 100

Aditivos

Sola se podrén utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones

sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Materia extrafia, El producto debe estar libre de cualquier materia extrafia.

Vida de anaquel, El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios,

Condiclones de almacenamiento, El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el transporte, Se deben fomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
"2025, Affo del 50 Aniversurie de la Constituctdn Politica del Estado Librey Soberano de Quintona Roo”

LEERE:
QUARTARA ﬂln;’

“Este programa es piblice, gleno a cinlquler partide polfiice, Queda prokibide el uso para fines distinios a los estabiecidos ex el progranma®, e M7y 62T
Esta haja es parte dl contrato shiasto pars da sdquisicin de! Sundnistro De Duspensas (Pertida 3 Y 4), telsbrada entra f Sisema para o Dgsarmulla [nlegral da ta Familiz del Extedo da Quinlena Rony 3¢ c1om Jumc Y;:‘c.i Mo
SUMIRISTROS MYR, 8.4 DECY. defecha 77 de marzs del 2075. 2t il :T.:,ff:::’.:';!a‘.. L
O fECCIAR NE NATOR
a8/2024 : S hbonILg

Pégina 57 de 156



emplearlos, sélo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente ¢ inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracteristicas fisicas, quimicas,

sensoriales y nutricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que oftezea la proteccién adecuada a fos envases
para impedir su deterioro al exterior, a Ia vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucion,
El recipiente tendrd la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacfos, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no ‘alcohélicas
preenvasados- informacion comercial y savitaria, incluir la leyenda “Este programa es pablico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el prograina”,
cumplir con [a Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la BIASADC
vigente, La tinla en la etiqueta debe ser de grado alimenticio,

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacion,

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlcares g
Azlicares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg

Procesos, Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA 1-2009,

Criterios de aceptacion en la recepeién del insumo

El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros

Apariencia/ Aspecto

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

Color, olor y aspecto,
diferente a las
caracteristicas sensoriales
establecidas o con evidencia
de deterioro.

Envase

(ntegro, Limpio y sin
roturas, rasgaduras, fugas,
que no presente
abombamiento, oxidacién,

abolladuras en la costura

Abombadas, oxidadas, con
fugas, abolladas en costura
v/o engargolado a

cualquier parte del cuerpo

o) ||
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y/o engargolado o cualguier
parte del cuerpo de la lata,
ni evidencia de plagas

de la lata y/ o evidencia de
plagas o fauna nociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencla de
plaga.

Vehiculo sucio, con
derrame de productos, con
evidencia de plagas, malos
olores, con restos de

comida,

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-8SA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacion por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolbgicos.

REFERENCIAS: ;

1. Norma Oficial Mexicana NOM-235-SE-2020. Atdn y bonita preenvasados- Denominacién —
Especificaciones- Informacidn comercial y métodos de prueba.

2. Oficial Mexicana NOM-242-SSA1-2009. Productos y servicios. Productos de la pesca,
frescos, refrigerados, congelados y procesados. Especificaciones sanitarias y métodos de
prueba.

3. Norma Oficial Mexicana NOM-130-SSA1-1995. Alimentos envasados en recipientes de
clerre hermético y sometido a tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones
sanitarias.

4. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

5. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitario vigente,

6. Norma Oficial Mexicana NOM-251-5SA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

7. Norma Oficlal Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién comerclal
y sanitaria.

3.4 AVENA EN HOJUELAS, BOLSA DE 500 G,

La hojuela de avena es un producto generado a partir del descascarado, precocido y laminado del grano de
avena de la especie Avena sativa y Avena bizantina, El precocido origina la inactivacién de enzimas que
perimiten alargar lavida de anaquel del producto.

Nutricionalmente, la avena es un cereal que contiene un porceiitaje promedio de 60 a 65% de carbohidratos,
de 10 a 14 % de proteina, de 7 a 10% de lipidos y de 10 a 14% de fibra dietética. La proteina de avena
incluye entre sus amino4cidos mayores concentraciones de lisina y triptéfano, aminoécidos que en otros
ceroales como el arroz, trigo y maiz son deficientes. La fibra que aporta la avena contiene p-glucanos, una
fibra con beneficios funcionales ampliamente estudiados y asociados al mantenimiento y disminucién del
colesterol de baja densidad (C-LDL).

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Lspecificacidn

Caracterfstico de la avena tostada, beige claro con
ligeras tonalidades de castafio a caoba.

Color

Aspecto/Apariencia Laminar, hojuelas pequefias.

"2025, Atio del 50 Aniversarie de la Constitucién Folitica del Estada Librey Saberano de Quintana Roo*
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Olor

A avena tostada, exenta de olores anormales.

Sabor Caracteristico de avena tostada, exenta de
sabores extrafios.
Textura Firmes y secas al tacto,

Caracteristicas microbiolGgicas

Especificacién Limite Maximo
Bacterias mesofilicas aerobias 10, 000 UEC/g
Coliformes totales <10 UFC/g
Coliformes fecales Negativo
Salmonella spp Negativo {en 25 g)
Hongos y levaduras 100 UFC/g
Caracteristicas Fisicoquimicas
Especificacién Limite (%)
Contenido neto 500g
Actividad enzimética Negativa
Acidos grasos libres % Méximo 10
Humedad % Maximo 12
Cenizas % Maximo 2.0
Extracto etéreoc % Minimo 5.0
Presencia de cascarilla Méximo 4 piezasen 50 g
Protefnas % (N x 5.83) % Minimo 10.0
Fibra dietética %* Minimo 6
*De acuerdo a lo establecido en los Criterios de Calidad Nutricia,
Caracteristicas Toxicolégicas
Contaminantes Quimicos Limite Maximo (mg/kg) /)?
Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas 20 pg/Ke

Materia extrafia. La hojuela de avena debe estar libre de materia extrafia orgénica ¢ inorgénica o suciedad,
Ademds, no debe tener mas de 50 fragmenios de insectos, no més de un pelo de roedor y estar exenta de
excrefas, en 50 g deproducto,

Vida de anaquel. Bl producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiol6gicas y sensoriales al menos 5 meses a partir de Ia fecha de recepcidn en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento, El almacén debe encontrarse lunpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar la luz directa del sol sobre el
producto, ya que por su alto contenido de 4cidos grasos es propenso a la rancidez,

"2025. Ao del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Esiade Libre y Soberano de Quinlana Roo”
CEste progranut es piidlico, aJens a ciralyuier parsida politico. Quieda pratibldo el tso paca fines distinies a los establecklos e el programa”,
Esta figje es parte del conratu abiern para e adyisicien ¢2f Suministra Da Despens=s {Partida 3 Y 4), pelshrada enire ¢ Sislema pera el Gesarrolla Intagral ds la Farmilia def Ftedo de Duinisaa Rooy
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El control de plagas es aplicable a todas las 4teas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, s6lo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos,

Envase y embalaje, El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocue y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracteristicas fisicas, quimicas,
sensoriales y nufricionales.

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exteriot, a la vez que facilite su manipulacion, almacenamiento y distribucién.
El recipiente tendré Ia capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohblicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, as{ como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio,

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacién.

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Koeal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlicares g
Azlcares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productive del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SA1-2009.

Critertos de aceptacidn en la recepcién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmetros
Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a |as caractetisticas | diferente a las
sensoriales establecidas. caracteristicas sensoriales
establecidas.
Envase fntegro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugas o o evidencia de fauna

"2025. Ailo del 50 Aniversarla de la Constitucidn Polftica del Estado Libre y Soberano de Guintana Roo”
"Este programa es phblice, ajena o cuatguier pariido politica. Qneda probibida el 1so para fines distiufos a fos esiobiccldos en el programa”,
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evidencia de fauna nociva. nociva.

Vigente Vencida

Vehfculo limpio, ausente de Vehfculo sucio, con

malos olores, sin restos de derrame de productos,
alimentos Y sin evidencla de presencia de malos olores

plaga. presencia de plagas.

Fecha de caducidad
Condiciones de transporte

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacion por plagas o de contamninantes fisicos, quimicos y bioldgicos,

REFERENCIAS:
1. Norma Mexicana NMX-F-283-NORMEX-2014, Alimentos- Hojuela de avena- Especificaciones y
Métodos de Prueba.

2. Norma Oficial Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos y servicios. Cereales y sus productos,
Cereales, harinas de cereales, sémolas o senolinas. Alimentos a base de: cercales, seinillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, Productos de panificacidn,
Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba,

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, behidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

4. Norma Oficial Mexlcana NOM-251-55A1-2009, Practicas de higlene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial
vy sanitaria.

3.5 CARNE DE RES DESHEBRADA, BOLSA DE 250 G.

Producto elaborado a partir de carne de res, la cual debe ser cocida y posteriormente deshebrada, Empacada en
envases sanitarios herméticamente cerrados y sometido a proceso térinico para asegurar su inocuidad y
estabilidad biolégica a temperatura ambiente, sin conservadores,

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacién
Color Caracteristico de la carne de res, W&\
Aspecto/Apariencia Carne deshebrada, cocida, firme sin
deshacerse.
Olor Caracterfstico del producto sin presentar
aromas a descomposicién agrios ©
putrefactos, olores extrafios o]
desagradables.
Caracteristicas microbial6gicas
Especificacidén Limite Mdximo
Mesoflilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios - Negativo
Termofilicos anaercbios Negativo

20025, Afio del 50 Aniversarlo de la Constitucidn Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo”
“Exfe programa es piblico, ajene a enalqnier pariido politice, Quedu prohibido el uso para fites distinies a Ios estublechios en el programa®,
Estahojs os parta dl contrato sbferlo pars s edquisicitn de} Suministro De Despenses (Pariide 3 Y 4), celehrado entre f Sistema para of Uesarralo lnlegral do la familia del Etada de Quintsna Rany
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Caracteristicas Fisicoquimicas

Especificacién Limife
Contenido neto 250 g
Masa drenada 250 g
Sodio Menor a 300 mg/100g de producto

Caracteristicas Toxicolbgicas

Contaminantes Quinicos Limite Méximo (mg/kg)
Arsénico 0.5%
Cadmio 0.1
Estafio 50
Plomo 1.0
Clenbuterol** Ausencia

*Productos envasados en envases meltélicos.
**Aplica inicamente a productos elaborados a partir de carne de bovino,

Aditivos

Sélo se podrén utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticlos, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Impurezas y materia extrafia. Los productos carnicos deberdn estar exentos de materia extrafia. Las astillas
de hueso no deberan de tener una longitud mayor a 7Tmmni.

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento. El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias, Dg

El control de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el transporte. Se deben toinar

medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de ,
emplearlos, s6lo se permititd el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en /
establecimienfos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracter(sticas fisicas, quimicas,
sensoriales y nufricionales.

El embalaje debe esiar fabricado de material resistente que ofrezea la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deferioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacidn, almacenamiento y distribucidn,
El recipiente tendré la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado, La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informaci6n comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este prograina es piblico, ajeno a

o8
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cualquier partido poltico. Queda prohibido el uso para fines distinfos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Guifa de Imagen Grafica Institucional vigente, as{ como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir la declaracion nutrimental con la siguients informacién,

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Kcal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas 7 g
Grasa trans ) mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlicares g
Azucares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que ia planta
procesadora cumpla con 1a Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009,

Criterios de aceptacién en la recepeién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes oriterios:
Pardametros

Color, olor y aspecto,
diferente a las
caracterfsticas sensoriales
establecidas,

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracter(sticas
sensorliales establecidas.

Apariencia/ Aspecto

Envase [ntegro. Limpio y sin Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugas o o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. noclva.

Fecha de caducidad Vigente Vencida

Vehiculo sucio, con
derrame de productos, con
evidencia de plagas, malos
olores, con restos de
comida.

Vehlculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Condiciones de transporte

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehfculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos.

REFERENCIAS:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-213-SSA1-2018. Productos y servicios. Productos cérnicos
procesadosy los establecimientos dedicados a su proceso. Disposicianes y especificaciones
sanitarias, Métodos de prueba.

2. Norma Oficial Mexicana NOM-130-SSA1-1995, Alimentos envasados en recipientes de
cierre hermético y sometido a tratamlento térmico: disposiclones y especificaciones
sanitarias.

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y

72025, Aflo del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo”
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suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

4. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitario vigente.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-251-S5A1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, behidas o suplementos alimenticios.

6. Norma Oficlal Mexicana NOM-051-SCFi/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacién comercial
y sanitaria.

3.6 CHICHAROS ENVASADOS. LATA DE 430/210 G.

Las verduras envasadas en recipientes de cierre hemméiico, son aquellos productos obtenidos a partir de
vegetales sanos, fiescos y limpios, envasados con un medio liquido de cobertwra adecuado, en recipientes
herméticamente cerrados y procesados térmicamente, lo que permite garantizar su estabilidad bioldgica y, por
lo tanto, su conservacion eliminar la mayotfa de los microorganisinos para asegural su conservacion,

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacidn
Color Caracteristico del produclo con suficiente
intensidad (Chicharos). .
Olor Caracterfstico del producto, sin presentar olores
extrafios o desagradables.
Sabor Caracteristico del producto, a verdura fresca y
cocida, libre de sabores exirafios o desagradables.
Textura Chicharos tiernos y firmes (ni demasiado duro, ni
demasiado blando), no debe presentar una textura
pastosa,
Caracteristicas microbiolégicas /%
Especificacién Limite
Mesofilicos aerobios Negativo
, Mesofllicos anaerobios Negativo 0‘%
Termofilicos aerobios Negativo
Termefilicos anaercbios Negativo
Caracteristicas fisicoquimicas 4
Especificacion Limite
Contenida neto 430g
Masa drenada 210g
Sélido solubles (%) Méximo 12
pH 55~-6.5
Sodio Menor a 300 mg/100g de producto
Caracterfsticas toxicolégicas
Contaminantes Quimicos d Limite Maximo (mg/kg)
Cadinio 0.2
Arsénico 1.0
wh R
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Plomo 1.0

Estafio® 100

*Incluir determinacién en caso de que el producto sea envasado en hoja de lata sin barniz,

Aditivos

Sélo se podrén utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el misma, con sus maodificaciones.

Mafteria extrafia, El producto debe estar exento de materia.

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiol6gicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepeidn en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento. El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias,

El contro! de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de plaguicidas, En caso de
emplearlos, sélo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos,

Envase y embalaje, El envase debe estar fabricado de malerial sanitario, resistente e inocuo, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.

El embalaje debe esfar fabricado de material resistente que ofrezca la profeccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucion,
El recipiente tendrd la capacidad para resgnardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vaclos, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado. La stiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
presnvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piblico, ajeno a
cualquier partido polftico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en ¢l programa”,
cumplir con la Guia de Iimagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio,

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con [a siguiente informacién,

Declaracion nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal
Proteinas g
Grasas tolales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Az(cares g
Azicares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg

2025, Afo del 50 Aniversario de la Constiticidn Polftica del Fstado Iire y Soberano de Quintana Roo”
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Procesos, Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los reguisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Nonma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepeién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros

Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferente alas
sensoriales establecidas. caracter{sticas sensoriales

establecidas.

Envase fntegro. Limpio y sin Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugas o o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva, naciva.

Fecha de caducidad Vigente Vencida

Condiciones de transporte Vehiculo limpio, ausente de Vehlculo sucio, con
malos olores, sin restos de derrame de productos, con
alimentos y sin evidencia de | avidencia de plagas, malos
plaga. olores, con restos de

comida,

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-S8A1-2009, Debe llevarse a cabo en vehfculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos,

REFERENCIAS:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-130-55A1-1995. Alimentos envasados en recipientes de
cierre hermético y sometido a tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones
sanitarias.

2. Norma Mexicana NMX-F-028-1981. Alimentos para humanos. Chicharos envasados.

3, Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitario vigente,

4, Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanltarlas.

5. Norma Oficlal Mexicana NOM-251-S5A1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

6. Norma Oficlal Mexicana NOM-051-SCFi/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y beblidas no alcohdélicas preenvasados- Informacidn comercia!
y sanitaria.

RSP

3.7 CHICHAROS CON ZANAHORIA ENVASADOS, LATA DE 430/210 G,

Las verduras envasadas en recipientes de cierre hermético, son aquellos productos obtenidos a partir de
vegelales sanos, frescos y limplos, envasados con un medio lquido de coberfura adecuado, en recipientes
herméticamente cerrados y procesados térmicamente, lo que permite garantizar su estabilidad biolégica y, por
lo tanito, su conservacién eliminar la mayorfa de los microorganisinos para asegurar su conservacion.

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Ispecificacién
Color Caracteristico del producto con suficiente intensidad (Chicharos y
zanahorias).
Olor Caracteristico del producto, sin presentar olores extrafios o
desagradables. ‘
2025, Aiio del 50 Aniversario de la Constltucidn Polftica del Estade Librey Soberano de Quintana Roo* . mfn’ ]:Z’r
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Sabor Caracteristico del producto, a verdura fresca y cocida, libre de sabores
exirafios o desagradables.

Textura Chicharos y zanahorias tiemnos y firmes (ni demasiado duros, ni
demasiado blandos), no debe presentar una textura pastosa,

Caracteristicas microbioldgicas

Especificacidn Lfmite
Mesofilicos aerobios ' Nepativo
Mesofilicos anasrobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofllicos anaerobios Negatlvo

Caracteristicas fisicoqufmicas

Lspecificacién Limite
Contenido neto 430g
Masa drenada 210 g
Sélido solubles (%) Méximo 12
pH 55-6.5
Sodio Menor a 300 mg/100g de producto

Caracteristicas toxicoldgicas

Contaminantes Quimicos Limite Méximo (mg/kg)
Cadmio 0.2°
Arsénico 1.0
Plomo 1.0
Estafio* 100

*Incluir determinacin en caso de que el producto sea envasado en hoja de lata sin bacniz.

Aditivos

Solo se podran utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaclones.

Materia extrafia, El producto debe estar exento de materia.

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepci6n en el
SEDIF, SMDIF o espacios alinentarios.

Condiciones de almacenamiento. El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias,

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infeslacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, s6lo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos,

R
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Envase y embalaje. E! envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo, que no
reaccione con el alimento o alters sus caracterfsticas fisicas, quimicas, sensotiales y nutricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que oftezca la proteccion adecnada a los envases
para impedir su deteroro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién.
El recipiente tendra Ia capacidad para resguacdar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque fa ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado, La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051~
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, inclvir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido polftico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Grafica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacién.

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas safuradas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbonao disponibles g
Aztcares g
Aziicares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importanie que la planta

procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SA1-2009.

Criterios de aceptacién en Ia recepcién del insumo

El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmetros

Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferentea las
sensoriales establecidas. caracteristicas sensoriales

establecidas.

Envase fntegro. Limpio y sin Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugas o o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva,

Fecha de caducidad Vigente Vencida

Condiclones de transporte Vehiculo limpio, ausente de | Vehifculo sucio, con
malos olores, sin restos de derrame de productos, con
alimentos y sin evidencia de evidencia de piagasi malos
plaga. olares, con restos de

comida.

“20235, Ao del 50 Aniversarlo de la Constitucién Polltica del Bstado Libre y Soberanio de Quintana Roo®
“Este programa es piihlico, ajena a cialguicr pariide politico. Queda proldbide el itso para flites distinios a los estoblecldos en el progroma™
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El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que evifen su contaminacién tal conio se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacion por plagas o de contaminantes fisices, quimicos y biolégicos.

REFERENCIAS:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-130-SSA1-1995. Alimentos envasados en recipientes de
clerre hermético y sometido a tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones
sanitarias.

2. Norma Mexicana NMX-F-028-1981. Alimentos para humanos. Chicharos envasados.

3. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitario vigente.

4, Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias,

5. Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009, Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

6. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial
¥ sanitaria.

3.8 ENSALADA DL VERDURAS, LATA DE 220 G/130 G. :

Las verduras envasadas en reciplentes de cierre hermético, son aquellos productos obtenidos a partir de
vegetales sanos, frescos y limpios, envasados con un medio Hquido de cobertura adecuado, en recipientes
herméticamente cerrados y procesados térimicamente, lo que permite garantizar su estabilidad biolégica y, por
lo tanto, su conservacién eliminar la mayoria de los microorganismos para asegurar su conservacion,

Mezcla: chicharo, ejote y zanahoria, No deberd contener papa ni elote,

Caracteristicas sensoriales

Caracterfstica Especificacidn

Color Caracterfstico de la variedad de vegetales con suficiente intensidad
(chicharos, ejotes y zanahorias), colores uniformes y sin piginentaciones
no propias del alimento.

Olor Caracter(stico del producto, sin presentar olores extraflos o
desagradables,

Sabor Caracterfstico del producto, a verdurg fresca y cocida, libre de sabores %
extraflos o desagradables,

Textura Chicharos, ejotes y zanahorias tiernos y firmes (ni demasiado duros, ni

demasiado blandos), no debe presentar una textura pastosa.

Caracterfsticas microbioldgicas

Especificacién Limite
Mesofilicos aerobios ) Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo
Termnofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo

Caracteristicas fisicoquimicas

Lspecificacién Limite
Contenido neto 220g
Masa drenada 130 g
Sélido solubles {%) Méximo 12 6T i} i.;-“
Al q
P g
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pH ; 55-6.5

Sodio Menor a 300 mg/100g de producto

Caracteristicas toxicolégicas

Contaminantes Quimicos Limite Maximo (mg/kg)

Cadmio 0.2
Arsénico 1.0

Plomoe 1.0
Estafio* 100

*Incluir determinacitn en caso de que el producto sea envasado en hoja de lata sin barniz.

Aditiveas

Sélo se podran utifizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Materia extrafia, El producto debe estar exento de materia.

Vida de anaquel, El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos § meses a partir de la fecha de recepcion en ¢l
SEDIFE, SMDIF o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento. El alimacén debe enconlrarse lHimpio, fiesco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el fransporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, sélo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos,

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo, que no
reaccione con el alimento o alters sus caracterfsticas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al extetior, a la vez que facilite su manipulacion, almacenamiento y distribucién.
El recipiente tendr4 la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vaclos, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcoholicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cunplir con la Gufa de Iinagen Grafica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio,

El envase del producto debe incluir 1a declaracién nutrimental con Ja siguiente informacién.

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g o 100 mL
Contenido energético por 100 g Kcal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas 4

2025, Afio del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Estado Libre y Sobarano de Quintaiia Roo”
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Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g

Azlicares g

Azlcares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higlene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SA [-2009.

Criterios de aceptacidn en la recepeién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parimetros

Apariencia/ Aspecto

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracter(sticas
sensoriales establecidas,

Color, olor y aspecto,
diferente a las
caracteristicas sensoriales
establecldas.

Envase

[ntegro. Limpio y sin
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

Rotos, rasgados, con fugas
o evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de

Vehiculo sucio, con
derrame de productos, con

alimentos y sin evidencia de
plaga.

evidencia de plagas, malos
olores, con restos de
comida,

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que evilen su contaminacion tal como se
establece en la NOM-251-88A1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminaci6n por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos.

REFERENCIAS:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-130-SSA1-1995, Alimentos envasados en recipientes de
cierre hermético y sometido a tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones
sanitarias.

2. Norma Mexicana NMX-F-028-1981. Alimentos para humanos. Chicharas envasados.

3. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitario vigente.

4. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso vy disposiciones sanitarias.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-251-S5A1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

6. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y hebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial
y sanitaria.

3.9 FRIJOL BAYQO EN GRANO. BOLSA DE 1 KG.

Producto obtenido a partir de granos pertenecientes a la familia Fabaceae de la subfamilia Papilonoidea, género
Phaseolus y especie vulgaris L., preenvasado, destinado para consumno directo, que se produce en el territorio
nacional y de calidad extra en la variedad frijol bayo.

"2025. Afio del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintona Roo”
“Exte programa es plblico, ajeno a cunlquier partide polfiics. Queda prohiblde ef wso para fines distinios a los esinblecidos en el programa”,
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Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacién
Color Caracter{stico de la variedad frijol bayo, grano
sano, seco v limpio.
Olor Caracteristico del producto, Sin presentar olores

de humedad, fermentacién, rancidez, emmohecido,
puirefaccion o cualguier otro olor extrafio,

Sabor posterior al cocimiento

Libre de sabores extrafios o desagradables.

Aspecto/Apariencia

Granos sanos, enteros, maduros, del mismo
tamafio y forma de acuerdo a la variedad frijoles
bayos, firimes, secos y limpios, Sin evidencia de

ataques de cualquier tipo de insectos ni roedores,

Caracteristicas Fisicoqufmicas

Especificacion Limite (%)
Categoria Extra
Contenido neto 1kg
Humedad (%) 8.5 a 13.0 (+/-0.5)
Impurezas y materia
extrafta
Piedra 0.25
Otros 0.05
Total 0.30
Granos dafiados
Agentes meteorolégicas 0.70
Hongos 0.20
Insectos y roedores 0.40
Desarrolio germinal 0.00
Total 1.30
Variedades
Contrastantes 0.50
Afines 1,00
Total 1.50
Granos defectuosos
Partidos o gquebrados 0.80
Manchados 0.50
Ampollados 0.70
Total 2.00
Presencia de plaga 0.00
Suma total 5.10
Tiempo de coccion 55 a 70 minutos en olla de presién casera

Caracteristicas Toxicolégicas

Contaminantes Quimicos

Limite Maximo (mg/kg)

Plomo

0.1

Cadmio

0.1

“2025. Ario del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo”
“Bste programa es piiblico, ajeno a enalqaler parilde polfiico. Queda prohibida el 1sp puia fines distintos a las esiobiecidos en el programa®
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Materia extrafia. Deberd cumplir con la tabla Especificaciones fisicoquimicas y estar libre de insectos o restos
de insectos v suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos).

Vida de anaquel, E! producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento, El almacén debe encontrarse liinpio, frescoy seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o supetficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el
producto.

Bl control de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el transporte, Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, sélo se permititd el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacion en
establecimientos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracteristicas fisicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales.

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, 2 la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién.
El recipiente tendré la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vaclos, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Hspecificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio,

Procesos, Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimes establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacitn, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-S8A1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:
Pardmetros

Apariencia/ Aspecto

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

Color, olor y aspecto,
diferente a las
caracteristicas sensoriales
establecidas.

Envase

fntegro. No debe presentar |

roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

Rotos, rasgados, con fugas
o evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiciones de transporte

Vehlculo limplo, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Vehiculo sucio, con
derrame de productos,
presencia de malos olores
presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos.

REFERENCIAS:

“2025. Aiio del 50 Aniversario da la Constitucién Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintang Rov”
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1. Norma Mexicana NMX-FF-038-SCFI-2016. Productos Alimenticios No Industrializados Para
Consumo. Humano — Fabdceas - Frijol (Phaseolus vulgaris L) especificaciones y métodos de
prueba,

2, Nouna General para los Contaminanies y [as Toxinas Presentes en los Alimentos y Piensos CXS
193-1995 Enmendada 2019.

3, Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

4. Norma Oficlal Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, hebidas o suplementos alimenticios.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacion comercial
y sahitarla.

3,10 FRIJOL NEGRO EN GRANO, BOLSA DE I KG,

Producto obtenido a partir de granos pertenscientes a la familia Fabaceae de la subfamilia Papilonoidea, género
Phaseolus y especie vulgaris L., preenvasado, destinado para consumo directo, que se produce en el territorio
nacional y de calidad exfra en la variedad frijol negro.

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacién
Color Caracterfstico de la variedad fiijol negro, grano
sano, seco y limpio.
Olor Caracterfstico del producto, Sin presentar olores

de humedad, fermentacion, rancidez, enmohecido,
putrefaceién o cualquier otro olor exirafto,
Sabor posterior al cocliniento Libre de sabores extrafios o desagradables,

Aspecto/Apariencia Granos sanos, enteros, maduros, del mismo

tamafio y forma de acuerdo a la variedad fifjoles
negros, fitmes, secos y limpios, Sin evidencia de
ataques de cualguier tipo de insectos ni roedores,

Caracteristicas Fisicoquimicas /X
Especificacién Limite (%)
Cafegoria Extra
Contenido neto lkg %
Humedad (%) 8.5 a 13.0 (+/-0.5) :
Impurezas y materia
extrafia
Pledra 0.25
Otros 0.05
Total 0.30
Granos dafiados

Agentes meteoroldgicos 0.70

Hongos 0.20

Insectos y roedores 0.40
Desarrollo germinal 0.00

Total : 1.30
Varledades
Contrastantes ' 1 0.50
s T
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Afines 1.00
Total 1.50
Granos defectuosos
Partidos o quebrados 0.80
Manchados 0.50
Ampollados 0.70
Total 2.00
Presencia de plaga 0.00
Suma total 5.10
Tiempo de coccion 55 a 70 minutos en olla de presién casera
Caracteristicas Toxicoldgicas
Contaminantes Quimicos Limite Maximo (mg/kg)
Plomo 0.1
Cadmio 0.1

Materia extrafia, Deberd cumplir con la tabla Especificaciones fisicoquimicas y estar libre de insectos o restos
de insectos y suciedad (impurezas de crigen animal, incluidos insectos muertos),

Vida de anaquel, El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento, El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el
producto.

El control de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el transporte, Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello Hmitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, sélo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos,

garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracter(sticas flsicas, quimicas,

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que /O
sensoriales y nutricionales. \

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacion, almacenamiento y distribucién.
El recipiente tendrd la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vaclos, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcoh6licas
preenvasados- infornacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con Ia Guia de Imagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC

vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

Criterios de aceptacidn en Ia recepcién del insumo
El alimento se acepla o se rechaza de acuerdo a los siguienies criterios:
Parametros

Apariencia/ Aspecto Color, olory aspecto, de Color, olor y aspecto,
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acuerdo a las caracter(sticas
sensoriales establecidas.

diferente a las
caracteristicas sensoriales
establecidas.

Envase

Integro. No debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

Rotos, rasgados, con fugas
o evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo limpio, ausente de
malos olares, sin restos de
alimentos y sin evidencia de
plaga.

Vehiculo sucio, con
derrame de productos,
presencia de malos olores
presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegides de

contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos.

REFERENCIAS:

1. Norita Mexicana NMX-FF-038-SCFI-2016. Productos Alimenticios No Industrializados Para
Consumo Humano — Fabdceas - Frijol (Phaseolus vulgaris L.} especificaciones y métodos de

prueba.

2. Norma General para los Contaminantes y las Toxinas Presentes en los Alimentos y Piensos CXS

193-1995 Enmendada 2019,

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarlas.

4. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de

alimentos, bebidas o suplementos alimenticiocs.

5, Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial

y sanitaria.

3.11 ALUBIA BLANCA EN GRANO. BOLSA DE 250 G.

Producto obtenido a partir de granos secos y limpios destinados al consumo humano, procedente de plantas de
algunas especies pertenecientes a la familia Fabaceae, principalinente Phaseolus vulgaris, procedente de plantas
de la variedad alublas blancas, gue presentan como caracterfstica comin, un elevado conlenido de protelnas y

bajo contenido en grasa.

Caracterfsticas sensoriales

Caracteristica

Especificacién

Color Caracter{stico de la variedad alubias blancas,
giano sano, seco y limpio.
Olor Caracteristico del producto, Sin presentar olores

de huinedad, fermentacion, rancidez, enmohecido,
putrefaceion o cualquier otro olor extrafio.

Sabor posterior al cocimiento

Libie de sabores extrafios o desagradables,

Aspecto/Apariencia

Granos sanos, enteros, maduros, del mismo
tamafio y forma de acuerdo a la variedad alubias,
firmes, secos y limpios. Sin evidencia de ataques

de cualquier tipo de insectos ni roedores.

Caracterfsticas Fisicoquimicas

"20285, Afio del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo”
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Especificacion Limite (%)
Categoria Extra
Contenido neto 250¢g
Humedad (%) 8.5 a 13.0 (+/-0.5)
Impurezas y matetia
extraia
Piedra 0.25
Otros 0.05
Total 0.30
Granos dahados
Agentes meteoroldgicos 0.70
Hongos 0.20
Insectos y roedores 0.40
Desarrollo germinal 0.00
Total 1.30
Variedades
Contrastantes 0.50
Afines 1.00
Total ) 1.50
Granos defectuosos
Partidos o quebrados 0.80
Manchados 0.50
Ampoliados 0.70
Total 2.00
Presencia de plaga 0.00
; Suma total 5.10
Tiempo de coccidn 55 a 70 minutos en olla de presién casera
Caracteristicas Toxicoldgicas
Contaminantes Quimicos Limite Maximo (mg/kg)
Plomo 0.1
Cadmio 0.1

Materia extrafia. Deberd cumplir con la tabla Especificaciones fisicoquimicas y estar libre de insectos o restos
de insectos y suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos).

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoqufinicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento, El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto

del producto con pisos, patedes, techos o supetficies sucias, Se debe evitar luz directa del sol sobre el
producto,

El control de plagas es aplicable a todas las &reas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de &
emplearlos, s6lo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos.

{h 4
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Envase y emhalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resislente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracteristicas fisicas, quimicas,
sensoriales y nulricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que oftezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facifite su manipulacién, almacenamiento y distribucién.
El recipiente tendr4 la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado. La efiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piblico, ajeno a
cualquier partido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiquela debe ser de grado alimenticio,

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-88A1-2009.

Criterios de aceptacién en Ia recepeién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios;

Pardmetros

Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olory aspecto,
acuerdo a las caracterfsticas | diferente a las
sensorlales establacidas. caracterfsticas sensoriales

establecidas.

Envase {ntegro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugaso | o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva,

Fecha de caducidad Vigente ' Vencida

Condiciones de transporte Vehiculo limpio, ausente de | Vehlculo sucio, con
malos olores, sin restos de derrame de productos,
alimentosy sin evidenciade | presencia de malos olores
plaga. presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe tealizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehfculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y bioldgicos. '

REFERENCIAS:

[. Norma Mexicana NMX-FF-038-SCFI-2016. Productos Alimenticios No Industrializados Para
Consumo Humano — Fabéceas - Frijol (Phaseolus vulgaris L) especificaciones y métodos de

prueba,

2. Norma General para los Contaminantes y las Toxinas Presentes en los Alimentos y Piensos CXS

193-1995 Enmendada 2019,

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y

suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

4. Norma Oficlal Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial

y sanitaria.

3,12 HARINA DE MA{Z NIXTAMALIZADO, BOLSA DE 1 KG.
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Producto deshidratado obtenido de la molienda de los granos de mafz nixtamalizado (Zea Mays) sanos, limpios
y previamente sometidos a coceidn parcial con agua en presencia de hidréxido de calcio (cal), u otro material

alcalino (nixtamalizado).

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Tspecificacion
Color Blanco amarillento, caracteristico de la variedad de grano
empleado.
Olor Caracteristico del producto, no presentar signos de rancidez u
otro olor exfrafio o desagradable
Sabor Caracteristico del producto y no tener ningtin sabor extrafio

Granuloso con una finura tal que el 75 % como minimo pase a
fravés de un tamiz de 0.25 mm de abertura de malla. Tamiz
NMX No. 24 M. - 60 U.S.

Aspecto/Apariencia

Caracteristicas microbioldgicas

Especificacién Limite Maximo
Mesofllicos aerobios 50,000 UFC/g
Coliformes totales 100 UFC/g
Hongos S 1,000 UFC/g
Caracteristicas Fisicoguimicas
Especificacién Limite (%)
Contenido neto 1kg
Humedad Méximo 12.5
Proteinas en base seca Minimo 7 %
Minimo 6 %

Protefna en base himeda
Extracto etéreo en base seca
Extracto etéreo en base hiuneda
Cenizas en base seca

Cenizas en base himeda
Fibra dietética tolal en base seca Minimo 6 %
Minimo 5%

Fibra dietética total en base hiineda %
Menor a 300 mg/100 g** ’

Minimo 3.0%
Minimo 2,5 %
Méximo 3.5 %
Miaximoe 3 %

Contenido de sodio

Las harinas de maifz nixtamalizado deben ser restituidas con los siguientes nutrimentos y en los niveles
que s¢ indican a continuacion:

Nutrimento Nivel minimo de adicién Fuente recomendada
mg/kg de harina
Tiamina (Vitamina B1) 5 Mononitrato de tiamina
Riboflavina (Vitamina B2) 3 Riboflayina
Niacina(Vitamina B3) 35 Nicetinamida @c?s 4‘{
a4 oL
W b
'.’-,J.,,
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Las harinas de mafz nixtamalizado deben ser adicionadas con los siguientes nutrimentos y en los niveles
que se indican a continuacion:

Nutrimento Nivel minimo de adicion Fuente recomendada
nig/lkg de harina
Acido félico 2 Acido félico
Hierro {como jon ferroso) 40 Sulfato o fumarato ferroso
Zinc 40 * Oxido de zinc

Caracteristicas Toxicoldgicas

Contaminantes Quimicos Limite Méximo (mg/kg)
Plomo 0.5
Cadniio 0.1
Arsénico 0.3 mg/kg
Aflatoxinas 12 ngiKg
Aditivas .

Salo se podran utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Materia exfrafia, No més de 50 fragmentos de insectos, no més de un pelo de roedor y estar exentos de
insectos enteros y excietas, asf como, de cualquier otra materia extrafia que represente un riesgo a la salud,
en 50 g de producto,

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos 6 meses a pautir de la fecha de recepcién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios,

Condiciones de almacenamiento. El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias, Se debe evitar la luz directa del sol sobre el
producto.

El contro! de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, s6lo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacion en
establecimientos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracterfsticas flsicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofiezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucion.
El recipiente tendid la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque a ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, asi como lo especificado en la EIASADC

vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio. sorne |
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El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacién.

Declaracidn nufrimental

Cantidad por 100 g o 100 m1,

Contenido energético por 1060 g Keal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlcares g
Azlcares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg
Tiamina (Vitamina B1) mg o %VNR
Riboflavina {Vitamina B2) mg o %VNR
Niacina (Vitamina B3) mg o %VNR
Acido Félico mg o %VNR
Hierro mg o0 %VNR
Zinc mg o %VNR

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta

procesadora cumpla con la Norna Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

Criterios de aceptacién en Ia recepeién del insumo

El alimento se acepla o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parfmetros

Apariencia/ Aspecto

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

Color, olor y aspecto,
diferente a las
caracteristicas sensoriales
establecidas.

Envase fntegro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugas o o evidencia de fauna
_ evidencia de fauna nociva. nociva.
Fecha de caducidad Vigente Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Vehiculo sucio, con
derrame de productos,
presencia de malos olores
presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que evilen su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2609. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de confaminantes fisicos, quimicos y biolégicos,

REFERENCIAS:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cercales, sémolas o semolinas, Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, Productos de panificacion.
Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba,

2. Norma Mexicana NMX-F-046-SCFI-2018. Harinas de mafz Nixtamalizado. £ R
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3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

4. Norma Oficial Mexicana NOM-251-5§5A1-2009, Pricticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacion comercial
y sanitaria.

6. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrolio Comunitario vigente.

3.13 HARINA DE TRIGO INTEGRAL, BOLSA DE 1 KG.

Producto deshidraiado obtenido de la molienda y tamizado de grano maduro, entero, quebrado y seco del género
Triticum, L., de las especies 7. vulgare, T. compactum y T. durum o mezclas de éstas, que conserva la cascara
y sus otros constituyentes hasta obtener un grano de finura adecuada.

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacion
Color Blanco-beige caracterfstico de la harina de trigo
integral.
Olor Caracteristico del producto, sin ningtin olor
extraflo o desagradable,

Sabor Farindceo caracteristico del producto sin sabores
extrafios o desagradables

Aspecto/Apariencia Polvo unifornie, sin grumos.

Caracteristicas microbioldgicas

Caracteristica Limite Mdximo
Mesofilicos aerobios 500,000 UFC/g
Caracteristicas Fisicoquimicas
Especificacién Limite (%)
Contenido neto 1kg
Humedad 14
Protelnas (N x5.7) Minimo 9.5 %
Cenizas Minimo 1.0 %
Fibra dietética Minimo 6 %

Contenido de sodio

Menor a 300 mg/100 g de producio

Las harinas de trigo deben ser restituidas con los siguientes nutrimentos y en los niveles que se indican a

continuacién:

Nutrimento

Nivel minimo de adicién
mg/kg de harina

Fuente recomendada

Tiamina (Vitamina B1) 5 Mononitrato de tiamina
Riboflavina (Vitamina B2) 3 Riboflavina
Niacina(Vitamina B3) 35 Nicotinamida

2625, Aflo del 56 Aniversarlo de ln Constilucidn Polftica del Estado Librey Suberana de Quinlona Roo®
“Est¢ programa es piiblico, ofeno a ciinlgnicr pariida politico, Queda prohibido el ise para fines distinios a los extablecidos en el programa®
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Las harinas de maifz nixtamalizado deben ser adicionadas con los siguientss nutrimentos y en los niveles
que se indican a continuaci6un:

Nutrimento Nivel minimo de adicién ‘Fuente recomendada
mg/kg de harina
Acido félico 7] Acido f6lico
Hierro (como ion ferroso) 40 Sulfato o fumarato ferroso
Zinc 40 Oxido de zinc
Caracteristicas Toxicolégicas
Contaminantes Quimicos Limite Maximo {(mg/kg)
Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas 20 pg/Kg
Aditivos
S6lo se podran utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivosy
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, hajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Materia extrafia, No mas de 50 fragmentos de insectos, no més de un pelo de roedor y estar exentos
excretas, en 50 g de producto,

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepeion en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentatios,

Condiciones de almacenamiento, El alimacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias, Se debe evitar la luz directa del sol sobre el
.producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, s6lo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracterfsticas fisicas, quimicas,
sensoriales y nulricionales.

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucion.
El recipiente tendr4 la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas.sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA[-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, inchuir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distinfos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en [a etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir la declaracién nuirimental con la siguiente informacién.

"2025. Afio del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica def Estado Libre y Soberano de Quintana Reo”
“Est programa es pitblice, afeno a cuclquler partido politieo, Queda protitids el wso porn fines disinios a los extnbloctdos en el programa’™
£ita befa o= parte el contrata abieria para la sdquisicidn del Suministru De Despenszs (Partida 3 Y 4). celebrado entre of Sistema pars ¢l Dusarrolla litegral de la fasilia del Esiedds de Duiniana Roo y
SUMINISTROS MYR. S.A DEC.Y, defecha Zf ds meran del 2075,

58/2025

Pégina 84 de 156

TIRAL IR NLIUTES TR SRS
0t ITALSIA HEIR, HTTESL
CAAILF AT PG .
FLRONFCCINE DE R0
PANSHIALEY



Declaracién nuirimental

Cantidad por 100 g 0 100 mL

Contenido energético por 100 g Keal
Proteinas g
Grasag fotales 4
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlcares g
Azlcares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg
Tiamina (Vitamina B1) mg o %VNR
Riboflavina (Vitamina B2) mg o %VNR
Niacina (Vitamina B3) mg o %VNR
Acido Félico mg o %VNR
Hierro mg o %VNR
Zinc g o %VNR

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productive del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta

procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SA 1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo

El alimento se acepta o sc rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardametros

Apariencia/ Aspecto

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

Color, olor y aspecto,
diferente a las

caracteristicas sensoriales

establecidas.

Envase integro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugas o o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad Vigente Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo [implo, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Vehfculo sucio, con
derrame de productos,
presencia de malos olores
presencia de plagas.

EI transporie de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de

contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos.

REFERENCIAS:

1. Nomma Oficial Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos y servicios, Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas, Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, Productos de panificacion.

Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales, Métodos de prueba.
2. Norma Mexicana NMX-F-007-1982. Harlnas de Trigo.

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticlos, su uso y disposiciones sanitarlas.

"2025. Aflo del 50 Anlversario de la Constiticldn Polftica del Fstado Libre y Soberano de Quintana Roo*
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4. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacién comercial
y sanitaria.

6. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrolio Comunitario vigente.

3.14 LECHE DESCREMADA EN POLVO SABOR NATURAL. BOLSA DE 500 G.

Producto obtenido de la secrecién natural de as glandulas mamarias de vacas sanas, excluido el calostro, el
cual es sometido a un proceso de deshidratacién, homogenizado y atomizado hasta conseguir el tamafio de
particula deseado, garantizando su inocuidad, Ademds, puede someterse a operaciones tales como clarificacion,
estandarizacién u ofras, siempre y cuando no contaminen el producto. Se denomina leche en polvo descremada
la que contiene un méximo de 1.5 (m/m) de grasa butfrica,

Caracteristicas sensoriales

Caracteristicas Especificacién
Color Caracteristico de la leche descremada, blanco cremoso,
Olor Caracterfstico de la leche de vaca, exento de olores extrafios o desagradables.
Aspecto/Apariencia Polvo fino, homogéneo, sin grumos, a excepeién de los que se deshacen
fécilmente,
A la rehidratacién debe resultar un liquido homogéneo, sin grumos,
Sabor Agradable y caracteristico de la leche de vaca, exento de sabores extrafios o
desagradables.
Caracterfsticas microbiolégicas
Caracteristica Limite mdximo
Coliformes totales (UFC/g 0 mL) <10
Salmonella sp Ausgente en 25 g o mL
Escherichia coli ' <3 NMP/g o mL
Enterotoxina estafilocéeeica Negzativa
Caracteristicas fisicoquimicas
Caracteristicas Limites
Grasa butirica (in/m) Méximo 1,5
Conienido neto 500g
Humedad % Méximo 4
Protefnas propias de la leche, expresada como Minimo 34
soélidos l4cteos no prasos % (im/m)
Caselna expresada en solidos licteos no grasos % Minimo 27
(m/m)
Acidez (4cide l4ctico) (%) Miximo 0.15
Particulas quemadas (mg) Disco B (15 Mgximo)
Indice de insolubilidad (mL) Méximo 1
Conlenido de Sodio Menor de 300 mg en 100 mL de producto
reconstituido
Vitamina A (Retinol) 310 a 670 microgramos /L (1033 a 2233 UI/L)
Vitamina D3 5 a 7.5 microgramos /L (200-300 UI/L)

Adulteracién de Ia leche:

La adulteracién de la leche ocurre cuando su composicién no corresponde a su denominacidn, etiquetado,
anuncio, suministro o cuando no corresponde a las especificaciones establecidas en las Normas Oficiales
Mexicanas NOM-155-SCFL-2012 y NOM-222-SCFI-SAGARPA-2018.

"2025. Afio del 50 Aniversario de la Constitucién Polfiica del Fstado Libre y Soberuna de Quintana Roo”
“Este progrmma es pfiblico, ajeno a cualgnier paréide politico, Queda prohibide el uso para fines distinios a los esiablecidos en ol progroma®,
Estaheja es parte del contrato abler{o pare |a sdquisicién del Swrinistro D Besperses (Partida 3 Y 4), celebrada sitva el Sistema para e Desarvolla integrel da la Fanifia del Estada da Duintana Roo g
SUMIBESTROS YR, 3.4, 0F T, defeche 7T 0o merin del AT,

b8/207a

Pégina 86 de 156

)i.)\ l :_h" f‘
L\"-J? B
QUIRTAMA ne
o
wET punc ¥ 1A
" nrA, MLEFsL
Al

AL PUILICA
1L OTECCION BE DAL
PERROIALES



Una estrategia para identificar adulteraciones en los productos tiene como base el estudio de las sustancias
propias de la leche: protefnas, esteroles, 4cidos grasos, entre otros o mediante la determinacién de cocientes
entre algunos de sus constituyentes quimicos, asumiendo que los cocientes son constantes,

La realizacién de un solo andlisis, no siempre permite identificar adulteraciones, por lo que se recomienda
realizar las determinaciones contenidas en la siguiente tabla, considerando adewm s, los resultados obtenidos de
las determinaciones del apartado caracterfsticas fisicoquimicas, de tal forma que su valoracién en conjunto,
pennita identificar estas posibles alteraciones,

Prueba Apreciaciones
Relacién caselna/protefna En leche, la relacidn caselna proteina debe ser al
menos de 80% (m/m).

Del 34% que debe contener como minimo de
proteina, al menos el 80% deberd ser de casena,
Caracterizacién del perfil de 4cidos grasos Consiste en identificar los principales 4cidos grasos

presentes en la leche, de manera que su
interpretacion permita identificar un perfil atipico
de ¢stos, lo cual sugiere una posible adulteracién.

El resultado deberd ser caracteristico de grasa

butfrica,
Caracteristicas toxicoldgicas
Inhibidores bacterianos
Derivados clorados ' Negativo
Sales cuaternarias de amonio Negativo
Oxidantes Negativo
Formaldehido Negativo
Antibiéticos Negativo
Contaminantes Quimicos
Plomo (mg/kg) Méximo 0,1
Mercurio (ing/kg) Méximo 0.05
Arsénico (mg/kg) Miéximo 0.2
Aflatoxinas M1 (imicrogramos/L) Méximo 0.5

Aditivos
Sélo se podrén utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes
en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, bajo las
especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones,

Materia extrafia, El producto debe estar exento de materia extrafia,

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquiinicas, microbiolégicas y sensoriales por espacio de 6 meses a partir de la fecha de recepcién del
alimento por el DIF municipal o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento. Almacén limpio, fresco y seco, evitar contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias,

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar medidas
preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas, En caso de emplearlos, solo se
permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en establecimientos donde se
procesan alimentos,

2025, A¥io del 50 Anlversario de la Constiiucidn Polftica del Estado Libre y Soberano de Quinlang Rog”
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Envase y embalaje. Elenvase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccionen
con el alimento o altere sus caracteristicas flsicas, quimicas, sensoriales y nutricionales, que garantice su
estabilidad. Debe quedar herméticamente sellado.

El embalaje, debe ser de material resistente que ofrezea la proteccién adecuada a los envases para impedir su
deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento vy distribucidn. El recipiente tendra
la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios que al movimiento provoquen
fa ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado. Deberd cumplir con los requisitos establecidos en la NOM-051-SCFI/SSA 1-2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- informacién comercial y
sanitaria, incluir la leyenda “Bste programa es piiblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el
uso para fines distintos a los establecidos en el programa”, cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional
vigente, asf como lo especificado en la EIASADC vigente. La tinta en Ia etiqueta debe ser de grado alimenticio.

Asl mismo, el insumo deberd contener las leyendas de conservacion indicadas en el numeral 9 de la NOM-243-
SSA1-2010, por ejemplo: “Consérvese en lugar fresco y seco”, “Una vez preparado el producto, manténgase o
consérvese en refrigeracion” o cualquier otra equivalente.

Bl envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacién,

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL

Contenido enerpético® Keal
Prolelnas g
Grasas totales g

Grasas saturadas g

Grasas trans mg
Hidratos de carbono disponibles g

Azficares g

Aziicares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio : mg
Informacion adicional**

*Ademds de la declaracion por 100g p 100 mL se debe declarar por el contenldo total del envase, opclonalinente se puede
declarar por porcién,
¥*Vitaminas y minerales

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
mfnimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta procesadora
- cumpla con la Nenma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009,

Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo. El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los

siguientes criterios!
Parametros

Apariencia/Aspecto

Rechazo
Color, olor, sabor, aspecto,
diferentes a las establecidas o con
evidencia de deterioro.
Rotos, rasgados, con fugas o con
svidencia de plagas.

Aceptacién
Color, olor, sabor, aspecto de
acuerdo a las caracterfsticas
sensoriales establecidas,
Integro y en buen estado, sin
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de plagas.
Vigencia de acuerdo a lo
establecido en las bases de
licitacion,

Envase

Fecha de caducidad Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo limpio, sin derrames,
caja cerrada, sin evidencia de
plagas, sin malos olores y sin
restos de comida.

Vehiculo sucio, con derrames,
con evidencia de plagas, con
malos olores y con restos de

comida.

2025, Afio del 50 Aniversario de la Constitucidn Politica del Fstado Libre y Saberano de Quintana Roo”
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El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se establece
en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacién por
plagas o de contaminantes flsicos, quitnicos y biolégicos.

NORMAS DE REFERENCIA:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-155-SCFi-2012, Leche-Denominaciones, especificaciones
fisicoquimicas, informacién comercial y métodos de prueba,

2. NOM-243-55A1-2010. Productos y servicios. Leche, férmula ldctea, producto lacteo
combinado y derivados lacteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias. Métodos de
prueba.

3. NOM-222-SCFI/SAGARPA-2018. Leche en polvo, o leche deshidratada ~ Materia prima-
Especificaciones, informacidn comercial y métodos de prueba.

4, Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticlos, su uso y disposiciones sanitarias.

5. Estrategia integral de asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitario vigente.

6. NOM-251-5SA1-2008. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

7. NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Modificacién a la Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-
2010, Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria,

3.15 LENTEJA EN GRANO. BOLSA DE 500 G.

Producto obtenido a partir de la semilla de la lenteja, legumbre que proviene de la planta llamada Jens esculenta,
Las semillas pueden ser de dos formas dependiendo del tamafio del fruto: grande de 7 a 8 mm y pequefio de 3
a 7 mm y con forma aplanada, preenvasadas, destinado para consumo directo, que se produce en el territorio
nacional y grado de calidad extra.

Caracteristicas sensoriales ;
~

Caracteristica Especificacién

Color Caracter(stico de la variedad de la seinilla sana,
seca y limpia, Sin colores extrafios, De paido a
verde claro o verde amarillento.

Olor 'Caracterfstico del producto. Sin presentar olores
de humedad, fermentacién, rancidez, enmohecido,
putrefaccién o cualguier otro olor extrafio.
Sabor posterior al cocimiento Libre de sabores exirafios o desagradables.

Aspecto/Apariencia Semilfas sanas, del mismo tamafio y forma, de
. acuerdo a la variedad comercial, firmes, secas y
limpias, Sin evidencia de plagas.

Caracteristicas Fisicoquimicas
Especificacidn Limite (%)

Categoria Exfra

Contenido neto 500 g
Humedad (%) 8.5a 13.0 (+/-0.5)
Impurezas y materia

2025, Aflo del 50 Aniversario de la Constitucidn Palftica del Estado Libre y Soberano de Quintaia Roo”
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extrafia
Piedra 0.25
Otros 0.05
Total .30
Granos dafiados
Agentes meteorolégicos 0.70
Hongos 0.20
Insectos y roedores 0.40
Desarrollo germinal 0.00
Total 1.30
Variedades
Contrastantes 0.50
Afines 1.00
Total 1.50
Granos defectuosos
Partidos o quebrados 0.80
Manchados 0.50
Ampollados 0.70
Total 2.00
Presencia de plaga 0.00
Suma total 5.10
Caracteristicas Toxicol6gicas ‘
Contaminantes Quimicos Limite MAximo (mg/kg)
Plomo 0.1
Cadinio 0.1

Materia extrafia, Deberd cumplir con la tabla Especificaciones fisicoquiinicas y estar libre de insectos o resfos
de insectos y suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos),

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos 6 messs a partir de la fecha de recepeién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios,

Condiciones de almacenamiento, El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el
producto.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, sblo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe eslar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producio, de tal manera que no altere sus caracter(sticas fisicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales,

2025, Afio del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Fsiado Libre y Soberano de Quintana Roo®
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El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofiezea la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucion.
El recipiente tendrd Ia capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deferioro del alimento,

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Bspecificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a
cualquier pattide politico. Queda prohibido el uso para fines distinfos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

Procesos, Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos eslablecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SA1-2009.

Criterios de aceptacién en Ia recepcién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios;

roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

Pardmetros
Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferente a las
sensoriales establecidas. caracteristicas sensoriales
establecidas.
Envase integro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas

o evidencia de fauna
nociva,

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

Vehfculo sucio, con
derrame de productos,
presencia de malos olores

plaga. .

presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009, Debe levarse a cabo en vehfoulos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes flsicos, quimicos y bioldgicos,

REFERENCIAS:

1. Secretarfa de Agricultura y Desarrcllo Rural {Oct, 2015). Lenleja simbolo de abundancia.
Disponible en: hitps://'www.gob.mx/agricultura/es/articulos/lenteja-simbolo-de-abundancia.

2. Nouma Mexicana NMX-FF-038-SCFI-2016, Productos Alimenticios No Industrializados Para
Consumo Humane ~ Fabdccas - Frijol (Phaseolus vulgaris L) especificaciones y métodos de

rueba.

3. Ilzlorma General para los Contaminantes y las Toxinas Presentfes en los Alimentos y Piensos CXS8
1931995 Enmendada 2019,

4. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y

. suplementos alimenticlos, su uso y disposiclones sanitarias.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Prdcticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,

6. Norma Oficlal Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de . §Y
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial ‘ i
y sanitaria.

@Q\Kg ~
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3,16 PASTA INTEGRAL DE TRIGO. BOLSA DE 200 G.

Se define la pasta como el producto obtenido por el amasado mecénico de sémola, semolina, harinas o
cualquier combinacién de éstas procedentes de trigos con agua y otros ingredientes opcionales permitidos,
meoldeado, laminado o extruido y sometido o no a un proceso térmico de desecacién. Para la elaboracién
de las pastas solo se permite el uso de trigos del género Triticum durum, (tamnbién denominados,

cristalinos).

Caracteristicas sensoriales

Caracterfstica Especificacién

Color Caracterfstico de la pasta integral, amarillo-
marrén,

Olor Caracter(stico del producto sin presentar olores
extrafios o desagradables,

Sabor Caracteristico del producto, sin presentar sabores
exirafios o desagradables.

Apariencia Caracterfstico del producto, no debe presentar

agrietamliento y/o estrellamientos,
Pasta tipo codo.

Caracteristicas microbioldgicas

Especificacién Limite Méximo
Hongos 200 UFC/g
Levaduras 150 UFC/g
Coliformes totales <10 UFC/g
E.coli Ausente
Caracteristicas Fisicoquimicas
Especificacion Limite (%)
Contenido neto 200g
Humedad % Méximo 13
Protefnas (N x 6.25) % Minimo 13
Cenizas % Maéximo 1.25
Fibra dietética Minimo 1.8 g/30 g (6%)

Caracteristicas ToxicolGgicas

Contaminantes Quimicos Limite Méximo (mg/kg)

Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas 20 pg/Kg
Aditivos

Sélo se podran utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiclones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

2025, Affo del 50 Aniversario de la Constitucidn Folftica del Estado Libre y Sobierano de Quintang Roo”
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Materia extrafia. El producto deberd estar exento de materia extralla pesada, como vidrios, metales,
astillas, pldsticos o parésitos.

Vida de anaquel. Bl producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de su recepcién SEDIF, SMDIF o
espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento, El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar la luz directa del sol sobre el
producto, ya que por su alto contenido de dcidos grasos es propenso a la rancidez.

El control de plagas es aplicable a todas las drcas del almacén incluyendo el transporte, Se deben fomar
medidas preventivas para reducir la infestacion y con eflo limitar el uso de plaguicidas, En caso de
empleatlos, sdlo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos,

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracterfsticas fisicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que oficzea la proteccién adecuada a los envases
para imnpedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién,
El recipiente tendrd la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en 1a NOM-051-
SCFI1/S8A1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es publico, ajeno a :
cualquier partido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en €I programa”,

cumplir con la Guia de Imagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC

vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del prodﬁcto debe incluir la declaracion nutrimental con la siguiente informacion. Y\%
Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal [!
Protefnas g "/é%
Grasas totales g /
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlcares g
Azlcares afiadidos g
Fibra dietética . 2
Sodio mg

2025, Affo del 50 Aniversario de le Constitucidn Polltica del Fstado Libre y Sokarano de Quintona Roa”
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Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene v evitar su contuminacién, es importante que la planta

procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

Criterios de aceptacién en Ja recepcién del insumo

El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

Parémetros
Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracterfsticas | diferente a las
sensoriales establecidas, caracteristicas sensoriales
estahlecidas.
Envase integro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas

o evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiciones de transporte

Vehfculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de

Vehiculo sucio, con
derrame de productos,

alimentos y sin evidencla de presencia de malos olores
plaga. presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-S8A1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quiinicos y biolégicos.

REFERENCIAS:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-247-SSA 1-2008, Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas, Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémeolas o semolinas o sus mezclas. Productos de panificacion.
Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales, Métodos de prueba,

2, Nomna Mexicana NMX-F-023-NORMEX-2002, Alimentos -pasta- caracteristicas, denominacién, QF
clasificacién comercial y méiodos de prueba.

3. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitario. Vigente,

4, Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas v
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias,

5. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Pricticas de higiene para el proceso de %
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios. '

6. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial
y sanitaria,

3.17 TOMATES MOLIDOS CONDIMENTADOS, BRICK DE 345 G,

Pasta de tomate reconstituido y/o tomates molidos sin semilla obtenida a partir de la integracién de tomate
fresco, sano y maduro, sometido a proceso térmico antes o después de cerrado para asegurar su conservacion,

Caracteristicas sensoriales

Caracterfstica Especificacién
Color Rojo, caracteristico del tomate
Olor Caracter{stico del producto, exento de olores extrafios
Sabor Debe ser agradable, tipico del producto, y no tendré ningiin
sabor extrafio

2025, Afio del 50 Anlversario de la Constitucidn Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roe”
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| Aspecto | Tomate molido, caracteristico del producto

Caracterfsticas microbioldgicas

Especificacién Limite Maximao
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anasrobios Nepativo

Caracterisficas Fisicoquimicas

Especificacion Limite
Contenido neto 345g
Acidez como dcido cltrico (%) Miéximo 1.0
pH 4.0-4.5
Sélidos solubles libres de sal (%) Minimo 10
Sodio : Menor a 300 mg/100g de producto

Caracteristicas Toxicoldgicas

Contaminantes Quimicos Limite Maximo (mg/ig)
Cobre 5
Arsénico 0.1
Plomo 0.36
Zine 5
Aditivos
Sélo se podrén utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones //F
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones. :

Materia extrafia, El producto debe estar libre de cualquier materia extrafia,

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcidn en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimenfarios.

Condiciones de almacenamlento, El almacén debe encontrarse limpio, frescoy seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias,

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte, Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, sélo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos,

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracteristicas fisicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezca la proteceitén adecuada a los envases

para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacidn, almacenamiento y distribucién.
“2025, Afto del 50 Aniversario de la Constitucion Palftica del Estado Lihre y Sobarano de Quintana Roo”™
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El recipiente tendr4 la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiente provoque la ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir ia leyenda “Este programa es piblico, ajenoc a
cualquier partido polftico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®,
cumplir con la Guia de Itnagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacién,

Declaracién nufrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal
Proteinas E
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlicares g
Azicares afadidos g
Fibra dietética . g
Sodio mg

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumplla. con los requisitos
nifnimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importanie que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-25 1-SSA1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepeién del insuma
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criletios:

Parametros

Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferente a las
sensoriales establecidas. caracteristicas sensoriales

establecidas.

Envase [ntegro. Limpio y sin Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugas o o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad Vigente Vencida

Condiciones de transporte Vehiculo limpio, ausente de | Vehiculo sucio, con
malos olores, sin restos de derrame de productos, con
alimentosy sin evidenclade | evidencia de plagas, malos
plaga. olores, con restos de

comida,

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-8SA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos.

2025, Afio del 50 Aniversario de la Consttucidn Polftica del Fstado Libre y Solierano de Quintana Roo”
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REFERENCIAS:

1. Norma Mexicana NMX-F-033-1982, Alimentos para humanos. Puré de tomate envasado.

2, Norma Oficial Mexicana NOM-130-SSA1-1995. Alimentos envasados en recipientes de
cierre hermético y sometido a tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones
sanitarias.

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

4. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitario vigente.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

Norna Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de etiquetado para
alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacién comercial y sanitaria,

3.18 SARDINAS EN SALSA DI TOMATE., LATA DE 425 /280 G.

Bs el producto alimenticio, elaborado con pescados comestibles sanos, limpios y frescos; libres de cabeza y
branquias, eviscerados, careciendo o no de cola y escamas cubierto con salsa de tomate, perteneciente a los
siguientes género: Sardinaps spp, Etrumeus spp, Engraulis spp, Opisthonema spp, Trachurus spp.

Caracterfsticas sensoriales

Caracteristica Especificacion

Color Caracteristico de la sardina cocinada en salsa de tomate, sin

colores extrafios por contaminacién o adulteracién.

Olor Caracterfstico de la sardina cocinada en salsa de tomate, sin

olores desagradables o extrafios por contaminacion o

, adulteracion,

Sabor - ' : Agradable, caracteristico de la sardina cocinada en su medio

de cobertura, sin sabores desagradables o exfrafios por
contaminacién o adulteracién.

Textura Firme, caracter{stica del producto enlatado en salsa de tomate,

no debe ser correosa o masuda,

Caracteristicas microbiolégicas

Especificacién Limite Méximo
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofflicos anaerobios Negativo
Tennofllicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo

Caracterfsticas Fisicoquimicas

Especificacién Limite

Contenido neto 425 g
Masa drenada 280 g
Sodio Menor a 300 mg/100g de producto
Proteina Minimo 18%

Caracteristicas Toxicoldgicas

Contaminantes Quimicos Limite Méximo (mg/kg)
Cadmio 0.5

"2025. Affa del 50 Anlversario de la Constituctén Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo”
"Esta programa es phbllco, aleno i cuadquier partide poliiico. Queda prolilido el wse para fines distinias q los establectdas en el programa®
Esta hofa £2 parte de contrato ableri parala edquisidon del Suminlstra Da Despensas (Partide 3 Y 4), celebraln entra &) Sislema para el Deserrolic Integre! de fa Familia del Estado da Duintana Roo y
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Metilmercurio 0.5
Plomo 1.0
Estafio 100

Histamina 100
Aditivos

Sélo se podran utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su usoy disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Materia extrafia. Bl producto debe estar libre de cualquier materia extrafia.

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcion en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios,

Condiciones de almacenamiento. Bl almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las éreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, s6lo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacidn en
establecimientos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitavio, resistente ¢ inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracteristicas fisicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales.

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién.
El recipiente tendré la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provocue la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Hspecificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcoholicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es pliblico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la signiente informacion,

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Kcal
Proteinas ’ g
Grasﬁs totales g
Grasas saturadas g
Grasa trans ng

#3025, Aflo del 50 Anlversarlo de la Constitueldn Polltica del Estade Libire y Soberano de Quintana Roo*
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Hidratos de carbono disponibles g
Azlicares g
Azlicares afiadidos g

Fibra dietética g

Sodio mg

Procesos, Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SA 1-2009,

Criterios de aceptacién en la recepeién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmetros

Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,

acuerdo a las caracter(sticas | diferente a las
sensoriales establecidas. caracterfsticas sensoriales
establecidas.

Envase [ntegro. Limpio y sin Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugas o o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. | nociva.

Fecha de caducidad Vigente Venclda

Condiciones de transporte Vehiculo limpio, ausente de | Vehiculo sucio, con
malos olores, sin restos de derrame de productos, con
alimentos Yy sin evidencia de evidencia de p]agasi malos
plaga. olores, con restos de

comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-8SA1-2009, Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos.

REFERENCIAS: :

1. Norma Mexicana NMX-F-179-SCFI-2001. Productos de la pesca- Sardinas y pescados
similares enlatados. Especificaciones

2. Norma Oficial Mexicana NOM-242-SSA1-2009. Productos y serviclos. Productos de la
pesca, frescos, refrigerados, congelados y procesados. Especificaciones sanitarias y
métodos de prueba.

3, Norma Oficlal Mexicana NOM-130-S5A1-1995, Alimentos envasados en recipientes de
cierre hermético y sometido a tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones
sanitarias.

4, Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

5. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitario vigente.

6. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el preceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

7. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaclones generales de

etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacién comercial
y sanitarla.

*z0z5. Afto del 50 Aniversarie de la Consiitucidn Polftica del Estade Libre y Soberano de Quintana Roo”
“Bte progranwi es pliblica, qieno a cralqaier porfido politice, Quedn prolibido el nse para fines distinios a los establecidos en el programa®.

£ia hoja o5 parte del coniruta sbierto pare la adquisicitn def Suministro Da Daspenses {Partida 3Y 4), celehirada entre & Siclema para el Dasarvollo Integral de la familia del Edada de Duindena Rooy

SUMIHISTRRS MYR. 3. A OEBY. de fecha 77 de marzo del 2075,

93/2025

Péagina 99 de 156

™
7
©

e
5%

R OO

QTN

A 4

doad LR op

’:mﬂou gy, Y irgiaa

:'m.-.am-r.unn:gn Yy ‘;-57 4

. ullM(lﬁHt’d‘!‘-!.;l.‘.h‘i
SRy B8 ALy

SIS OIA vy



PARTIDA 4: PROGRAMA DE ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA EN LOS
PRIMEROS 1000 DfAS DE VIDA, MUJERES EMBARAZADAS Y/O EN PERIODO DE
LACTANCIA.

4,1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE PURO DE CANOLA. BOTELLA DE 1 L.
Producto alimenticio constituido principalmente por glicéridos de 4cidos grases obtenidos inicamente de
fuentes vegetales,

Para la obtencion del aceile deodorizado se utilizan métodos como extraccion por solventes, expresion
mecénica o por cualquier olvo procedimiento, y en cuya composicién predominan triacilgliceroles y que
provengan de plantas oleaginosas aprobadas para la allmentacion humana: canola, Los aceites crudos
provenientes de esla oleaginosa deberdn de refinarse quimica o fisicamente.

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificaci6n
Color Caracteristico del producto, fransparente
Olor - | Caracteristico del producto, exento de olores
: exlrafiog o rancios
Aspecto Liguido transparente y libre de cuerpos
extrafios a 20 °C {293°K)
Sabor " | Caracteristico del producto, exento de sabores

extrafios o rancios

Caracterfsticas Iisicoquimicas

Determinacidén Aceite vegetal puro de canola
Limite Maximo
Contenido neto 1L y
Acidos grasos libres (como 0.05%
dcido oleico)
Humedad y materia volatil 0.05%

Indice de peréxido 1.0 meq/kg

Impurezas insolubles 0.02%
Acidos grasos trans 3.5%

Caracteristicas Toxicolégicas

Contaminantes Quimicos Limite Méximo (ng/kg)
Hierro 1.5
Cobre 0.1
Plomo 0.1.
Arsénico 0.1
ooy M3
"2025. Afio del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica de! Estado Librey Svberano de Quintang Roo™ LY
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Antioxidantes Limite Mdximo (%)

Tocoferoles 0.03
Galato de propilo (GP) 0.01
Terbutil hidroquinona (TBHQ) 0.02
Butirato de hidroxianisol (BHA) 0.01
Butirato de hidroxitolueno (BHT) 0.02

Combinacién de GP, TBHQ, BHA y BHT, sin 0.02
exceder limites individuales

Palmitato de ascorbilo 0,02

Antioxidantes sinérgicos: Acido citrico o 0.005

acido fosforico grado alimenticio

Aditivos

Solo se podrén utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, bajo
las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Materia extrafia. El producto debe estar libre cualquier materia sxirafia,

Vida de anaquel, El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiclégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepeidn en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios,

Condiciones de almacenamiento, El almacén debe encontrarse limpio, fiesco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias, Evitar luz directa del sol sobre el producto, ya
que su alto contenido de grasa lo hate propenso a la rancidez.

El contro! de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limilar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, los Gnicos permitidos son los que han sido registrados por la COFEPRIS para su uso en planta
de alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracterfsticas fisicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales.

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofiezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién.
El recipiente tendrd la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piblico, ajeno a
cualquier partido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,

2025, Afio del 50 Aniversarlo de la Constitucidn Politica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo”
“Esie prograsma es pithlic, ajens a crinlgaler portldo politico, Quedn proldbido el 1ise para flnes distiniay i los establechlos en el programa™,
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curnplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, as{ como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacién,

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g o 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal
Protefnas 24
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mng
Hidratos de carbono disponibles g
Azlcares g
Azlicares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg

Procesos, Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009,

Criterios de aceptacién en Ia recepeién del insumo

El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmetros

Apariencia/ Aspecto

Color, clory aspecto, de
acuerdo a las caracter/sticas
sensoriales establecidas.

Color, olor y aspecto,
diferente a las
caracteristicas sensoriales
establecidas,

Envase [ntegro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugas o o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. noclva.

Fecha de caducidad Vigente Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Vehiculo sucio, con
derrame de productos,
presencia de malos olores
presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos.

REFERENCIAS:

1. Norma para Aceites Vegetales Especificaciones CXS 210-1999. Enmendada 2021.
2, Norma Mexicana NMX-F-808-SCFI-2018. Alimentos- Acelte Vegetal Comestible —

Especificaclones,

3. Norma Mexicana NMX-F-475-SCFI-2017 Alimentos- Aceites Comestible Puro de
Canola- Especificaciones.
4, Norma Mexicana NMX-F-030-SCFI-2018 Allmentos- Aceites Comestible Puro de Mafz-

*2025, Afio del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Estado Libre y Solierano de Quintana Roo”
"Este programa es pliblice, nletto d cualyuier partido politico, (hieda prohibida of nse para flites dictiitos a los establecidas en el programa®,
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Especificaciones.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

6. Acuerdo por el gue se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas
y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

7. Norma Oficial Mexicana NOM-251-S5A1-2009, Practicas de higiene para el procaso
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

8. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Infarmacién
comercial y sanitaria,

Sk

4.2 AMARANTO REVENTADO, BOLSA DE 250 G,

El amaranto es una planta perteneciente a la familia de las amarantdceas, la cual posee 70 géneros
y més de 850 especies. Produce un fruio en forma de cdpsula con semilias pequelias, lisasy brillantes
al interior, En la seimilla o grano se distinguen el endosperma, que es el embridnformado por los
cotiledones rico en proteinas y una capa inlerna llamada perisperma rica en almidones.

El grano de amaranto es sometido a un proceso térmico para producir la expansién de los
ahmidones presentes en el mismo, dando coino resnltado el grano reventado de amaranto. Grano de
calidad L.

Caracterfsticas sensoriales

Caracteristica Especificacién

Color Caracter(stico de la variedad,
Caracteristico del producto, agradable. Exento de cualquier

Olor ;
olor anormal o que indiquen rancidez o humedad.
Caracter(sticodel producto, ligeramente dulce, sin presentar

Sabor
sabores desagradables o queindiquen rancidez. ;

Aspecto/Apariencia Granos limplos, exentos de plagas y dafios causados por ellas. /

Caracteristicas microbiolégicas

Especificacién Limite Maximo (UFC/g)
Mesofflicos aerobios 5,000
Coliformes totales 30
Mohos v levaduras 100
Salmonella spp en 25g Ausente
Staphylococcus aureus 100

Caracterfsticas Fisicoguimicas

Especificacién Limite (%)
Contenido neto 250 g
Grado de calidad |
Humedad (g/100 g) 0.1a28
Reventado (% de retencidn en criba 16) 100 a 96
Grano quemado (%) Ausente
Grano negro {%) <0.5
Particulas metdlicas Ausente
Material ferroso (%) <0.05

"2025, Afio det 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo”
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Cenizas (g/100 g) 2329
Densidad {kg/hL) <14.3
Indice de peréxidos {(meq de perdxidos/kg) <7,0
Proteina bruta (g/100 g) >14.0
Extracto etéreo {g//100 g) >8
Fibra dietética {g/100g) Minimo 6

Caracteristicas Toxicolbgicas

Contaminantes Quimicos Limifte Méximo (mg/kg)
Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Mercurio 0.01
Arsénico 0.2
Aflatoxinas 20 ng/Kg

Aditivos

Solo se podrén utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determminan los aditivos y
coadyuvantes en alinientos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, bajo
las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones,

Materia extrafia. El producto no deberé tener mas de 50 fragmentos de insectos, no més de un pelo de
roedor y estar exenlo de excretas, en 50 g deproducto,

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en busn estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoqufinicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 2 meses a partir de la fecha de recepeién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento. El alimacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias, Se debe evitar la luz directa del sol sobre el
producto, ya que por su alto contenido de dcidos grasos es propenso a la rancidez.

E! control de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas, En caso de
emplearlos, sélo se permitird el uso de aquellos antorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente ¢ inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracterlsticas fisicas, quimicas,
gensoriales y nutricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofiezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién,
El recipiente tendrd la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vaclos, cuyo
movimiento provoque fa ruptura o deterioro del alimento,

"2025, Aflo del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Estado Libire y Soberano de Quintana Roo”

ANTA
[P F AT

T4 N
MA g
L

“Este prograinn és piiblico, ajeno a cualquier partido politico, Queda prokibido el use para flnes distinias a los esinblecidos en el programa’. HCTugne e
Esta hojz g5 parta del com et ablesto pars b sdquisiciin del Surinistro e Despensas {Partids 3 Y 4), celelivedn anira 2l Sistensa pars ¢l Deservullo Integrel de Yo Familia de! Etade dg Quinianaflony "t Yansesnnny, o] :‘,"
SUMIMISTROS HYR, S.A. DECY, dafecha 27 de merza del M7, f MRS I B
FOTRELON s frapayg
59/20%5 s

Pigina 104 de 156




Etiquetado, La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Inslitucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC

vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacion.

Declaracion nutrimental

Cantidad por 100 g o 100 mL,

Contenido energético por 100 g Kcal
Protefnas g
Grasas tolales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Az(cares g
Azlcares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de préacticas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SA1-2009,

Criterios de aceptacién en la recepeion del insumao

El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios;

g

%

Pardmetros

Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracterfsticas | diferente a las
sensoriales establecidas. caracterfsticas sensoriales

establecidas,

Envase fntegro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugas o o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad Vigente Vencida

Condiciones de transporte

Vehicule limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Vehfculo sucia, con
derrame de productos,
presencia de malos olores
presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su confaminacion tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe lievarse a cabo en vehfculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biol6gicos.

REFERENCIAS:

1. Mujica, A, 1997, El Cultivo del Amaranto (Amaranthus spp.}): produccién,

7025, Afio del 50 Aniversarlo de la Constitucién Polltica del Estado Librey Soberana de Quintana Roo”
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mejoramiento genético y utilizacién. Oficina Regional de Produccidn Vegetal,

FAO, Disponible en:
http://www.fao.org/tempref/Gl/Reserved/FTP_FaoRlc/old/prior/segalim/proda
lim/prod veg/cdrom/contenido/libro01/PagePrinc,htm

Norma Mexicana NMX-FF-116-SCFI-2010, Productos Agricolas Destinados para Consumo
Humano — Grano Reventado De Amaranto (Amaranthus spp.) Para Uso y Consumo Humano —
Especificaciones y Métodos de Ensayo.

Norma Oficial Mexicana NOM-247-8SA1-2008, Productos y servicios. Cereales ¥ sus productos,
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas, Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, Productos de panificacién,
Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales, Métodos de prueba.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiclones sanitarias.

Norma Oficlal Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacién comercial
vy sanitaria. -

4.3 ARROZ PULIDO SUPER EXTRA. BOLSA DE 1 KG.

Producto obtenido de los granos de arroz (pertenecientes a la especie Oryza sativa L. al que se le ha quitado
la céscara, el germen, la capa de aleurona y la cutioula, que constituye el salvado del grano de arroz. Grado
de calidad stiper extra,

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacién

Color Blanco, caracteristico del arroz pulido,

Olor

Caracter/stico del grano de arroz sano, seco y
limpio. Sin exhibir olores de humedad,
fermentacidn, rancidez, enmohecimiento,
putrefaccién o cualquier otro olor extrafio.

Aspecto/Apariencia Caracterfstico del grano de arroz sano, seco

y limplo. Grano entero, uniforme, propio
del producto. Libre de plagas e impurezas,
comao tierra, piedras u otros.

Caracteristicas Fisicoquimicas

Especificacitn Limite (%)
Categoria super extra
Humedad 10 MInimo -14 Méximao
Contenido neto 1kg*
Tipo de grano
Grano entero 92% minimo
Grano guebrado 8% maximo
Total 100
Variedades
Contrastantes I 0.5 % méximo

"2¢25. Affo del 50 Aniversario de la Consiitucidn Polfiica del Estude Libre y Soberano de Quintana Roo”
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Afines 2.0 % méximo

Total 2.5

Granos dafiados

Insectos y microorganismos 1.0% méaximo

Manchados por calor 1.0% maximo

Total 2.0

Granos defectuosos

Granos palay 0.005% maximo

Granos mal pulidos 2.0% maximo

Granos con cuticula roja 1.0% méximo

Granos estrellados 7.5% méximo

Granos yesosos 4.0% maximo

Total 14.505
Caracteristicas Toxicolbgicas
Contaminantes Quimicos Limite Maxime (mg/kg)
Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas 20 pg/Kg

Impurezas y materia extrafia, Se acepta que el grano de arroz pulido presente hasta un 0.5% de impurezas

y materia extrafia en peso, y de este pardmetro, no més del 0.3% de semilias de maleza.

Cualquier cuerpo o materia distinta al grano de arroz pulido, incluyendo las partes del grano que pasen a
través de una criba de orificios circulares de 1,40 mum de didinetro, se considera itmpureza o materia extrafia,

No debe contener mds de 50 fragmentos de insectos, no més de un pelo de roedor y estar exento de sus

excrelas, en 50 g de producto,

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, micrebioldgicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios,

Condiciones de almacenamiento. El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producte con pisos, paredes, techos o superficies sucias,

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte, Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello Hmitar el uso de plaguicidas. En caso de
empleatlos, sdlo se permitid el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos,

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracterfsticas fisicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resisiente que oftezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién.
El recipiente tendré la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provogue la ruptura o deterioro del alimento,

"2025, Afio del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo”
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Etiguetado, La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir fa leyenda “Este programa es pliblico, ajeno a
cualquier partido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufz de Imagen Gréafica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

Procesos, Con el fin de garantizar que todo €l proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009,

Criterios de aceptacién en Ia recepcidén del insumo

El alimento se acepla o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros
Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferente alas
sensoriales establecidas. caracterfsticas sensoriales
astablecidas.
Envase [ntegro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas

roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

o evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiclones de transporte

Vehfculo limplo, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Vehiculo sucio, con
derrame de productos,
presencia de malos olores
presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos,

REFERENCIAS:

1. Norma Mexicana NMX-FF-035-SCFI-2017 Productos Alimenticios Para Consumo Humano
— Cereales — Arroz Pulido (Oryza Satival.) — Especificaciones y Métodos de Prueba.

2. Norma Oficial Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos y servicios. Cereales y sus
productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas, Alimentos a base de: cereales,
semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de
panificacién, Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba,

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

4. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacion

comercial y sanlitaria,

4.4 ATON ALETA AMARILLA EN AGUA, LATA CONTENIDO NETO 140G/MASA DRENADA
100G. '

2025, Afio del 50 Anlversario de la Constitucién Polftica deil Estudo Libre y Soberano de Quintana Roo®
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Producto elaborado a partir de la carne de pescado procedente de la especie Thunnus albacares o atin aleta
amarilla entre otros, pudiendo ser en hojuelas o trozos. Estar inmerso en un caldo [lamado medio de cobertura,
envasado en recipientes cerrados herméticamente (lata) y esterilizados térmicamente para asegurar su

conservacion,

Caracterfsticas sensoriales

Caracteristica

LEspecificacién

Color

Caracterfstico del producto, claro y homogéneo. No debe
presentar decoloraciones o colores desagradables, debido a
procesos quimicos, microbiolégicos, por contaminacién o
adulteracion.

Olor

Agradable, caracterlstico del producto de acunerdo a la |

denominacién, exento de olores exirafios o desagradables que
indiquen alteracién, adulteracién, descomposicién quimica o
microbiolégica.

Aspeclo/Apariencia
Textura

En hojuelas o trozos,
De consistencia firme con forma definida,

Sabor

Agradable, caractesfstico del producto de acuerdo a su
denominacién y del liguido de cobertura envasados, libie de
sabores desagradables por contaminacidn, - alteracion,
adulteracidn, descomiposicién guimica o microbiolégica.

Caracteristicas mierobiolégicas

Especificacidn Limite Méximo
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anacrobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
Caracteristicas Fisicoquimicas
Ispecificacién Limite
Contenido neto 140 g
Masa drenada 100 g
Sodio Menor a 300 mg/100g de producto
Proteina Minimo 20%

Caracteristicas Toxicolégicas

Contaminantes Quimicos Limite Méximo (mng/kg)
Cadmio 0.5
Metilmercurio 0.5
Plomo 1.0
Estafio 100
Histamina 100
Aditivos

Solo se podrén utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticlos, su uso vy disposiciones

"2025. Afto del 50 Anlversarlo de la Constitucidn Polftica del Estudo Libre y Soberano de Quintana Roo”
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[ sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.
Materia extraiia, El producto debe estar libre de cualquier materia extrafia.

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir.de la fecha de recepcitn en el
SEDIF, SMDIF ¢ espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento. El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias,

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas, En caso de
emplearlos, sélo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
estableciinientos donde procesan alimentos,

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de malerial sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no aitere sus caracteristicas fisicas, quimicas,
sensotiales y nutricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofiezca la proteccidn adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacion, almacenamiento y distribucién,
El recipiente tendrd la capacidad para resgnardar la totalidad de las piczas sin dejar espacios vacfos, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado, La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es puablico, ajenc a
cualquier partido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Grafica Institucional vigente, as{ como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con Ia sigulente informacién.

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g o 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal
Protefnas g
Grasas tofales ‘ g
Grasas saturadas £
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlcares g
Azucares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio ) mg

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

Y2625, Afo del 50 Aniversarlo de la Gonstitucidn Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo"
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Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmetros
Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracterfsticas | diferentea las
sensoriales establecidas, caracteristicas sensoriales
establecidas o con evidencia
de deterioro,
Envase fntegro. Limpio y sin . Abombadas, oxidadas, con
roturas, rasgaduras, fugas, fugas, abolladas en costura
que no presente y/o engargolado o
abombamiento, oxidacidn, cualquier parte del cuerpo
abolladuras en la costura de la lata y/ o evidencia de
y/o engargolado o cualquier plagas o fauna nociva.
parte del cuerpo de la lata,
ni evidencia de plagas
Fecha de caducidad ’ Vigente Vencida
Condiclones de transporte Vehiculo limpio, ausente de Vehiculo sucio, con
malos olores, sin restos de derrame de productos, con
alimentos y sin evidencia de | evidencia de plagas, malos
plaga. olores, con restos de
comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009, Debe lievarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, qulinicos y biol6gicos.

REFERENCIAS:

1. Norma Oficlal Mexicana NOM-235-SE-2020. Atdn vy bonita preenvasados- /
Denominacién — Especificaciones- Informacién comercial y métodos de prueba.

2. Oficial Mexicana NOM-242-S5A1-2009. Productos y servicios. Productos de la pesca,
frescos, refrigerados, congelados y procesados. Especificaciones sanitarias y métodos
de prueba.

3. Norma Oficial Mexicana NOM-130-55A1-1995. Alimentos envasados en reciplentes de 0\7}
cierre hermético y sometido a tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones
sanitarias. '

4, Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidasy
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

5. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitario vigente,

6. Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

7. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién
comercial y sanitaria.

4,5 AVENA EN HOJUELAS, BOLSA DE 500 G.

La hojuela de avena es un producto generado a partir del descascarado, precocido y laminado del grano de
avena de la cspecic Avena sativa y Avena bizantina, El precocido origina la inactivacién de enzimas que
permiten alargar lavida de anaguel del producto.
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Nutricionalmente, la avena es un cereal que contiene un porcentaje promedio de 60 a 65% de carbohidratos,
de 10 a 14 % de proteina, de 7 a 10% de lipidos y de 10 a 14% de fibra dietética. La protefna de avena
incluye entre sus aminoécidos mayores concentraciones de lisina y triptéfano, aminoécidos que en otros
cereales como el arroz, trigo y maiz son deficientes. La fibra que aporta la avena contiene B-glucanos, una
fibra con beneficios funcionales ampliamente estudiados y asociados al mantenimiento y disminucién del

colesterol de baja densidad (C-LDL).

Caracterfsticas sensoriales

Caracteristica Especificacion

Color Caracteristico de la avena tostada, beige claro con
ligeras tonalidades de castafio a caoba,
Aspecto/Apariencia Laminar, hojuelas pequefias.
Olor A avena tostada, exenta de olores anormales,
Sabor Caracteristico de avena tostada, exenta de
‘ sabores extrafios.

Textura Firmes y secas al tacto.

Caracteristicas microbiolégicas

Especificacién Limite Mdximo
Bacterlas mesofilicas aerobias 10, 000 UFC/g
Coliformes totales <10 UFC/g
Coliformes fecales Negativo
Salmonella spp Negativo (en 25 g)
Hongos vy levaduras 100 UFC/g
Caracteristicas Fisicoqufmicas
Especificacidn Limite (%)
Contenido neto 500g
Actividad enzimética Negativa
Acidos grasos libres % Mdximo 10
Humedad % Maximo 12
Cenlzas % Madximo 2.0
Extracto etéreo % Minimo 5.0
Presencia de cascarilla Médximo 4 piezasen 50 g
Proteinas % (N x 5.83) % Minimo 10.0
Fibra dietética %* Minimo 6

*De acuerdo a lo establecido en los Criterios de Calidad Nutricia,

Caracteristicas Toxicoldgicas

Contaminantes Quimicos

Limite Maximo (mg/kg)

Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas 20 ug/Kg
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Materia extrafia. La hojuela de avena debe estar libre de materia extrafia orgdnica e inorganica o suciedad.
Ademés, no debe tener més de 50 fragmentos de insectos, no més de un pelo de roedor y estar exenta de
excretas, en 50 g deproducto,

Vida de anaquel. Bl producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 5 meses a partir de la fecha de recepcidn en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento. El almacén debe enconirarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del produclo con pisos, paredes, techos o superficies sucias, Se debe evitar la luz directa del sol sobrs el
producto, ya que por su alto contenido de 4cidos grasos es propenso a la rancidez,

El control de plagas es aplicable a todas las 4reas del alimacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de plaguicidas, En caso de
emplearlos, sélo se permititd el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje, El envase debe estar fabricado de malerial sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no alters sus caracteristicas fisicas, quinicas,
sensoriales y nutricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezea la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exferior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién,
El recipiente tendrd la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado. La etiqueta del insuno debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido polftico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®,
cumplir con la Guia de Imagen Grafica Institucional vigente, asi como lo especificado en 1a EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio, G\’jb

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacién,

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g o 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal
Protelnas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Aziicares g
Azlcares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg
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Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la planta

procesadora cumpla con Ia Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA 1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepeidn del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmeiros

Apariencia/ Aspecto

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas,

Color, olor y aspecto,
diferente a [as
caracteristicas sensoriales
establecidas.

Envase

Integro. No debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

Rotos, rasgados, con fugas
0 evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

Vehfculo sucio, con
derrame de productos,
presencia de malos clores

plaga.

prasencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
cstablece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehleulos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biol6gicos.

REFERENCIAS:

1. Nowmma Mexicana NMX-F-289-NORMEX-2014,
Especificaciones y Métodos de Prueba. _

2. Norma Oficial Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos y servicios, Cereales y sus
productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cercales,
semillas comestibles, de harinas, sémolas o scmolinas o sus mezclas, Productos de
panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

4. Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009, Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios. 7

5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacién
comercial y sanitaria.

Alimentos- Hojuela de avena-

4.6 CARNE DE RES DESHEBRADA., BOLSA DE 250 G.

Producto elaborado a partir de carne de res, la cual debe ser cocida y posteriormente deshebrada, Empacada en
envases sanitarios herméticamente cerrados y sometido a proceso térmico para asegurar su inocuidad y
estabilidad biolégica a temperatura ambiente, sin conservadores.

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacién
Color Caracteristico de [a carne de res.

Aspecto/Apariencia Carne deshebrada, cocida, firme sin I?
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deshacerse.

QOlor Caracteristico del producto sin presentar
aromas a descomposicidon agrios o
putrefactos, olores extrafios 0

desagradables.

Caracterfsticas microbiolégicas

Especificacién Limite Maximo
Mesofflicos aerobios Nepativo
Mesofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofllicos anaerobios Negativo

Caracteristicas Fisicoquimicas

Especificacién Limite
Contenido neto ' 250¢g
Masa drenada 250g
Sodio Menor a 300 mg/100g de producto

Caracteristicas Toxicolégicas

Contaminantes Quimicos Limite Méximo (mg/kg)
Arsénico 0.5%
Cadinio .1
Esiafio - 50
Plomo 1.0
Clenbuterol** Ansencia /

*Producios envasados en envases metalicos,
**Aplica Unicamente a productos elaborados a partir de carne de bovine,

Aditivos

Sélo se podran utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones,

Impurezas y materia extrafia, Los productos cérnicos deberén estar exentos de maleria extrafia. Las astillas
de hueso no deberdn de tener una longitud mayor a 7mm.

Vida de anaquel, El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiol6gicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios,

Condiciones de almacenamiento, El almacén debe encontiarse limpio, fresco v seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacidn y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
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emplearlos, s6lo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos,

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracteristicas fisicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que oftezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacion, almacenamiento y distribucién,
El recipiente tendrd la capacidad para resguardar la (otalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etfiquetado, La etiqueta del insumo debe dar cumplimietito a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualguier partido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, asi como lo especificado en la EIASADC
vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio,

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacion.

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g o 100 mL
Contenido energético por 100 g Kcal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlicares g
Azlcares ahadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg,

Procesos, Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cuimpla cou la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

Criterios de aceptacién en Ia recepeidn del insumo

El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:
Pardmetros ’

Apariencia/ Aspecto

Color, alor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

Color, olor y aspecto,
diferente a las
caracteristicas sensoriales
establecidas.

Envase

integro. Limpio y sin
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva,

Rotos, rasgados, con fugas
o evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo limpio, ausente de

Vehiculo sucio, con
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malos olores, sin restos de derrame de productos, con
alimentos y sin evidenciade | evidencia de plagas, malos
plaga. olores, con restos de
comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacidn tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009, Debe llevarse a cabo en vehfculos limpios, protegidos de
contaminaci6n por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biologicos.

REFERENCIAS:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-213-S5A1-2018. Productos y servicios. Productos
carnicos procesados y los establecimientos dedicados a su proceso, Disposiciones y
especificaciones sanitarias. Métodos de prueba.

2. Norma Oficlal Mexicana NOM-130-SSA1-1995. Alimentos envasados en reciplentes de
clerre hermético y sometido a tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones
sanitarias.

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

4, Estrategia Integral de Asistencla Social, Alimentacion y Desarrollo Comunitario vigente.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009, Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

6. Norma Oficlal Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacion
comercial y sanitarla.

4,7 CHICHAROS ENVASADOS. LATA DE 430/210 G.

vegetales sanos, frescos y limpios, envasados con un medio liquido de cobertura adecuado, en recipientes
herméticamente cerrados y procesados térmicamente, lo que permile garantizar su estabilidad biologica y, por
lo tanto, su conservacién eliminar la mayorfa de los microorganismos para assgurar su conservacion,

Las verduras envasadas en recipientes de cierre hermético, son aquellos productos obtenidos a partir de /J(

Caracteristicas sensoriales

Caracterfstica Especificacion
Color Caracteristico defl producto con suficiente
intensidad (Chicharos).
Olor Caracteristico del producto, sin presentar olores
exirafios o desagradables. .

Sabor Caracteristico del producto, a verdura fresca y
cocida, libre de sabores exirafios o desagradables,
Textura .| Chicharos tiernos y firmes (ni demasiado duro, ni

demasiado blando), no debe presentar una textura
pastosa.

Caracterfsticas microbioldgicas

Especificacién Limite
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negalivo
Termofllicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
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Caracterfsticas fisicaquimicas

Especificacidn Limite
Contenido neto 430¢g
Masa drenada 210¢g
Sdlido solubles (%) Mdximo 12
pH 55-6.5
Sodio Menor a 300 mg/100g de producto

Caracteristicas toxicoldgicas

Contaminantes Quimicos Limite Mdximo (mg/kg)
Cadmio 0.2
Arsénico 1.0
Plomo 1.0
Estafio* 100

*Incluir determinacién en caso de que el producto sea envasado en hoja de lata sin baraiz,

Aditivos

Sélo se podran utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaclones. |

Materia extrafia, El producto debe estar exento de materia.

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 messs a partir de la fecha de recepeién en el
SEDIF, SMDIF o cspacios alimentarios,

Condiclones de almacenamiento, El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto &m
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

El confrol de plagas ¢s aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar

medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de s
emplearlos, sélo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacidn en
establecimientos donde procesan alimentos, '

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracter[sticas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucion,
El recipiente tendrd la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vaclos, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piliblico, ajeno a

o
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cualquier partido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Grafica Institucional vigents, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio,

El envase del producto debe incluir la declaracidn nutrimental con la siguiente informacidn.

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g o 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlcares g
Azlcares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con fos requisitos
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SA1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepcidn del insumo
El alimento se acepla o se rechaza de acuerdo a los siguientes criferlos:

roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

o evidencia de fauna
nociva,

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Vehliculo sucio, con
derrame de productos, con
evidencia de plagas, malos
olores, con restos de

Parimetros
Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferente a las
sensoriales establecidas. caracteristicas sensoriales //\
establecidas.
Envase Integro. Limpio y sin Rotos, rasgados, con fugas

comida,

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-8SA1-2009, Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos,

REFERENCIAS:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-130-SSA1-1995. Alimentos envasados en recipientes de
cierre hermético y sometido a tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones
sanitarias.

2. Norma Mexicana NMX-F-028-1981, Alimentos para humanos. Chicharos envasados.

3. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitario vigente.

4, Acuerdo por el gue se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
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suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

6. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaclones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién
comercial y sanitaria.

4.8 CHICHAROS CON ZANAHORIA ENVASADOS, LATA DE 430/210 G,

Las verduras envasadas en recipientes de cierre hermético, son aquellos productos obtenidos a partir de
vegetales sanos, frescos y limpios, envasados con un medio liquido de cobertura adecuado, en recipientes
herméticamente cerrados y procesados térmicamente, lo que permite garantizar su estabilidad biolégica y, por
lo tanto, su conservacion eliminar la mayorfa de los microorganismos para asegurar su conservacion.

Caracteristicas sensoriales

Caracterfstica Especificacién

Color Caracterfstico del producto con suficiente intensidad (Chicharos y
zanahorias),

Olor Caracterfstico del producto, sin presentar olores exfrafios o
desagradables.

Sabor Caracteristico del producto, a verdura fresca y cocida, libre de sabores
extrailos o desagradables.

Textura Chicharos y zanshorias tiernos y firmes {(ni demasiado duros, ni
demasiado blandos), no debe presentar una fextura pastosa.

Caracteristicas microbioldgicas

Especificacién Limite
Mesofilicos aerobios Negpativo
Mesofllicos anacrobios Negativo
Termofilicos aercbios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
Caracteristicas fisicoquimicas %
Especificacion : Limite -
Contenido neto : 430g -
Masa drenada 210g
Sélido solubles (%) Maximo 12 ‘
pH ' 55-6.5
Sodio Menor a 300 mg/100g de producto
Caracteristicas toxicologicas .
Contaminantes Quimicos Limite Médximo (mg/kg)
Cadinio 0.2
Arsénico : 1.0
Plomo 1.0
Estafio* 100

*Incluir determinacion en ¢aso de que el producte sca envasado en hoja de lata sin barniz.

: w1y e
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Aditivos

Solo se podran utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Materia extrafia. Bl producto debe estar exento de materia.

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado ¥ sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepeion en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios,

Condiciones de almacenamiento, El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. Bn caso de
emplearlos, sélo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracterfsticas fisicas, quimicas, sensoriales y nufricionales.

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, alimacenamiento y distribucién.
El recipiente tendrd la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Guia de Imagen Grafica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio,

Ef envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacién.

7

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal
Proteinas ' g
Grasas totales g
Grasas safuradas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlcares g
Azucares afiadidos g
Fibra dietética g
Scdio mg

"2025, Afio del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Esiado Librey Sobereiio de Quintana Roo™
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Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cu'mpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA 1-2009,

Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmetros

Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olory aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferente a las
sensoriales establecidas. caracteristicas sensoriales

establecidas.

Envase Integro. Lim pio y sin Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugaso | o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nocliva.

Fecha de caducidad Vigente Vencida

Condiclones de transporte Vehiculo limpio, ausente de | Vehiculo sucio, con
malos olores, sin restos de derrame de productos, con
alimentos y sin evidencia de evidencia de plagas, malos
plaga, olores, con restos de

comida,

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y bioldgicos.

REFERENCIAS:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-130-SSA1-1995, Alimentos envasados en recipientes de :
cierre hermético y sometido a tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones
sanitarias.

2. Norma Mexicana NMX-F-028-1981. Alimentos para humanos. Chicharos envasados.

3. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarroflo Comunitario vigente.

4. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias. Q?P

5. Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009, Pricticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

6. Norma Oficlal Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacién
comercial y sanitaria.

4.9 ENSALADA DE VERDURAS. LATA DE 220/130 G,

Las verduras envasadas en recipientes de cietre hermético, son aquellos productos obtenidos a partir de
vegetales sanos, frescos y limpios, envasados con un medio lfquido de cobertura adecuado, en recipientes
herméticamente cerrados y procesados térmicamente, lo que permite garantizar su eslabilidad biolégica y, por
lo tanto, su conservacion eliminar la mayorfa de los microorganismos para asegurar st conservacion.

Mezcla de legumbres: chicharo, ejole y zanahoria.

Caracterfsticas sensoriales

Caracteristica Especificacién
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“Este progranm es piiblico, afeiio @ cunlquier partide politica, Quteda protiblio el uso para fines distintas o los establecidos en el programa®, o AHIA :mn[l
Esta tuja 9 parte def conteta abierto pare fa adgydcitn del Suniistra D Dospensas (Partida 3 Y 4), celebrads erdre ol Sistema parael DesarrollaIntegral de fa Famfiadel Extada da luntna gy b ';)’l_’p' o
SUMINSTROS BYR, 8.4 DECY. defecha 27 dz marz del 2075, Sk ettt

PENREUNA FULLICA Y

EH/EDZE TOTECS e DAy

Phgina 122 de 156 AEes sy



Color Caracteristico de la variedad de vegetales con suficiente intensidad
(chicharos, ejotes y zanahorias), colores uniformes y sin pigmentaciones
no propias del alimento,

Olor Caracterfstico del producto, sin presentar olores extrafios o
desapradables.

Sabor Caracteristico del producto, a verdura fiesca y cocida, libre de sabores
exirafios o desagradables,

Textura . | Chicharos, ejotes y zanahorias tiernos y firmes (ni demasiado duros, ni

demasiado blandos), no debe presentar una textura pastosa.

Caracterfsticas microbiol6gicas

Especificacién Limite
Mesofllicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofllicos anaerobios Negativo

Caracteristicas fisicoquimicas

Especificacion Limite

Contenido neto 220g

Masa drenada 130¢g

Sélido solubles (%) Méximo 12
pH 5.5-86.5
Sodio Menor a 300 mg/100g de producto
Caracteristicas foxicolbgicas
Contaminantes Quimicos Limite Méximo (ing/kg) %

Cadmio 0.2
Arsénico 1.0
Plomo 1.0
Estafio* 100

*Incluir determinacién en caso de que el producto sea envasado en hoja de Iata sin barniz.

Aditivos

coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Sélo se podran utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos i : :

Materia extrafia, El producto debe estar exento de materia,

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcion en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios,

Condiciones de aimacenamiento, El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

"2025. Afo del 50 Aniver sario de la Constitucidn Politica del Esiado Libre y Soberane de Quintana Roo* Ig‘“'gf( !? T
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El confrol de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plagnicidas, En caso de
empleatios, sélo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracterfsticas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezca lIa proteceion adecuada a los envases
pare impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién.
El recipiente tendrd la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado, La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Bste programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, asi como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimeital con la siguiente informacién.

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g o 100 mL
Contenido energético por 100 g Kecal
Proteinas g
Grasas tolales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlicares E
Azlcares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg

Procesos, Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-S8A1-2009,

Criterios de aceptacién en la recepeidn del insumo
El alimeito se acepta o se rechaza de acuerdo a los signientes criterios:

Pardmetros

Aparlencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferente alas
sensoriales establecidas. caracteristicas sensoriales
establecidas.
Envase [ntegro. Limpio y sin Rotos, rasgados, con fugas

roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

o evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

"2025, Afic dél 50 Anlversario de la Constitucidn Poiftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo”
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Condiciones de transporte Vehiculo limplo, ausente de § Vehiculo sucio, con
malos olores, sin restos de derrame de productos, con
alimentosy sin evidencia de | evidencia de plagas, malos
plaga. olores, con restos de
comida,

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehfculos limpios, protegidos de
contaminacion por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos.

REFERENCIAS:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-130-SSA1-1995. Alimentos envasados en recipientes de
cierre hermético y sometido a tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones
sanitarlas.

2. Norma Mexicana NMX-F-028-1981, Allmentos para humanos, Chicharos envasados.

3. EstrategiaIntegral de Asistencia Social, Alimentacion y Desarrollo Comunitario vigente.

4. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-251-S5A1-2009, Précticas de higlene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

6. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacién
comercial y sanitaria,

4,10 FRIJOL BAYO EN GRANO. BOLSA DE 1 KG.

Producto obtenido & partir de granos pertenecientes a la familia Fabaceae de la subfamilia Papilonoidea, género
Phaseolus y especie vidgaris L., preenvasado, destinado para consumo directo, que se produce en el territorio
nacional y de calidad extra en la variedad frijol bayo.

Caracteristicas sensoriales )\
Caracteristica Especificacion
Color Caracterfstico de la variedad fiijol bayo, grano
sano, seco y limpio.
Olor _ Caracteristico del producio, Sin presentar olores ﬂ(?é
de humedad, fermentacion, rancidez, enmohecido,
puirefaccion o cualquier ofro olor extrafio,
Sabor posterior al cocimiento Libre de sabores extrafios o desagradables. 4
Aspecto/Apariencia Granos sanos, enteros, maduros, del mismo
tamafic y forma de acuerdo a la variedad frijoles
bayos, firmes, secos y limpios, Sin evidencia de
ataques de cualquier tipo de insectos ni roedores.
Caracteristicas Fisicoquimicas
Especificacién Limite (%)
Categoria Extra
Contenido neto 1kg
Humedad {%) 8.5 a 13.0 (+/-0.5)
Impurezas y materia
extrafia
Piedra [ 0.25 i f j‘
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Otros 0.05
Total 0.30
Granos dafiadaos
Agentes meteoroldgicos 0.70
Hongos 0.20
Insectos y roedores 0.40
Desarrolio germinal 0.00
Total 1,30
Variedades
Contrastantes . 0.50
Afines 1.00
Total 1.50
Granos defectuosos
Partidos o quebrados ; 0.80
Manchados 0.50
Ampollados 0.70
Total 2.00
Presencia de plaga 0.00
Suma total : 5.10
Tiempo de coccidn 55 a 70 minutos en olla de presidn casera
Caracteristicas Toxicolégicas
Contaminantes Quimicos Limite Maximo (mg/lcg)
Plomo 0.1
Cadmio 0.1

Materia extrafia, Deberd cunplir con la tabla Especificaciones fisicoquitnicas y estar libre de insectos o testos
de insectos y suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos).

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquiinicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepeion en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios. %

Condiciones de almacenamiento, El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacio
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el
producto.

El control de plagas es aplicable a todas las 4reas del alimacén incluyendo el transpoite. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, s6lo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacidn en
establecimientos donde procesan alimentos,

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de malerial sanifario, resistente € inocuo y que
gavantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracteristicas flsicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales.

2025, Aifo del 50 Anlversario de la Constitucidn Polftica del Fstado Libre y Soberano de Quintana Roo”
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El embalaje debe estar fabricado de malerial resistente que ofiezea la proteceitn adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién,
El recipiente tendrd Ja capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacfos, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacion comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piblico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, asl como lo especificado en Ia EIASADC
vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio,

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con Jos requisitos
mnimos establecidos de précticas de higiene y evitar su conlaminaci6n, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SA1-2009.

Criterios de aceptacidn en Ia recepcidn del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmetros
Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferente a las
sensoriales establecidas. caracter(sticas sensoriales
establecidas.
Envase integro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas

roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

o evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiclones de transporte

Vehiculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Vehlculo sucio, con
derrame de productos,
presencia de malos olores

presencia de plagas.

El transporte de los insmmos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009, Debe llevarse a cabo en vehlculos limpios, protegidos de

contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y bioldgicos,

REFERENCIAS: )

I. Norma Mexicana NMX-FF-038-SCFI-2016. Producios Alimenticios No Industrializados Para
Consumo Humano — Fabdceas - Frijol (Phaseolus vulgaris L) especificaciones y métodos de
prueba,

2. Norma General para los Contaminantes y las Toxinas Presentes en los Alimentos y Piensos
CXS 193-1995 Enmendada 2019,

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebldas y

suplementos allmenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

4. Norma Oficial Mexicana NOM-251-S5A1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticlos,

5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFi/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacidn
comercial y sanitaria.

"2025, Aflo del 50 Aniversarlo de la Canstitucidn Politica del Estudo Libre y Soberano de Quintana Roo”
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4,11 FRIJOL NEGRO EN GRANO, BOLSA DE 1 KG.

Producto obtenido a partir de granos pertenecientes a la familia Fabaceae de la subfamilia Papilonoidea, génera
Phaseolus y especie vulgaris L., preenvasado, destinado para consumo directo, que se produce en el territorio

nacional y de calidad extra en la variedad frijol negro,

Carsacteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacién
Color Caracleristico de la variedad frijol negro, grano
sano, seco y limpio,
Olor Caracterlstico de! producto. Sin presentar olores

de humedad, fermentacién, rancidez, enmohecido,
putrefaceion o cualquier otro olor extrafio.

Sabor posterior al cocimiento

Libre de sabores extrafios o desagradables,

Aspecto/Apariencia

Granos sanos, enteros, maduros, del mismo
tamafio y formma de acuerdo a la variedad frijoles
negros, firmes, secos y limpios, Sin evidencia de
alaques de cualquier tipo de insectos ni roedores,

Caracteristicas Fisicoquimicas

Especificacién Limite (%)
Categoria Extra
Contenido neto 1kg
Humedad (%) 8.5a 13.0 {(+/-0.5)
Impurezas y materia
extrafia
Piedra 0.25
Otros 0.05
Total 0.30
Granos dafiados
Agentes meteoroldgicos 0.70
Honhgos 0.20
Insectos y roedores 0.40
Desarrollo germinal 0.00
Total 1.30
Varledades
Contrastantes 0.50
Afines 1.00
Total 1.50
Granos defectuosos
Partidos o quebrados 0.80
Manchados 0.50
Ampollados 0.70
Total 2.00
Presencia de plaga 0.00
Suma total 5.10
Tiempo de coccidn 55 a 70 minutos en ¢lla de presién casera

Y2025, Afio del 50 Aniversurio de la Constitucidn Polliica del Estudo Libre y Soberano de Quintana Roo”
"Este pragrama es pihlico, ajens a cunlgiiler partldo polfiico, Qrieda prokibido el nse para fines distinias a tos establecidos en el progrmma®,
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Caracterlsticas Toxicolégicas

Contaminautes Quimicos Limite Maximo (mg/kg)
Plomo 0.1
Cadmio 0.1

Materia extrafia. Deberd cumplir con la tabla Especificaciones fisicoquimicas y estar libre de insectos o restos
de insectos y suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insecios muertos).

Vida de anaquel. Bl producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcion en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios,

Condiciones de almacenamiento. Bl almacén debe enconirarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre €l
producto.

Bl control de plagas es aplicable a todas las reas del almacén incluyendo el transporte, Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, sélo se pemmitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacion en
establecimientos donde procesan alimentos,

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente & inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caraclerlsticas fisicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales,

para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, alinacenamiento y distribucidn.
El recipiente tendrd la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo

El embalaje debe cstar fabricado de material resistente que ofrezea la proteccién adecuada a los envases X
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento,

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Bspecificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piblico, ajeno a '
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,

cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC

vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

\

Pracesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Noruma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

Criterios de aceptacién en Ia recepcién del insumo
El alimento se acepla o sc rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros
Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferente a las
sensaorlales establecidas. caracteristicas sensoriales
%3025, Afio del 50 Aniversario de la Constitucién Polftica del Estada Libre y Soberano de Quinieha Roo” o
“Este programa es piblico, ajeuo a cualquicr purtido polltico. Queda prokihids el nse para flnes distiutos a los establecldos e el progromas :‘J:i‘lN'.\'lf‘ neo Af
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establecidas.

Envase integro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugaso | o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad Vigente Vencida

Condiciones de transporte Vehiculo limpio, ausente de | Vehfculo sucio, con
malos olores, sin restos de derrame de productos,
alimentosy sin evidenciade | presencia de malos olores
plaga. presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminaci6n por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biologicos.

REFERENCIAS:

. Norma Mexicana NMX-FF-038-SCF1-2016, Productos Alimenticios No Industrializados Para

Consumo Humano — Fabéceas - Frijol (Phaseolus vulgaris L) especificaciones y mélodos de
rueba,

2. %orma General para los Contaminantes y las Toxinas Presentes en los Alimentos y Piensos
CXS 193-1995 Emnendada 2019.

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias. |

4. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Pricticas de higiene para el proceso de -
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- informacion
comerclal y sanitaria.

4.12 ALUBIA BLANCA EN GRANO, BOLSA DE 250 G.
Producto obtenido a partir de granos secos y limpios destinados al consumo humano, procedente de plantas de
algunas especies pertenecientes a la familia Fabaceae, principaimente Phaseolus vulgaris, procedente de plantas

de alubias, que presentan como caracler(stica comndn, un elevado contenido de protelnas y bajo contenido en
grasa, E

Caracteristicas sensoriales

Caracterfstica Especificacién

Color Caracteristico de la variedad alubias, grano sano,
' seco y limpio.

Olor Caracleristico del producto, Sin presentar olores

de humedad, fermentacién, rancidez, enmohecido,
putrefaccion o cualquier otro olor exfrafio.
Sabor posterior al cocimiento Libre de sabores exfrafios o desagradables,

Aspecto/Apariencia Granos sanos, entercs, maduros, del mismo

tamafio y forma de acuerdo a la variedad alubias,

firmes, secos y limpios. Sin evidencia de ataques
de cualquier tipo de insectos ni roedores,

Caracteristicas Fisicoquimicas

Especificacién Limite (%)

2025, Afio del 50 Anlversarlo de la Constitucién Polftica del Bstado Libre y Soberano de Quintana Roo”
“Fsie progrona es pibiico, afeno a cualquier partide polfiice. Queda prohibido el wso para fines distintas a los esiabiecidos en el programa™
Fsts hoja o2 parta del contrato abferia paraa sdquigcitn del Suministru Da Despensas (Parfida B Y 4), calsbivado entre ! Sistema pera ol Desarvolla lntegral da la Fanifia del Estedn de Buintana Raay
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Categoria Extra
Contenido neto 250 g
Humedad (%) 8.5a13.0 (+/-0.5)
Impurezas y materia
extrafia
Piedra 0.25
Otros 0.05
Total 0.30
Granos dafiados
Agentes meteorolégicos 0.70
Hongos 0.20
Insectos y roedores 0.40
Desarrolla germinal 0.00 .
Total 1.30
Varledades
Contrastantes 0.50
Afines 1.00
Total 1.50
Granos defectuosos
Partidos o quebrados 0.80
Manchados 0.50
Ampollados 0.70
) Total 2.00
Presencia de plaga 0.00
Suma total 5.10
Tiempo de coccion 55 a 70 minutos en olla de presidn casera

Caracteristicas Toxicoldgicas

Contaminantes Qufmicos

Limite Méaximo (mg/kg)

Ploimo

0.1

Cadmio

0.1

Materia extrafia. Deberd cumplir con la tabla Especificaciones fisicoquimicas y estar libre de insectos o restos
de insectos y suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos).

Vida de anaquel, El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoqulinicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcion en el

SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento, El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el

produclo.

El control de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas paia reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, sélo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacion en
establecimientos donde procesan alimentos,

20125, Ao del 50 Aniversario de la Constitucién Pelftica del Estado Libre y Soberano de Quiniana Ree”
" “Fsie progeama es pitblico, afens a ciialquier partido poiftico. Queda protiblia el ise pora fines distinios a los estabiecldas en ol programa®,
€5t hoja 25 parte del contreto ebierto para la edquisicitn del Suministio De Oespenses (Parlida 3 Y 4}, celebrodo entre of Siclema para el Besarvola Integral dela Familia def Estado da fuintana Roo y
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Envase y embalaje. Bl envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracteristicas flsicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofiezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulaclén, almacenamiento y distribucidn.
El recipiente tendr4 la capacidad para resguardar la tolalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterjoro del alimento,

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquelado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®,
cumplir con la Gufa de inagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la BIASADC
vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio,

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:
Parametros

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas

Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto,

diferente a las

sensorlales establecidas.

caracteristicas sensoriales
establecidas.

Envase

Integro. No debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

Rotos, rasgados, con fugas’

o evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiclones de transporte

Vehfculo limplo, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Vehiculo sucio, con
derrame de productos,
presencia de malos olores
presencla de plagas.

S

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009, Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes flsicos, quimicos y biolégicos.

REFERENCIAS:

1. Norma Mexicana NMX-FF-038-SCFI-2016. Productos Alimenticios No Industrializados Para

Consumo Humano — Fabéceas - Frijol (Phaseolus vulgaris L) especificaciones y métodos de
rueba.

2. %orma General para los Contaminantes y las Toxinas Presentes en los Alimentos y Piensos CXS
193-1995 Enmendada 2019,

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticlos, su uso y disposiclones sanitarias,

4, Norma Oficlal Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Précticas de higlene para el proceso de

*2025, Mo del 56 Aniversarto de la Constitucién Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roo”
“Este programa es pitblico, ajene a eurlquier partido pollitco. Queda prohibide el iiso pora fines disilnios a los establecidas en el programa™
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alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial

y sanitarla,
4.13 HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADO. BOLSA DE I KG.

Producto deshidratado obtenido de la molienda de los granos de mafz nixtanalizado (Zea Mays) sanos, limpios
y previamente sometidos a coceidn parcial con agua en presencia de hidréxido de caleio (cal), u otro material

alcalino (nixtamalizado).

Caracteristicas sensoriales
Caracteristica Especificacién

Color . Blanco amarillento, caracteristico de la variedad de grano
empleado.

Olor Caracterfstico del producto, no presentar signos de rancidez u
otro olor extrafio o desagradable
Sabor Caracteristico del producto y no tener ningiin sabor extrafio

Aspecto/Apariencia | Granuloso con una finura tal que el 75 % como minimo pase a
través de un tamiz de 0.25 mm de abertura de malla, Tamiz
NMX No. 24 M, - 60 U.S.

Caracteristicas microbioldgicas \
Especificacidn Limite Méximo
Mesofilicos aerobios 50,000 UFC/g
Coliformes totales 100 UFC/g
Hongos 1,000 UFC/g

Caracteristicas Fisicoquimicas

i

Especificacién Limite (%)
Contenido neto 1kg
Humedad Maximo 12.5
Proteinas en base seca Minimo 7 %
Proteina en base hiimeda Minimo 6 %
Extracto etéreo en bage seca Minimo 3.0%
Extracto etéreo en base hluneda Minimo 2.5 %
Cenizas en base seca Méximo 3.5 %
Cenizas en base himeda Maximo 3 %
Fibra dielética total en base scca Mfnimo 6 %
Fibra dietética total en base hiuneda Minimo 5%
Contenido de sodio Menor a 300 mg/100 g**

Las harinas de maiz nixtamalizado deben ser restituidas con los siguientes nutrimentos y en los niveles
que se indican a continuacién:

Ly g
"2025. Afio del 50 Antversario de la Constltucién Polltica del Fstado Librey Solerano de Quintana Roo” Grar .\éh ﬁ‘ o
“fiste programa es prblico, ajeno a enalquler pariido poliiice, Queida prohibida el use pore fines distintos @ los eslebleeldos en el programa”, fade cndh
Esta heja es parts ded cartrata sbierto pars b sdquisicln def Suvinistro De Despersas (Parlida 3 Y 4), cefebrada sofra 2l Sistema para e Dasarrolln megral da la Femilia del Estedo de Duintana Reoy L Sipess
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Nutrimento Nivel minimo de adicién Fuente recomendada
mg/kg de harina

Tiamina (Vitamina B1) 5 Mononitrato de tiamina
Riboflavina (Vitamina B2) 3 Riboflavina
Niacina(Vitamina B3) 35 Nicotinamida

Las harinas de malz nixtamalizado deben ser adicionadas con los signientes nutrimentos y en los niveles
que se indican a continuacion:

Nutrimento Nivel minimo de adicidn Fuente recomendada
mg/lg de harina
Acido félico 2 Acido félico
Hierro (como ion ferroso) 40 Sulfato o fumarato ferroso
Zinc 40 Oxido de zine

Caracterfsticas Toxicologicas

Contaminantes Quimicos Limite Maximo (mg/kg)

Plomo 0.5

Cadmio 0.1

Arsénico 0.3 mg/kg .

Aflatoxinas 12 ng/Kg
‘ Aditivos
Sélo se podran utilizar [os enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivosy

amdwwanmsenamnmﬂo&bebMasysumemenumaﬁmenﬂdoasuLﬁoydmpoﬂdones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Materia extrafia. No mas de 50 fragmentos de insectos, no més de un pelo de roedor y estar exentos de
inseclos enteros y excretas, as{ como, de cualquier otra materia extrafla que represente wn riesgo a la salud,

en 50 g de producte.

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcién en el
SEDIFE, SMDIF o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamienta. El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias, Se debe evitar 1a luz directa del sol sobre el
producto,

Bl control de plagas es aplicable a todas las éreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas, En caso de
emplearlos, sélo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos.

2025, Afo del 50 Anfversarla de la Constitucién Palftica del Estada Librey Soberano de Quiniana Rov”
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Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
gavantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracterfsticas fisicas, qufmicas,

sensoriales y nuiricionales.

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezca la profeccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién,
El recipiente tendra la capacidad para resguardar la tofalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas

preenvasaclos-

cualguier partido politico. Queda proh

informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es priblico, ajeno &
ibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,

cumplir con la Gufa de Imagen Grafica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiquela debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacion,

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g P
Azlcares g
Azlcares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg
Tiamina (Vitamina B1) mg o %VNR
Riboflavina {Vitamina B2) mg 0 %VNR
Niacina (Vitamina B3) mg o %VNR
Acido Félico mg 0 %VNR s
Hierro mg o %VNR
Zinc mg o %VNR

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-23 1-SSA1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepeién del insumao

El alimento se acepla o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmeiros

Apariencia/ Aspecto

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

Color, olor y aspecto,
diferente a las
caracteristicas sensoriales
establecidas.

"3025, Affo del 50 Aniversaeio de la Constitucion Polftica del Estado Libre y Sobsrano de Quintana Rao”
“Bste prograna €5 piblics, ajena a cualguier pariidy politico, ueda prolilblda
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Envase fntegro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugas o o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad Vigente Vencida

Condiciones de transporte Vehiculo limpio, ausente de | Vehiculo sucio, con
malos olores, sin restos de derrame de productos,
alimentos y sin evidencia de | presencia de malos olores
plaga. presencia de plagas.

El transpotte de los insumos debe realizarse en condiciones que gviten su contaminacién tal como s¢
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de.
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y bioldgicos.

REFERENCIAS:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-247-SSA 1-2008, Productos y servicios, Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cercales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de panificacién,
Disposiciones y cspecificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba,

2. Norma Mexicana NMX-F-046-SCFI-2018. Harinas de mafz Nixtamalizado.

3. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

4. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-20089, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios, '

5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales .de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial y
sanitaria.

6. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentaciény Desarrollo Comunitario vigente.

4.14 HARINA DE TRIGO INTEGRAL. BOLSA DE 1 KG.
Producto deshidratado obtenido de Ia molienda y tamizado de grano maduro, entero, quebrado y seco del género

Triticum, L., de las especies T, vulgare, T. compactum y T. durum o mezelas de &stas, que conserva la céscara
y sus otros constituyentes hasta obtener un grano de finura adecuada,

Caracteristicas sensoriales

N

Caracteristica Especificacién
Color Blanco-beige caractetistico de la harina de {rigo
integral.

Olor Caracteristico del producto, sin ningfin olor
extrafio o desagradable.

Sabor Farindceo caracteristico del producto sin sabores
exftrafios o desagradables

Aspecto/Apariencia Polvo uniforme, sin grumos.

Caracteristicas microbiolégicas

Caracteristica Limite Maximo

Mesofilicos aerobios 500,000 UFC/g

Caracteristicas Fisicoquimicas

%2025, Afio del 50 Aniversario de la Constitucidn Pelfiica del Estado Libre y Sofierano de Quintana Roe”
“4Fste programa es pithlico, afeno a citalguler partido polltlco. Queda prokibide el 1ise para flues distinios a los establecidos en el programa”
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Especificacion Limite (%)
Contenido neto 1kg
Humedad 14
Protefnas (N x5.7) Minimo 9.5 %
Cenizas Minimo 1.0%
Tibra dietética Minimo 6 %
Contenido de sodio Menor a 300 mg/100 g de producto

Las harinas de trigo deben ser restituidas con los siguientes nutrimentos y en los niveles que se indican a
continuacidn;

Nutrimento Nivel minimo de adicidn Fuente recomendada
mg/kg de harina
Tiamina (Vilamina B1) - 5 Mononitrato de tiamina
Riboflavina (Vitamina B2) 3 Riboflavina
Niacina(Vitamnina B3) 35 Nicotinamida

Las harinas de mafz nixtamalizado deben ser adicionadas con los siguientes nufrimentos y en los niveles
que se indican a continuacién;

Nutrimento Nivel minimo de adicién Fuente recomendada
mg/kg de harina
Acido félico ) Acido félico
Hierro (cotno ion ferroso) 40 Sulfato o fumarato ferroso
Zine 40 Oxido de zinc .

Caracteristicas Toxicol6gicas

Contaminantes Quimicos Limite Maximo (mg/kg)

Plomo 0.5

Cadmio 0.1 : %

Aflatoxinas 20 pg/Kg
Aditivos .
Sélo se podrén utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establécidas en el mismo, con sus modificaciones.

Materia extrafia, No mds de 50 fragmentos de insectos, no mds de un pelo de roedor y estar exentos
excretas, en 30 g de producto,

Vida de anaquel, El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégieas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcidn en el
SEDIF, SMDIF o espacios allimentarios.

20235, Aflo del 50 Anlversario de la Constitucidn Polftica del Estado Libre y Soberano de Quintona Roo”
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Condiciones de almacenamiento. Bl almacén debe encontrarse [impio, frescoy seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar la luz directa del sol sobre el
producto.

El control de plagas es aplicable a todas las éreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas, En caso de
emplearlos, sélo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente ¢ inocuo y que
garantice la esiabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracteristicas fisicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales.

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezea la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién.
El recipiente tendré la capacidad para resguardar la totalidad de ias piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, inclnir la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico, Queda prohibide el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®,
cumplir con la Gula de Imagen Gréfica [nstitucional vigente, asl como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacién.

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal
Proteinas g
Grasas totales ‘ g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles ‘ g
Azlicares g
Aziicares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg
Tiamina (Vitamina B1) mg o %VNR
Riboflavina (Vitamina B2} mg o %VNR
Niacina {Vitamina B3) mg o %VNR
Acido Félico mg o %VNR
Hierro mg o %VNR
Zinc mg o %oVNR

Procesos. Con el fin de garantizar que fodo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-88SA1-2009.

na025. Afio del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Estada Libre y Soberana de Quinlana Ruo®
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Criterios de aceptacidn en la recepcién del insumo

El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios;

Parametros

Apariencia/ Aspecto

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

Color, olor y aspecto,
diferente a las
caracter(sticas sensoriales
establecidas.

Envase

integro. No debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

Rotos, rasgados, con fugas
o evidencia de fauna
nociva,

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

Vehiculo sucio, con
derrame de productos,
presencia de malos olores

plaga. presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal como se
establece en la NOM-251-88A1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos.

REFERENCIAS:

1. Worma Oficial Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos y servicios, Cercales y sus
productos, Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas, Alimentos a base de: cereales,
semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de
panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.

2. Norma Mexicana NMX-F-007-1982. Harinas de Trigo.

3, Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiclones sanitarias.

4. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Pricticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacion
comerclal y sanitaria.

6. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitario vigente.

A

4.15 LECHE ENTERA EN POLVO SABOR NATURAL. BOLSA DE 500 G.

Producto obtenido de la secrecion natural de las glandulas mamarias de vacas sanas, excluido el calostro, el
cual es sometido a un proceso de deshidratacién, homogenizado y atomizado hasta conseguir el tamafio de
particula deseado, garantizando su inocuidad. Ademads, puede soineterse a operaciones tales como clarificacion,
estandarizacién u otras, siempre y cvando no contaminen el producto, '

Caracteristicas sensoriales

Caracteristicas Especificacién
Color Caracleristico de la leche entera
Olor Caracterfstico de la leche de vaca, exento de olores extrafios o desagradables,

Polvo fino, homogéneo, sin grumos, a excepeién de los que se deshacen
facilmente. A la rehidratacién debe resultar un ligquido homogéneo, sin
£rUiOs,

Sabor Agradable y caracterfstico de la leche de vaca, exento de sabores extraiios o
desagradables.

2025, Affo del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftice del Estado Libre y Soberane de Quintana Roo”
“Ests pragroma es pliblico, ajeno a cuolguler partido polivlco, Qreda profibido el nsa pava flies distinios o los establechlos en el programa %
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Caracteristicas microbioldgicas

Caracteristica Limite mfiximo
Coliformes totales (UFC/g o imL) <10
Salmonella sp Ausente en 25 g o mLL
Escherichia coli <3 NMP/gomL
Eaterotoxina estafilocéecica Negativa
Caracteristicas fisicoquimicas
Caracteristicas Limites
Grasa butfrica (%) (m/m) Minimo 26 - Méximo 42
Contenido neto 500 ¢
Humedad % Méximo 4
Proteinas propias de la leche, expresada como Minimo 34
solidos ldcteos no grasos % (in/m) ' .
Caselna expresada en sdlidos ldcteos no grasos % Minimo 27
(in/m)
Acidez (4cido ldctico) (%) Miéximo 0.15
Particulas quemadas (g} Disco B (15 Méximo)
Indice de insolubilidad (mL) Méximo 1
Contenido de Sodio Menor de 300 mg en 100 mL de producto
reconstituido
Vitamina A (Relinol) 310 a 670 microgramos /L (1033 a 2233 UV/L)
Vilamina D3 5 a 7.5 microgramos /L (200-300 UI/L)

Adulteracién de ia leche:

La adulteracién de la leche ocurre cuando su composicién no corresponde a su denominacién, etiquetado,
anuncio, suministro o cuando no corresponde a las especificaciones establecidas en las Normas Oficiales
Mexicanas NOM-155-SCFI-2012 y NOM-222-SCFI-SAGARPA-2018,

Una estrategia para identificar adulteraciones en los productos tiene como base el estudio de las sustancias
propias de la leche: protefnas, esteroles, dcidos grasos, entre otros o mediante la determinacién de cocientes
entre algunos de sus constituyentes quiiicos, asumiendo que los cocientes son constantes,

La realizacidn de un solo andlisis, no siempre permite identificar adulteraciones, por lo que se recomienda
realizar las determinaciones contenidas en la siguients tabla, considerando ademds, los resultados obtenidos de
las determinaciones del apartado caracter{sticas fisicoquimicas, de tal forma que su valoracién en conjunto,
permita identificar estas posibles alteraciones,

Apreciaciones
En leche, la relacion caseina protelna debe ser al
menos de 80% (nv/m).

Del 34% que debe contener como minimo de
proteina, al menos el 80% debera ser de caseina.
Consiste en {dentificar los principales dcidos grasos
presentes en la leche, de manera que su
interpretacién permita identificar un perfil atipico
de éstos, lo cual sugiere una posible adulteracion.
El resultado debera ser caracterfstico de grasa

Prueba
Relacién caseina/proteina

7
7

Caracterizacion del perfil de 4cidos grasos

butfrica.
Caracteristicas toxicolégicas
Inhibidores bacterianos
Derivados clorados Negativo
Sales cuaternarias de amonio Negativo
Oxidantes Negativo
Formaldehido Negativo
Antibidticos Negativo

20285, Afia del 50 Aniversario de la Constitucidn Polftica del Estado Libre y Sobérano de Quintana Roo”
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Contaminantes Quimicos
Plomo (mg/kg) Méximo 0.1
Mercurio (mg/kg) Miéximo 0.05
Arsénico (mg/kg) Méximo 0.2
Aflatoxinas M1 (microgrammos/L) Méximo 0.5
Aditivos

Sélo se podrén utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se delerminan fos aditivos y coadyuvantes
en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, bajo Ias
especificaciones establecidas en el misino, con sus modificaciones.

Materia extraiia, El producto debe estar exento de materia extrafia.

Vida de anaquel. El producto deberé conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicogquimicas, microbiolégicas y sensoriales por espacio de 6 meses a partir de 1a fecha de recepcidn del
alimento por el DIF municipal o espacios alimentarios,

Condiciones de almacenamiento. Alimacén limpio, fiesco y seco, evitar contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte, Se deben tomar medidas
preventivas para redueir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearlos, solo se
perinitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en establecimisntos donde se
procesan alimentos.

Envase y embalaje, El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccionen
con el alimento o altere sus caracterfsticas flsicas, quimicas, sensoriales y nutricionales, que garantice su
estabilidad. Debe quedar hermeéticamente sellado.

El embalaje, debe ser de material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases para impedir su
deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, ahmacenamiento y distribucion. El recipiente tendrd
la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vaclos que al movimiento provoquen
la ruptura o deterioro del alimenio.

Etiquetado, Deberd cumplir con los requisitos establecidos en la NOM-051-SCFI/SSA 1-2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcoholicas preenvasades- informacién comercial y
sanitavia, incluir la leyenda “Este programa es piblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el
uso para fines distintos a los establecidos en el programa”, cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional
vigente, asf como lo especificado en la ETIASADC vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

Asi misine, el insumo debera contener las leyendas de conservacién indicadas en el numeral 9 de la NOM-243-
¥ W

88A1-2010, por gjemplo: “Consérvese en lugar fiesco y seco”, “Una vez preparado el producto, manténgase o
consérvese en refrigeracion” o cualquier otra equivalente,

El envase del producto debe incluir la declaracion nutrimental con la siguiente informacién.

Declaracion nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mLL

Contenido energético* Keal
Protefnas g
Grasas totales g

Grasas saturadas g

Grasas frans mg
Hidratos de carbono disponibles g

Azlcares g

Azicares afiadidos g
Fibra dielética g

Y2025, Afin del 50 Aniversagio de Ia Constituclén Polftica del Estedo Libire y Sobarane de Quintana Roo”
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Sodio

mg

Informacion adicional**

*Ademés de la declaracién por 100g p 100 mL se debe declarar por el contenido total del envase, opcionalmente se puede

declarar por porcidn.
**Vitaminas y minerales

Procesos, Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta procesadora
cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SA1-2009,

Criterios de aceptacién en la recepeién del insumo, El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los

siguientes ctiterios:

Parémetros Aceptacién Rechazo
Apariencia/Aspecto Color, olor, sabor, aspecto de | Color, olor, sabor, aspecto,
acuerdo a las caracter(sticas | diferentes a las establecidas o con
sensoriales establecidas, evidencia de deterioro.
Envase {ntegro y en buen estado, sin | Rotos, rasgados, con fugas o con

roturas, rasgaduras, fugas o

evidencia de plagas.

evidencia de plagas.

Fecha de caducidad

Vigencia de acuerdo a lo
establecido en las bases de
licitacion,

Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo limpio, sin derrames,
caja cerrada, sin evidencia de
plagas, sin malos olores y sin
restos de comida,

Vehiculo sucio, con derrames,
con evidencia de plagas, con
malos olores y con restos de
comida,

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su containinacién tal como se establece
en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehfculos limpios, protegidos de contaminacion por
plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y biolagicos.

NORMAS DE REFERENCIA:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-155-SCFI-2012, Leche-Denominaciones, especificaciones
fisicoqulmicas, informacién comercial y métodos de prueba,

2. NDOM-243-S5A1-2010. Productos y servicios. Leche, férmula lactea, producto lacteo
combinado vy derivados ldcteos. Disposiclones y especificaciones sanitarias. Métodos de
prueba.

3. NOM-222-SCFI/SAGARPA-2018. Leche en polvo, o leche deshidratada — Materia prima-
Especificaciones, informacién comercial y métodos de prueba.

4. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidasy
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

5. Estrategia Integral de asistencia Soclal, Alimentacion y Desarrollo Comunitario vigente.

6. NOM-251-55A1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimentlicios. '

7. NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Modificacidn a la Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-
2010, Especificaclones generales de etlquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

4,16 LENTEJA EN GRANO. BOLSA DE 500 G,

Producto obienido a partir de la semilia de la lenteja, legumbre que proviene de la planta llamada lens esculenta.
Las semillas pueden ser de dos fornas dependiendo del tamafio del fruto: grande de 7 a 8 mm y pequefio de 3

“2(:25, Aflo del 50 Aniversario de la Consiitucién Politica del Bstado Libre y Soberano de Quintana Ruv”
"Este programn es pihilee, gieno a cuslguier parilio poliico. Queda prohibilo el use pora flnes distinios a los estellecidos en ef programa®,
Esta hiojs 2= pate del cesirato eblento para 12 edquisicidn del Suninistro Da Despessas {Partida 3 Y 4), cslebradn enire ol Sistema para el Deserrolla Integral da Ja Familla del Estada de Buintara fooy
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a 7 mm y con forma aplanada, preenvasadas, destinado para consumo directo, que se produce en el territorio

nacional y grado de calidad extra.

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica

Especificacion
Color Caracteristico de la variedad de la semilla sana,
seca y limpia. Sin colores extrafios, De pardo a
verde claro o verde amarillento.
QOlor

Caracterfstico del producto. Sin presentar olores
de humedad, fermentacién, rancidez, enmohecido,
putrefaccién o cualquier otro olor extraiio,

Sabor posterior al cocimiento

Libre de sabores extrafios o desagradables.

Aspecto/Apariencia

Seinillas sanas, del mismo tamafio y forma, de
acuerdo a la variedad comercial, firmes, secas y

litnpias, Sin evidencia de plagas.

Caracteristicas Fisicoquimicas

Tspecificacion Limite (%)
Categoria Exfra
Contenido neto 500 g
Humedad (%) 8.5 a 13.0 (+/-0.5)
Impurezas y materia
extrafa
Piedra 0.25
Otros 0.05
Total 0.30
Granos dafiados
Agentes meteoroldgicos 0.70
Hongos 0.20
Insectos y roedores 0.40
Desarrollo germinal 0.00
Total 1.30
Variedades
Contrastantes 0.50
Afines 1.00
Total 1.50
Granos defectuosos
Partidos o quebrados 0.80
Manchados 0.50
Ampollados 0.70
Total 2.00
Presencia de plaga 0.00
Suma total 5.10
Caracteristicas Toxicolégicas
Contaminantes Quimicos Limite Maximo (mg/kg)
Plomo 0.1
Cadmio 0.1

“2025, Afio del 50 Anlversario de la Constitucién Polftica del Bsiqdo Libre y Soberano de Quintaiia Roo™
"Este progroma es pithlics, ajena a cwalquicr pariido pollice, Queda prohibilo el uso parn fines distlutos a los esinblecidas en ol programa”,
Esta hoja s parte da! cantrata shierto pera la sdquisicits de! Suninisira 02 Despensas (Partida 3Y &), celehrada entre &l Sistema pare ol Desarrollo klegral de |a familia del Esteda da uidaraRany -
SUNIKISTROS MYR, S.A. DE LY. da fecha 27 da meran del 2075,
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Materia extrafia, Debers cumplir con la tabla Especificaciones fisicoquimicas y estar libre de insectos o r:,sios

de insectos y suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos mueitos).

Vida de anaquel, El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento, Bl almacén debe encontrarse limpio, fiesco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el
producto.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas, En caso de
emplearlos, sélo se permitird el vse de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos,

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente ¢ inocuo y que
garantice la estabilidad del pioducto, de tal manera que no altere sus caracteristicas flsicas, quimicas,
sensoriales y nuiricionales,

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterlor, a la vez que facilite su manipulacién, alinacenamiento y distribucién,
El recipiente tendr4 la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimente,

Etiquetado, La etiqueta del insuimo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCF1/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimenfos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Esie programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Guia de Iimagen Gréfica Institucional vigente, asl como lo especificado en la EIASADC
vigente. La tinta en la eliqueta debe ser de grado alimenticio,

Procesos, Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de pricticas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SA1-2009.

Criterios de aceptacién en la recepeién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmetros

Apariencia/ Aspecto Color, olory aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracter(sticas | diferente a las
sensoriales establecidas. caracterfsticas sensoriales

establecldas.

Envase [ntegro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugas o o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Fecha de caducidad Vigente Vencida

Condiciones de transporte Vehiculo limpio, ausente de | Vehiculo suclo, con

“2025, Afia del $0 Aniversario de la Constituciin Foiftica del Estado Libre y Soberano de Quintana Roa®
Este prageama es priblico, ajeno a cualqider parthlo poliiico, Queda prahtblilo ¢l use para fines disfinias a los establecidos en el programa™,
Ests hoja bs perte del cardrate ablertn para la adquisfn del Suministro Da Despensas (Pariida 8 Y 4). celebrada ealre =l Sislema para e Desarralln Irlegra! de fa Famifia del Estada de Quintana Rao y
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malos olores, sin restos de derrame de productos,
alimentos y sin evidencia de | presencia de malos olores
plaga. presencia de plagas.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
esiablece en la NOM-251-88A1-2009. Debe llevarse a cabo en vehioulos limpios, protegidos de
contaminaci6n por plagas o de contaminanies fisicos, quimicos y biolégicos,

REFERENCIAS:

1. Secretarfa de Agricultura y Desarrollo Rural (Oct, 2015). Lenteja simbolo de abundancia.
Disponible en: https://www.gob.mx/agricuitura/es/articulos/lenteja-simbolo-de-abundancia,

2. Norma Mexicana NMX-FF-038-SCFI-2016. Producios Alimenticios No Industrializados Para
Consumo Humano — Fabdceas - Frijol (Phaseolus vulgaris L) especificaciones y métodos de

rueba,

3 ]Izlorma General para los Contaminantes y las Toxinas Presentes en los Alimentos y Piensos
CXS 193-1995 Enmendada 2019, ’

4. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticlos, su uso y disposiciones sanitarias.

5. Norma Oficial Mexicaha NOM-251-85A1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

6. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacion
comercial y sanitaria.

4.17 PASTA INTEGRAL DE TRIGO, BOLSA DE 200 G,

Se define la pasta como el producto obtenido por el amasado mecénico de sémola, semolina, harinas o
cualquier combinaci6n de éstas procedentes de trigos con agua y otros ingredientes opcionales permitidos,.
maldeado, laminado o extruido y soinetido o no a un proceso térmico de desecacién. Para la elaboracién
de las pasias solo se permite el uso de trigos del género Triticum durwm, (también denominados,

cristalinos), ¥
/J P

Caracteristicas sensoriales’

Caracteristica . Especificacidn

Color Caracteristico de la pasta integral, amarilio-

marrdi,
Olor Caracterlstico del producto sin presentar olores

extrafios o desagradables.

Sabor Caracterfstico del producto, sin presentar sabores
exfrafios o desagradables,
Apariencia Caracter{stico del producto, no debe presentar

agrietamiento y/o estrellamientos,
Pasta tipo codo.

Caracteristicas microbiolégicas

Especificacidn Limite Mdximo "

Hongos 200 UFC/g @ B r“‘s},

Levaduras 150 UFC/g .

Coliformes totales <10 UFC/g

E.coll Ausente Py e

Jt-{vf .';'r e
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Caracteristicas Fisicoquimicas

Especificacién Limite (%)
Contenido neto 200g
Humedad % Méximo 13
Proteinas (N x 6.25) % Minimo 13
Cenizas % : Méximo 1,25
Fibra dietética Minimo 1.8 g/30 g {6%)

Caracteristicas Toxicoldgicas

Contaminantes Qufmicos Limite Mdaximo (mg/kg)
Plomo 0.5
Cadmic 0.1
Aflatoxinas 20 ug/Kg
Aditivos
Sélo se podrén utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y

coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecldas en el mismo, con sus modificaciones.

Materia extrafia. El producto deberd estar exento de maleria extralia pesada, como vidrios, metales,
astillas, plésticos o pardsitos,

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen esiado y sin cambios en sus propiedades .’/(
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de su recepcién SEDIF, SMDIF o /
espacios alimenlarios.

Condiciones de almacenamiento. El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producte con pisos, paredes, techos o superficies sucias, Se debe evitar la luz directa del sol sobre el
producto, ya que por su alto contenido de 4cidos grasos es propetiso a la rancidez,

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, s6lo se permitird el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en

establecimientos donde procesan alimentos, ) E

Envase y embalaje, El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistenie e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracter(sticas flsicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales.

El embalaje debe estar fabricado de materlial resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases {r ~
J

para unpedu su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manlpulamén almacenamiento y distribucidn. L_‘ Y ]
(IR l!

El recipiente tendré Ia capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vaclos, cuyo %22,
movimiento proveque la ruptura o deterioro del alimento,

"f “a ‘i
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Litiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvesados- informacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Esle programa es piiblico, ajeno a
cualquier partido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®,
cumplir con Ia Guia de Imagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la BIASADC
vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacién,

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Kcal
Protefnas g
Grasas tolales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlicares g
Azticares afiadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg

Procesos, Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cuinpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SA1-2009,

Criterios de aceptacién en Ia recepcidn del insumao
Ei alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmetros
Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferente a las
sensoriales establecidas. caracteristicas sensoriales
establecidas.
Envase [ntegro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas
roturas, rasgaduras, fugaso | o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva. /
Fecha de caducidad Vigente Vencida
Condiciones de transporte Vehiculo limplo, ausente de Vehiculo sucio, con
malos olores, sin restos de derrame de productos,
alimentosy sin evidencia de pregenc]a de malos olores
plaga. presencia de plagas.
El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion tal como se 4

eslablece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehfculos limpios, protegidos de
contaminacidn por plagas o de contaminantes fisicos, qulinicos y biolégicos.

REFERENCIAS:
[. Norma Oficial Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos y servicios. Cereales y sus
productos. Cereales, hatinas de cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, .
semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, Productos de J

panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales, Métodos de prueba. ;
"2025, Aflo del 50 Anlversario de la Constitucidn Polftica del Estado Libye y Soberano de Quintana Roo"

TIxeii)
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2. Norma Mexicana NMX-F-023-NORMEX-2002, Alimentos -pasta- caracteristicas,
denominacidn, clasificaciéon comercial y métodos de prueba. )

3. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Vigente.

4. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias,

5, Norma Oficlal Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suptementos alimenticios.

6. Norma Oficlal Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de

etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacién
comercial y sanitaria,

4.18 TOMATES MOLIDOS CONDIMENTADOS, BRICK DE 345 G.

Pasta de tomate reconstituido y/o tomates molidos sin semilla obtenida a partir de la integracién de tomate
fresco, sano y maduro, sometido a proceso térmico antes o después de cerrado para asegurar su conservacién,

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacién
Color Rojo, caracterfstico del tomate
Olor Caracteristico del producto, exento de olores extrafios
Sabor Debe ser agradable, tipico del producto, y no tendrd ningin
- sabor exfrafio
Aspecto Tomate molido, caracter(stico del producto
Caracterfsticas microbioldgicas
Especificacién Limite Maximo
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
Caracteristicas Fisicoquimicas
Especificacion Limite
Contenido neto 345 ¢
Acidez como 4cido cifrico (%4) Méximo 1,0
pH 4.0-4.5
Sélidos solubles libres de sal (%) Minimo 10
Sodio Menor a 300 mg/100g de producto
Caracteristicas Toxicoldgicas
Contaminantes Qufmicos Limite Méximo (mg/kg)
Cobre 5
Arsénico 0.1
Plomo 0.36
Zinc 5
Aditivos l D W
QUINALLL ""/
"2025. Afio del 50 Aniversaric de la Constitucion Polftica del Estada Librey Soberano de Quintena Roo” g 2l
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Sélo se podran utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Materia extrafia, El producto debe estar libre de cualquier materia extrafia,

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcién en el
SEDIF, SMDIF ¢ espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento. El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producio con pisos, paredes, techos o superficies sucias,

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, sélo se permitira el nso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracteristicas fisicas, qufinicas,
sensoriales y nutricionales.

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que oftezea la proteccitn adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién.
El recipiente tendr4 la capacidad para resguardar la totalidad de Ias piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
niovimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado, La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados- jnformacién comercial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piblico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, as{ como lo especificade en la EIASADC
vigente. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio,

El envase del producte debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacion.

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlcares g
Aztcares aiiadidos g
Fibra dietética g
Sodlo ng
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Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Nonma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

Criterios de aceptacion en la reeepcién del insumo

El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmetros

Apariencia/ Aspecto

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

Color, olor y aspecto,
diferente a las
caracteristicas sensoriales
establecidas,

Envase

[ntegro. Limpio y sin
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

Rotos, rasgados, con fugas
0 avidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiclones de transporte

Vehiculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Vehfculo sucio, con
derrame de productos, con
evidencia de plagas, malos
olores, con restos de

comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de

contaminacién por plagas o de contaminanies fisicos, quiinicos y biolégicos.

REFERENCIAS:

1.

Norma Mexicana NMX-F-033-1982, Alimentos para humanos. Puré de tomate
envasado.

Norma Oficial Mexicana NOM-130-S5A1-1995. Alimentos envasados en recipientes de
cierre hermético y sometido a tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones
sanitarias.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarlas.

Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitario vigente.
Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios. ,

Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién
comercial y sanitaria.

4.19 SARDINAS EN SALSA DE TOMATE. LATA DE 425/280 G,
Es el producto alimenticio, elaborado con pescados comestibles sanos, limpios y fiescos; libres de cabeza y
branquias, eviscerados, careciendo o no de cola y escamas cubierto con salsa de tomate, perteneciente a los
siguientes género: Sardinops spp, Etrumeus spp, Engraulis spp, Opisthonema spp, Trachurus Spp.

Caracteristicas sensoriales

Caracterfstica

Especificacién

Color

Caracteristico de la sardina cocinada en salsa de tomate, sin
colores exfrafios por contaminacion o adulteracién.

2025, Atlo dal 50 Aniversarie de la Constitucidin Polftica del Estado Librey Soberano de Quintana Roo”
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Olor Caracterfstico de la sardina cocinada en salsa de tomate, sin
olores desagradables o extrafios por contaminacién o
adulteracion,

Sabor Agradable, caracteristico de la sardina cocinada en su medio
de cobertura, sin sabores desagradables o extrafios por
contaminacién o adulteracién.

Textura Firine, caracteristica del producto enfatado en salsa do tomate,
no debe ser correosa o masuda,

Caracteristicas microbiolégicas

[ Especificacidn Limite Méximo
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerchios Negativo

Caracteristicas Fisicoqufmicas

T Especificacién Limite
Contenido neto 425g
Masa drenada 280 g
Sodio Menor a 300 mg/100g de producto
Proteina Minimo 18%

Caracteristicas Toxicolégicas

—

Contaminantes Quimicos Lfmite Méximo (mg/kg)
Cadimio 0.5
Metilmercurio Tos
Ploimo 1.0
Estafio 100
Histamina 160 ]
Aditivos
Sélo se podran utilizar los enlistados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos allmenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Materia extrafia, El producto debe estar libre de cualquier materia extrafia.

Vida de anaquel. Bl producto deber conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la fecha de recepcién en el
SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

Condiciones de almacenamiento. El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las 4reas del alinacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas, En caso de

2025, Afio del 50 Antver sario de la Constitucidn Polftica del Bstado Librey Soberano de Quintana Reo”
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empleatlos, sélo se permitivd el uso de aquellos autorizados por COFEPRIS para su aplicacién en
establecimientos donde procesan alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitario, resistente e inocuo y que
garautice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracteristicas fisicas, gufmicas,
sensoriales y nufricionales.

El embalaje debe estar fabricado de material resistente que ofiezea la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucién,
El recipiente tendré la capacidad para resgvardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacfos, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado, La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-05]-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no aleohélicas
preenvasados- informacién comeicial y sanitaria, incluir la leyenda “Este programa es piblico, ajeno a
cualguier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®,
cumplir con la Gufa de Imagen Gréfica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente. La tinta en Ia etiquela debe ser de grado alimenticio,

El envase del producta debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacisn,

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g o 100 mL
Contenido energético por 100 g Keal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g
Azlicares g
Azticares afladidos g
Fibra dietética g
Sodio mg

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento eumpla con los requisitos
minimos estzblecidos de précticas de higiene Y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con Ia Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA 1-2009.

Criterios de aceptacién en Ia recepcién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los si

guientes criterios:

Pardmetros
Apariencia/ Aspecto Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracterfsticas | diferente a Jas
sensoriales estahlecidas. caracteristicas sensoriales
establecidas. '
Envase Integro. Limpio y sin Rotos, rasgados, con fugas

roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

o evidencia de fauna
hociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiciones de transporte

Vehfculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Vehiculo sucio, con
derrame de productos, con
evidencla de plagas, malos
olores, con restos de
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El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su .contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-SSA1-2009. Debe Ilevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y bioldgicos,

REFERENCIAS:

1. Norma Mexicana NMX-F-179-SCFI-2001. Productos de la pesca- Sardinas y pescados
similares enlatados. Especificaciones

2. Norma Oficial Mexicana NOM-242-SSA1-2009. Productos y servicios. Productos de |a
pesca, frescos, refrigerados, congelados y procesados. Especificaciones sanitarias y
métodos de prueba.

3. Norma Oficial Mexicana NOM-130-5SA1-1995, Alimentos envasados en recipientes de
clerre hermético y sometido a tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones
sanitarias.

"4, Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

S. Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacién y Desarrollo Comunitarlo vigente.

6. Norma Oficlal Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

7. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados- Informacién
comercial y sanitaria.

4.20 CACAHUATE TOSTADO SIN SAL. BOLSA 250 G. _

Semillas oleaginosas, producto obtenido de la parte del fruto comestible de las plantas limpias, sanas, con o

sin céscara o cuticula, tostada u horneada, que se consume de forma direcla y se encuentras lista para su

COnsumo,

Este producto no deberé ser adicionado con aziicar, sal o grasa, %
4

Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacién

Color Caracterfstico del cacahuale. Sin coloraciones
producidas por quemaduras o cambio de
coloracitn por presencia de hongos.

Apariencia/ Aspecto Aspecto fresco. Tamafio uniforme,

Olor Caracteristico del cacahuate, sin olor a rancidez,
humedad u otro olor extrafio,

Sabor Caracterfstico del cacahuats, sin sabores extrafios %@

como humedad o rancidez.

Consistencia Crujiente,

Caracteristicas Microbiolégicas

Especificacién Limite M#ximo , (ﬁ;
) s AP R
Bacterias mesoftlicas aerobias 5,000 UFC/g 5
Coliformes totales <30 UFC/g
Hongos 200 UFC/g % 0w
> suvalds 1O
fads d02Y i
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[ Coliformes fecales (E.coli) Ausente
Salmonella Ausenteen 25 g
Staphylococeus aureus Ausente _J

Caracteristicas Fisicoquimicas

B Especificacién Limite maximo
Contenido neto 250 g
Humedad 5alt%
Indice de peréxidos 5 meg/kg ,
Contenido de sodio Menos a 90 mg/30 g de producto

Caracteristicas Toxicolégicas

Contaminantes Quimicos Limite Méximo (mg/kg)
Plomo 0.5
Arsénico ‘ ©02
Mercurio - 0.01
Aflatoxinas ‘ ' 15 pgikg

Aditivos .

Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y %
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, bajo
las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones, ‘

Materia extrafia. El producto debe estar exento de materia extrafia,

Vida de anaquel. El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos 4 meses a partir de la fecha de recepcion en el
SEDIF, SMDIF o espacios alinsntarios, ?

Condiciones de almacenamiento, El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto
del producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Evitar luz directa del sol sobre el producto, ya
que su alto contenido de grasa lo hace propenso a la rancidez.

El control de plagas es aplicable a todas las 4reas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar
medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello. limitar ef uso de plaguicidas, En caso de
emplearlos, los tinicos permitidos son los que han sido registrados por la COFEPRIS pata su uso en planta
de alimentos.

Envase y embalaje. El envase debe estar fabricado de material sanitatio, resistente e inocuo y que 5 2
gavantice la estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus caracterfsticas fisicas, qulmicas,(@,:' 3t
sensoriales y nutricionales, : B
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Para embalaje se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases para
impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento y distribucion. Bl
recipiente tendré la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vaclos, cuyo
movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

Etiquetado. La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a los requisitos establecidos en la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohblicas
preenvasados- informacién comercial y sanitaria, incluir Ia leyenda “Este programa es puiblico, ajeno a
cualquier paitido politico, Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®,
cumplir con la Gufa de Imagen Grafica Institucional vigente, asf como lo especificado en la EIASADC
vigente, La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

El envase del producto debe incluir fa declaracion nutrimental con la siguiente informacién,

Declaracién nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL

Contenido energético por 100 g* Keal
Protefnas g
Grasas totales ' g

Grasas saturadas g

Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponibles g

Azlicares 8

Azlcares afiadidos g
l;:)bdr?od ietética n?g { ‘ﬂ
Informacién adicional** /<

*Ademés de la declatacién por 100g se debe declarar por el contenido total del envase, opcionalmente se
puede declarar por porcién.
**Vitaminas y minerales

Procesos. Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la planta
procesadora cumpla con la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA 1-2009.

!

Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pardmetros
Apariencia/ Aspecto Color, olory aspecto, de Color, olor y aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferente a las
sensoriales establecidas. caracter(sticas sensoriales
- establecidas.
Envase fntegro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas

roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

o evidencia de fauna
nociva.

Fecha de caducidad

Vigente

Vencida

Condiciones de transporte

Vehiculo limplo, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Vehleulo sucio, con
derrame de productos,
presencia de malos olores
presencia de plagas.
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El fransporfe de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién tal como se
establece en la NOM-251-8SA1-2009, Debe llevarse a cabo en vehiculos limpios, protegidos de
contaminacién por plagas o de contaminantes fisicos, quimicos y bioldgicos.

REFERENCIAS:

1. Norma Oficial Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos y servicios. Cereales y sus
productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de:
cereales, semillas comestibles, de harlnas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacidn. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de
prueba. _

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Noria del Codex para el Mani Codex Stan 200-1995. Enmendada en 2019,

Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacidn y Desarrollo Comunitarlo. Vigente.
Acuerdo por el que se determinan los aditivas y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias,

Norma Oficial Mexicana NOM-251-$5A1-2009, Précticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA 1-2010, Especificaciones generales de etiquetado para
alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados- Informacién comercial y sanitaria.
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